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Napomena:
Ova uputa za rukovanje je pripremljena za vise modela. Neke opcije
definirane u uputi mozda nece biti dostupne na Vasem stednjaku.

UPOZORENJE!
Ne koristite plinsko crijevo na straznjoj vrucoj strani peénice.

Uredaj mora biti postavljen u skladu s vaze¢im propisima i smije
se Kkoristiti samo u prostorijama s dostatnim provjetravanjem.
ProCitajte upute za rukovanje prije postavljenja ili koristenja
uredaja.

Vrsta plina:
LPG propan-butan G30
NG prirodni plin G20

Tlak:
G30 - 30mBar
G20 - 20mBar

Tvornicka postavka je za plin propan-butan G30 - 30mBar



Zahvaljuiemo na kupnji ovog modernog uredaja proizvedenog
uporabom najnovije tehnologije. Molimo pazljivo procitajte ovaj priru¢nik
te ga sacCuvajte za buduéu uporabu.

VAZNO:

Ovaj uredaj je jednostavan za uporabu no kako biste postigli
Zeljene rezultate potrebno je prije uporabe procitati ovaj
priruénik i pridrzavati se svih uputa navedenih u njemu.

Priru¢nik sadrzi informacije vezane uz instalaciju, uporabu i
odrzavanje, te korisne savjete za uporabu uredaja.

CE

Ovaj uredaj je u sukladnosti sa sljede¢im Odredbama
Europske komisije .

« LVD i EMC Direktiva (Odredba o niskonaponskim
uredajima)

» GAD Direktiva (Odredba o plinskim uredajima) te sa svim
ostalim vazec¢im uredbama i pravilnicima.

Vazno je da ovaj prirucnik pohranite kako biste ga mogli u
slu€aju potrebe ponovno konzultirati. Ukoliko uredaj prodate ili
date trecoj osobi molimo proslijedite joj i ovaj priru€nik kako bi
se novi vlasnik upoznao sa funkcijama uredaja i upozorenjima
vaznim sa sigurnu i neometanu uporabu uredaja.

SIGURNOSNA UPOZORENJA

Upozorenja navedena u ovom priru¢niku sluze za Vasu i
zastitu drugih ljudi. Stoga Vas molimo da pazljivo pro¢itate
sve upute za instalaciju i uporabu stednjaka.

Obratite pozornost na minimalne zdravstvene i
sigurnosne zahtjeve.

» Ovaj uredaj je namijenjen za uporabu od strane odraslih
osoba stoga ne dopustajte djeci da se s njime igraju.

- Uredaj je namijenjen za spravljanje hrane te ga nemojte
koristiti za druge namjene.



Razmaci oko uredaja prilikom instalacije;

Budite sigurni da je

elektricnha instalacija
uzemljena te da napon
instalacije odgovara

naponu ovog uredaja.
Proizvodac nije odgovoran
za Stete  prouzroCene
nepravilnom instalacijom.

Instalaciju treba izvrSiti
kompetentna i kvalificirana
osoba u skladu za
zakonskim propisima.

Pazite da elektricni
prikljucni kabel te dovod
plina ne doticu vruce
povrSine uredaja U slucaju
osteéenja prikljuéni kabel i SL:1

dovod plina potrebo je zamijeniti od strane ovlastenog
servisa

Priklju€ite dovod plina Sto blize izvoru plina i provjerite
prikljuCak plina zbog istjecanja. Pri provjeri istjecanja plina,
nikada ne koristite upaljac, Sibice ili cigarete. Prije promjene
zarulje u pecnici, uredaj iskljucite iz zidne uticnice.

|lzmjene na strujnim instalacijama, koje mogu biti potrebne za
instalaciju uredaja, treba izvrsiti elektriCar

|lzmjene, ili pokusaji izmjene, uredaja mogu biti opasne.

Na plamenike ili el. ploCe ne bi trebalo postavljati nestabilne
ili deformirane posude kako ne bi doslo do njihovog
prevrtanja, koje moze prouzrociti ozljede.

Posebna paznja je potrebna prilikom kuhanja sa uljem ili
masti.

Uredaj ostaje vruc¢ joS dugo vrijeme nakon Sto ga iskljucite.




Neprestano nadzirite djecu i pazite da ne dodiruju vruce
povrsine ili budu u blizini uredaja dok ga koristite ili dok se u
potpunosti ne ohladi.

Namjena poklopca, ukoliko ga uredaj posjeduje, je zastita
povrSine Stednjaka od prasSine kada je zatvoren i
zaustavljanje prskanja kada je otvoren.

Ne koristite uredaj u druge svrhe.
Prije zatvaranja uvijek ocCistite poklopac.

Prije zatvaranja poklopca uvijek priCekajte da se plamenici |
el. ploCe ohlade.

Svi poklopci, stakleni ili metalni, se mogu skinuti zbog
jednostavnijeg €iSc¢enja.
Kada ne koristite uredaj uvijek budite sigurni da su regulatori
na polozaju "0" (STOP).

Kada koristite gril ili peCete meso na reSetci uvijek ispod
mesa postavite posudu za mast. U posudu ulijete malo vode
kako biste izbjegli gorenje masti i neugodne mirise.

Prilikom uklanjanja posude za mast iz pecnice uvijek koristite
kuhinjske rukavice.

Dodatke (resetku i posudu za mast) bi prije prve uporabe
trebalo oprati.

Pazite prilikom uporabe sredstava za ciS€enje u spreju.
Nikada ne prskajte po grijaima.

Ukoliko se priliko stavljanja u ili uklanjanja hrane iz pec¢nice
po dnu pecnice prolije velika koliCina ulja, soka, itd. prije
nastavka pecenja oCistite pecnicu kako biste izbjegli
neugodan dim i opasnost od zapaljenja ulja.

Osigurajte neometan protok zraka oko plinskog uredaja jer
los protok zraka moze rezultirati nedostatkom kisika.

UPOZORENJE: Uporaba plinskog Stednjaka proizvodi
toplinu i vlagu u prostoriji u kojoj se Stednjak nalazi.
Osigurajte dobro prozraCivanje prostorije otvaranjem
prirodnih ventilacijskih otvora ili instalacijom kuhinjske nape.



|z higijenskih i sigurnosnih razloga Stednjak treba odrzavati
cistim. Nakupine masnoce ili druge hrane mogu uzrokovati
pozar.

|zbjegavajte postavljanje Stednjaka u blizinu zapaljivih
materijala (npr. zavjesa, kuhinjskih krpa, papira itd.)

Ne zatvarajte poklopac dok i jedan plamenik gori
ili radi elektri¢na ploca. %

IskljuCivo koristite tip plina naveden na naljepnici Nt
smjestenoj u blizini plinske cijevi.

Uredaj je tezak te ga stoga oprezno pomicite.

Prije odrzavanja ili Cis¢enja iskljuCite Stednjak iz strujne
uti¢nice te priCekajte da se u potpunosti ohladi.

Plamenici se lakSe pale prije postavljanja posuda na nijih.
Nakon paljenja provjerite je li plamen pravilan.

Prije uklanjanja posude uvijek smanjite plamen ili ga ugasite.
Uvijek ispravno umetnite reSetku u peénicu.

Ukoliko ima ploca koje se same Ciste njih bi trebalo Cistiti
samo deterdZzentom i vodom.

U ladicu na dnu pecnice se smije stavljati iskljuCivo posude
otporno na toplinu. U ladicu nemojte stavijati zapaljive
predmete.

U slu€aju potrebe ne pokuSavajte sami popravljati Stednjak
ve¢ to prepustite ovlastenom servisu. Popravci od strane
nestru¢nih osoba mogu prouzrokovati daljnja oStecenja.
Kontaktirajte ovlasteni servis i inzistirajte na uporabi
originalnih zamjenskih dijelova.

Nikada ne postavljajte praznu posudu na plamenik ili el.
ploCu koja radi.

Za potpuno isklju€ivanje uredaja, iskljuCite uredaj iz zidne
utiCnice



UPORABA

SI 3.



PALJENJE PLAMENIKA

Za paljenje plamenika, prije postavljanja posude, koristite odgovarajuc¢i prekida¢
oznacen malom iskrom. Pritisnite odgovarajuci regulator, zakrenite ga ulijevo do
maksimalnog polozaja, pritisnite prekida¢ za paljenje te kada se plamen zapali
postavite Zeljenu jacginu plamena.

SL. 4 PALJENJE

Ukoliko se plamenik nakon nekoliko poku$aja ne upali provjerite jesu li plamenik
Stitnik i njegov poklopac ispravno postavljeni. Za prekid dotoka plina okrenite
regulator udesno na polozaj "0".

Kada tijekom kuhanja koristite mast ili ulje budite dodatno oprezni jer se mogu,
ukoliko se pregriju, zapaliti.

REGULATORI NA STEDNJAKU

Regulatori za uporabu plinskog Stednjaka mogu se naci na upravljackoj ploci.
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SI. 5a SI. 5b
Tablica 1.
1-LAMPICA 7-PREDNJA LIJEVA 1000W EL. PLOCA
2-PALJENJE 8-REGULATOR ZA PECNICU
3-GRIL 9-TERMOSTAT
4-PREDNJI DESNI MALI PLAMENIK 10-SAT
5-STRAZNJI DESNI SREDNJI PLAMENIK
6-STRAZNJA LIJEVA 1500W E. PLOCA

Regulatore bi trebalo zakretati ulijevo (suprotno od smjera kazaljke na satu).

UPORABA PLAMENIKA:

Svaki plamenik je opremljen plinskim ventilom koji posjeduje "pritisni i okreni'
sigurnosni sustav za paljenje plamenika ;

*lagano pritisnite i okrenite ulijevo regulator plamenika kojeg Zelite upaliti



* plamenik zapalite upaljacem Il pritiskom tipke za paljenje (ukoliko je Vas
Stednjak posjeduje)
* jaCinu plamena mozZete podeSavati zakretanjem

regulatora. S
. Ugasen plamenik RN
° Maksimalna jaéina plamena LU )]
A Minimalna jaéina plamena S

SI.6

UPORABA EL. PLOCE : (KOMBINIRANI STEDNJACI)

Okrenite dogovarajuéi regulator udesno te ¢e se upaliti lampica koja naznacuje da

el. plo¢a radi.
Po zavrSetku kuhanja iskljucite el. plo€u okretanjem regulatora na polozaj "0'. El.
ploCe posjeduju stupnjeve snage navedene u tablici 2.

Tablica 2.
Polozaj regulatora 0 1 (250 W) 2 (750 W) 3 (1000 W)
Funkcija isklj. | razina za slabo |Razina za kuhanje i| Razina za brzo
grijanje i Kipljenje kuhanije, kiplienje i
kuhanje pecenje
3

SL.7 REGULATOREL. PLOCE

PRILIKOM UPORABE EL. PLOCE IMAJTE NA UMU SLJEDECE
Pri prvoj uporabi postavite el. plo€u na sva tri poloZaja po 5 minuta kako bi se
materijal za zastitu gornje povrSine stabilizirao.

» Koristite ravne posude promjera identi€énog promjeru ploce.

* Ne postavljate nista izmedu ploce i posude.

« Nakon uporabe el. plo€e, kada se ohladi, ocistite povrSinu plo¢e mokrom krpom.
Za CiS¢enje nemoijte koristiti tvrde ili krute predmete. i

LAMPICA Kada okrenete regulator lampica na $tednjaku po¢inje svijetliti. | 5 5

UPORABA MEHANICKOG SATA:

e

Mehanicki sat se moze koristiti za odbrojavanje viemenado 90 7. - - a4

minuta. Vrijeme mozete postaviti zakretanjem sata udesno. P e NN
Kada vrijeme istekne oglasava se zvu¢ni signal. Ukoliko Zelite  |& | & | Bl
prekinuti odbrojavanje prije isteka postavljenog viemena samo ;% T
okrenite prekidaé na polozaj "0". N TS

SL. 9 Mehanicki sat

SI. 10



TERMOSTAT:
Owvu funkciju posjeduju samo elektriCne pecénice. Za odabir Zeljene temperature

okrenite regulator udesno. )
0
I

Sl. 10 Termostat

Zapamtite da posude sa Sirokim dnom omogucuju brze kuhanje od posuda sa
uskim dnom. Uvijek koristite odgovarajuce posude a tip hrane koji spremate.
Posebno pazite na to da posude ne budu previse male za tekucine jer se one mogu
jednostavno preliti.

Nadalje, za brze kuhanje posude ne bi smjele biti previse velike. U biti, masnoca i
sokovi se mogu rasiriti po dnu i lako zapaliti.

Bolje je koristiti kalupe za kolace koji se ne otvaraju. U biti, iz kalupa koji se otvaraju
mogu istjecati sokovi i Secer, koji zatim padaju na dno peénice ili posude za pecenje
te se tamo zapeku, $to otezava CiS¢enje.

Izbjegavajte postavljanje posuda sa plasti¢nim drSkama u pecnicu jer nisu otporne
na toplinu.

Za maksimalnu ucinkovitost i minimalnu potro$nju plina trebali biste koristiti posude
¢iji promjer odgovara promjeru plamenika.

<8 |

KRIVO KRIVO - KRIVO

PRAVILA ZA UPORABU EL. PLOCE SU PRIKAZANA NA DONJOJ SLICI

Sl. 12
Takoder se preporu¢a da poklopite posude u kojima vrijete tekucine te da, ¢im
tekucina zavre, smanjite plamen na razinu dostatnu za odrzavanje vrenja.



UPORABA ELEKTRICNE PECNICE;

Elektri¢na peénica posjeduje gornji grija€ sa grilom, doniji grija&, turbo ventilator i
turbo ventilator sa grijacem (viSe funkcionalan turbo ventilator). Kako
biste postavili regulator u zeljeni polozaj;

Gornji grijad: .....ueeeeeeeee e u?
Turbo ventilator + gorniji i doniji grijac:..... ._‘,,5’}
Gornji o donji grijaC:.......ccccoviiiiiieeieies _ Qgr
Turbo ventilator sa grijaCem:................... . @
Turbo ventilator: ..........c.ccoooveieeinieee =

[

SL.13 Reguiatof pecénice

Regulator pecnice upravlja plamenikom peénice i plemenikom grila. Kod ovih
modela sigurnosni sustav isklju¢uje dovod plina ukoliko se plamen ugasi.

Ukoliko Zelite koristiti donji plamenik pecnice okrenite regulator ulijevo i pritisnite
prekida¢ za paljenje dok se plemenik ne zapali. Pritisnite i drzite 10-15 sekundi da
se sigurnosti sustav deaktivira. Kako biste podesili jainu plamena mozete okrenuti
regulator na oznaku malog ili velikog plamena.

Ukoliko Zelite koristiti plamenik grila okrenite regulator udesno i pritisnite prekidac
za paljenje dok se plamenik ne upali.

Prekida¢ za paljenje se ne smije koristiti dulje od 15 s. Ukoliko se nakon 15 s

plamenik na zapali prekinite sa uporabom prekidaca i otvorite vrata pecnice te
pri¢ekajte minimalno 1 minutu prije ponovnog pokusaja paljenja plamenika.

Sl. 12



Ruéno paljenje plinske pec¢nice:

Pritisnite regulator te plameniku koji zelite zapaliti prinesite plamen. Okrenite
odgovarajuci regulator ulijevo na maksimalan polozaj. Drzite regulator pritisnutim 15
sekundi te ga zatim otpustite. Ukoliko se plamenik ugasi ponovite gornji postupak.

ZAGRIJAVANJE:

Nakon Sto upalite peénicu ostavite vrata otvorenima na nekoliko minuta, zatim ih
zatvorite i okrenite regulator na zeljeni polozaj. Prije umetanja hrane otprilike 15
minuta zagrijavajte pecnicu.

UKLJUCIVANJE GRILA:

Za uporabu grila okrenite odgovarajuci regulator. Plamenik grila se moze upaliti
samo kada je plamenik pec¢nice iskljuen (Sigurnosni prekida¢ onemogucuje
istovremenu uporabu dvaju razlicitih izvora topline). UPORABA GRILA:

Postavite hranu na razanj, pazeci pritom da je dobro u¢vr§éenja izmedu dvije vilice,
te rasporedite teZinu kako se motor ne bi nepotrebno naprezao.

RF=2ny

Sl. 14 GRIL
Kada pritisnete prekidac grila, gril se pocinje okretati.

UPUTE ZA INSTALACIJU:

Ovaj uredaj nije opremljen uredajem za uklanjanje nusproizvoda izgaranja.
Preporuca se da ga instalirate na dobro prozraCena mjesta, u skladu sa zakonskim
propisima.

ELEKTRICNO POVEZIVANJE:
Ovaj uredaj je namijenjen za rad sa jednofaznom strujom napona 230 V. Prije
povezivanja uredaja na izvor el. energije provjerite sljedece:

» (Odgovara li napon strujne mreze u Vasem domacinstvu radnom naponu
uredaja (pogledajte ploCicu sa tehni¢kim podacima)

Frese Errd Hyea
LpRITE T | e

SI. 13

« Je li uredaj ispravno uzemljen pute odgovarajuéeg utikaCa i strujne uti€nice.
Uredaj se isporuc€uje bez utikaa: stoga morate instalirati utika¢ koji odgovara



naponu navedenom na plo€ici sa tehni¢kim podacima. Utika¢ treba ukljuciti u
odgovarajucu strujnu uti¢nicu. Ukoliko Zelite uredaj spojiti izravno na strujnu mrezu
(bez utika¢a) morate u skladu sa zakonskim propisima instalirati i odgovarajudi
osigura¢. Smeda naponska zica (izlazi iz spojnice razvodne kutije Stednjaka) mora
uvijek biti spojena na fazu strujne mreze. U slakom sluc¢aju strujni kabel mora biti
postavljen tako da se u niti jednom trenutnu ne zagrijava do 50°C iznad sobne
temperature.

PROIZVOPAC NE PREUZIMA ODGOVORNOST U SLUCAJEVIMA U KOJIMA
SIGURNOSNE MJERE NIJE MOGUCE ISPUNITI.

UPOZORENJE: Ovaj uredaj mora biti uzemljen.

POVEZIVANJE NA PLINSKU INSTALACIJU:

Povezivanje na plin treba izvrSiti u skladu sa zakonskim propisima. Tvrtka koja je
proizvela uredaj ga je testirala za rad sa vrstom plina navedenom na naljepnici
smjestenoj na straznjoj strani uredaja, pored plinske cijevi. Obavezno povezite
uredaj na vrstu plina navedenu na doti¢noj naljepnici.

UPORABA KRUTE CIJEVI, ILI FLEKSIBILNE METALNE CIJEVI ZA
POVEZIVANJE:

Za vecu sigurnost pri povezivanju na plin preporuca
se uporaba krutih cijevi (primjerice bakrenih) ili

fleksibilne Celi€ne cijevi od nehrdajuceg Celika kako bi
se izbjeglo istezanje cijevi o

Promjer dovode cijevi je G /4 /b
Za ovaj tip instalacije povezivanje na plin bi trebalo
T~

izvrsiti isklju€ivo uporabom

fleksibilnih metalnih cijevi, u skladu sa zakonskim
propisima.

d

Sl. 14

UPORABA FLEKSIBILNIH, NEMETALNIH CIJEVI, ZA POVEZIVANJE:

Za povezivanje na plin se osim metalnih mogu koristiti i nemetalne fleksibilne cijevi,
u skladu sa zakonskim propisima.

Fleksibilna cijev se mora udvrstiti stezaljkama, u skladu sa zakonskim propisima
Prilikom uporabe nemetalne cijevi treba paziti na sliedece:
» Temperatura cijevi nikada ne smije prelaziti sobnu temperaturu za vise od 30°C



— 7 ]
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Ne smije biti dulja od 1500 mm

* Ne smije imati suzenja.

* Ne smije biti izloZzena trenju ili pod optere¢enjem.

» Mora biti postavljena tako da se uvijek moze jednostavno provijeriti u kakvom je
stanju

t Y

SI.18

Provjera ispravnosti fleksibilne cijevi se sastoji od provjere sliedeceg;

Ima li napuklina i znakova paljenja na krajevima i tijelu cijevi
Je li materijal elasti¢an ili je otvrdnuo,
Jesu li stezaljke kojima je cijev pri¢vr§éena zahrdale.

Je li istekao radni vijek cijevi.
Ukoliko primijetite i jedan od gore navedenih znakova dotrajalosti nemojte

popravljati cijev vec¢ je zamijenite.

VAZNO
Po zavrSetku instalacije provjerite sve spojeve cijevi za istjecanje plina. Za provjeru

koristite otopinu sapuna, nikada otvoreni plamen.



PRILAGODBA STEDNJAKA ZA RAZLICITE VRSTE PLINA

Za prilagodbu uredaja za vrstu plina razli€itu od vrste za koju je uredaj tvornicki
prilagoden slijedite donje upute.

VRSTA PLINA

LPG : Koristite drza¢ gumene
cijevi.

Zemni plin : Uvijek koristite brtvu.

Zatim nastavite sa povezivanjem na plin,
na nacin opisan u
odgovarajuc¢im poglavljima.

Sl. 16
ZAMJENA MLAZNICA PLAMENIKA

+ Uklonite nosace posuda.

* Uklonite poklopce i zatitu plamenika.

» Odvijatem 7 odvijte i uklonite mlaznice te ih zamijenite vrstom mlaznica koja
odgovara tipu plina koji namjeravate koristiti.

Sastavite plamenike prateci korake za rastavljanje u suprotnom smjeru. Ovi

plamenici ne trebaju primarnu regulaciju propusnosti.

UGADANJE MINIMALNE RAZINE PLAMENA PLAMENIKA

Za ugadanje minimalne razine;

1- Okrenite regulator na polozaj minimalnog
plamena;

2- Uklonite dugme regulatora

3-a) U slucaju konverzije sa zemnog plina
na LPG, jako stegnite kontrolni vijak
plamenika;

b) U slu€aju konverzije sa LPG na
zemni plin kontrolni vijak plamenika
odvijte za otprilike 1/4, do ne dobijete
normalnu jac¢inu plamena.

Sl. 16
4. Vratite dugme na regulator te ga zatim

naglo okrenite sa maksimalan na minimalan polozaj, pri Eemu se plamen ne bi smio
ugasiti.



PREPORUKE ZA KUHANJE

Prema potrebi zapocnite kuhanje sa jakim plamenom. Vanjski sloj plamena je puno
topliji od njegove unutrasnjosti (jezgre). U skladu s tim, uporaba prejakog plamen moze
predstavljati rasipanje plina.

Za razliku od el. plo€a, plinski plamenici ne zahtijevaju posude sa ravnim dnom;
plamen dodiruje dno posude i Siri toplinu cijelom povr§inom dna posude. Za plinske
plamenike nisu potrebne posebne posude. Medutim, posude sa tankim stienkama brze
provode toplinu do hrane od posuda sa debelim stjenkama. Debelo dno posude
sprje€ava djelomi¢no pregrijavanje jer omogucuje dovoljnu toplinsku kompenzaciju.
|zbjegavajte uporabu veoma malih posuda. Siroke i plitke posude su puno bolje za
kuhanje od uskih i dubokih jer se brze zagrijavaju. Uporaba uskih posuda ili Sirih
plamenika ne ubrzava kuhanje, ve¢ rezultira samo vec¢om potroSnjom plina. Za
ispravnu uporabu postavljajte male posude na male plamenike i velike posude na
velike plamenike.

Kada god je moguce poklapajte posude kako biste smanijili potroSnju plina.

PREPORUKE ZA UPORABU PECNICE

Tradicionalno pecenje:

Toplinu stvaraju gornji i doniji grijaci. Stoga se preporu¢a uporaba srednjih vodilica za
reSetku. Ukoliko pecenje zahtijeva viSe topline odozgo ili odozdo koristite gornje ili
donje vodilice.

SAVJETI ZA UPORABU TRADICIONALNE PECNICE

Za pecenje kolaca

Prije uporabe zagrijavajte pe¢nicu 10 minuta, osim ukoliko recept ne kaze suprotno.
Prilikom spravljanja kola¢a koji se moraju podici (npr. biskvita) nemojte otvarati vrata
pecnice; mlaz hladnog zraka ¢e prekinuti proces podizanja. Kako biste provijerili je li
kola¢ pecen u tijestu zabodite ¢ackalicu; ukoliko izade Cista kola¢ je pecCen. Prije
vréenja ove provjere priCekajte da produ barem 3/4 vremena pecenja. Kola¢ koji je
dobro pecen izvana no nedostatno ispecen iznutra je trebalo peéi dulje na nizoj
temperaturi. S druge strane ,suh" kola€ je trebalo peéi kraée vrileme na viSoj
temperaturi.

Za pecenje mesa

Ukoliko Zelite pecenja lijepe boje koristite jako malo ulja. Ukoliko je komad mesa
bezmastan malo ga nauljite ili premazite maslacem, ili oboje. S druge strane, ukoliko
meso ima masnoc¢e maslac i ulje su nepotrebni. Ukoliko komad mesa ima masti samo
s jedne strane postavite ga u peénicu sa masnom stranom okrenutom prema gore, jer
¢e otapanje masti namastiti donji, suhi, dio mesa. Crveno meso bi trebalo izvaditi iz
hladnjaka jedan sat prije pecenja jer ¢e u suprotnom nagla promjena temperature
rezultirati tvrdim mesom. Pecenje, narocito ukoliko je u pitanju crveno meso, se ne
smije posoliti na po€etku pecenja jer sol uzrokuje istjecanje sokova i krvi iz mesa €ime
se sprjeCava nastajanje smede korice. Preporuca se da vanjstinu mesa posolite nakon
isteka pola vremena pecenja. Pecenje postavite u pecnicu u posudi sa niskim rubom;
posude sa dubokim rubom sprjeCavaju dolazak topline do mesa. Meso se moze
postaviti u posudu podobnu uporabu u peénicama ili izravno na reSetku ispod koje



treba postaviti posudu za sakupljanje sokova mesa. Posudu ispod mesa treba postaviti
odmah po pocetku pecenja.

Pecenje sirovog mesa zapocnite pri visokoj temperaturi te je s vremenom smanjujte
kako bi se meso stiglo ispeci iznutra. Temperatura za pecenje bijelog mesa moze biti
cijelo vrijeme ista. Stupanj pecenosti se moze provijeriti vilicom. Po zavrSetku pecenja
preporu¢a se da priCekate barem 15 minuta prije rezanja mesa kako bi se u mesu
zadrzali sokovi.

Prije serviranja preporuca se da zagrijete tanjure.

Za pecenje ribe

Malu ribu pecite od pocetka do kraja pri visokoj temperaturi. Ribu srednje veli€ine u
poCetku pecite pri visokoj temperaturi te postupno smanjujte temperaturu pecenja.

Provjerite je li riba pe€enja laganim zadizanjem jedne strane trbuha ribe; Meso mora
biti bijelo i neprozirno, osim u slu¢aju lososa, pastrve i sli¢ne ribe.

Gril

Za pecenje na grilu su podobne sljedece vrste mesa: uglavhom svo meso izrezano na
odreske ili komade raznih veliina (no ne predebele), napola prerezana perad, riga,
neko povrcée (primjerice patlidzani, tikvice, raj€ice, itd). Meso i rubu koje namjeravate
pec¢i na grilu bi trebalo lagano nauljiti i uvijek postaviti na reSetku; meso bi trebalo
posoliti nakon pecenja dok bi ribu trebalo posoliti iznutra prije pecenja. ReSetku bi
prema debljini mesa trebalo postaviti vodilicu koja je najbliza ili najdalja od grila kako
bi se izbjeglo paljenje povrSine mesa uz nedostatno ispe€enu unutradnjost. Nastajanje
dima uzrokovano kapanjem sokova se moze izbjeci ulijevanjem 1 ili 2 ¢aSe vode u
posudu za sakupljanje sokova.

Gril se takoder moze Koristiti za pec€enje kruha i odredenih vrsta vo¢a poput banana,
polovica grejpa, kriSki ananasa, itd. Voce bi trebalo postaviti podalje izvora topline.
Trajanje pecenja

Trajanje pecCenja varira ovisno o tipku hrane, koli€ini i sastavu. Preporu¢a se da
prilikom prvog pecenja obratite paznju na trajanje pe€enja kako biste ga, ovisno o
rezultatima, mogli sljedeéi put prilagoditi.

Navedena 'TABLICA TRAJANJA PECENJA' koja se odnosi na pedenje u pecénici i
uporabu grila sluzi samo kao orijentacija. Iskustvo ¢e pokazati razlike izmedu stvarnih
i vremena navedenih u tablici. Bez obzira na tablicu pridrZzavajte se uputa navedenih u
receptu koji spravljate. PAZNJA: Tijekom uporabe pecnice ne postavljajte na njezino
dno pribor poput posude za sakupljanje sokova, kalupa za kolage, lonaca, vatrostalnih
posuda, aluminijske folije, itd., jer bi to moglo rezultirati zadrzavanjem topline moje
moze utjecati na rezultat kuhanja i ostetiti emajl pecnice.

Hrana Temperatura |Polozaj E)’é'é%rﬁj% u
C regulatora minutama

Kolagi
Kako bi se zapeklo dno kolada 200 3 15-20
Kola¢ sa kremom od maslaca 200 2 35-40
Kola¢ sa pekmezom 200 2 35-40
Koladi sa kvascem u kalupu
Brioche 200 2 35-40
Koladi u kalupu
Kolaéi od crnog i bijelog brasna 175 2 60-70
Kolaci od biskvita 175 3 60-70
Kola¢ margharita 175 3 35-40
Mali kolaci
Peciva 170 3 15-20




Kremasti kolagi 200 3 30-40
Lasagne 225 2 40-50
Pizza 240 2 20-25
Piletina

Patka 1 -1/2-2Kkg 200 2 120-180
Guska 3 kg 200 2 150-210
Pecena piletina 200 2 60-90
Purica 5 kg 175 2 230-250
Divijag

Kuni¢ 200 2 60-90
Srneca rebarca 200 2 90-160
Srnedi but 175 2 90-160
Meso (trajanje pe€enja za svaki cm

debljine)

Dugotrajno pecenje mesa 175 2 12,-15
Kratkotrajno pe€enje mesa 200 2 10,-12
Mesna Struca 200 2 30-40
Povrce

Kuhano povrée 200 2 40-45
Riba

Sivi cipal 200 2 40-50
Gril

Odresci 3 15-20
Kobasice 3 20-25
Pecena piletina 3 60-70
Pecena teletina na grilu 0,6 kg 70-80
Piletina na grilu 60-90
ODRZAVANJE

Prije svakog CiS¢enja iskljucite Stednjak iz strujne uti¢nice.

Cidcenje Stednjaka

Kapi umaka, vocnog soka, itd. bi trebalo obrisati mekom krpom namocenom u toplu
vodu sa deterdzentom §to je prije moguce. Za CiSéenje naslaga prljavstine nemoijte
koristiti Celi€nu vunu ili nozeve. Jace naslage ocistite krpom jako namocenom
deterdZzentom, no pazite da ne izgrebete emajl. Emajlirane reSetke perite vodom i
deterdZzentom; mogu se prati i u perilici posuda.

Uklonite poklopce plamenika i reSetke te ih paZljivo operite toplom vodom i
deterdZzentom. Prije vracanja na mjesto ih posusite.

Nadalje, pripazite jeste li ih ispravno postavili na mjesto. Plamenik se moze ocistiti
Celicnom vunom ili lagano abrazivhom krpom.

Vrata pecnice i stakleni poklopac, kod njime opremljenih modela, Cistite iskljucivo
vodom i izbjegavajte uporabu snaznih ili abrazivnih tvari. Kod S$tednjaka sa
automatskim paljenjem kontakt za iskrenje bi povremeno trebalo ocistiti kako bi se
izbjegli problemi pri paljenju; nadalje, provjerite jesu li rupe plamenika zacCepljene i
ukoliko jesu ocistite ih.

Ciséenje peénice

Unutrasnjost pecnice ocistite nakon uporabe dk je jos topla. Tada je uklanjanje naslaga
jednostavnije. Za CiS¢enje mozete koristiti toplu vodu sa deterdZzentom ili neko od
sredstava za &iS¢enje pecénica u spreju. Dotina sredstva nemojte Strcati izravno po



mat metalnim dijelovima jer ih to moze oStetiti te se uvijek pridrzavajte uputa
proizvodaCa sredstva za CiS¢enje. Dodatke u pecnici (reSetku, pladanj, itd) Cistite
toplom vodom i deterdZzentom.

Mogucée naslage odistite lagano abrazivnim praskom za &iSc¢enje.

Nikada ne prekrivajte dijelove pecénice aluminijskom folijom. To ¢&e rezultirati
akumulacijom topline §to moze utjecati na rezultat pe€enja i ostetiti emajl peénice.
Povremene provijere

Povremeno provjerite stanje fleksibilne plinske cijevi te je zamijenite ¢im primijetite
prve znakove habanja. Preporu€a se da cijev zamijenite jednom godisnje. Ukoliko
primijetite ikakve neobicnosti pri radu Stednjaka kontaktirajte ovlasteni servis zbog
pregleda Stednjaka od strane ovlastenog servisera.

Kod Stednjaka sa prostorom za drzanje plinske boce ne drzite u ovom prostoru praznu
bocu ili bocu koja nije spojena.

Ciséenje poklopca
Poklopac Stednjaka se moze ukloniti na nacin prikazan sa slici. S obzirom na vrtu
poklopca slijedite upute prikazane na slici 21aili 21b.

Sl. 21a Metalni poklopac Sl.21 b Stakleni poklopac

Nakon &igéenja vratite poklopac na njegovo mjesto. Cidéenje vrata peénice
Za potpunije €idcenje preporuca se da na sljedeci nacin uklonite vrata pecnice, ocCistite
ih, te vratite na mjesto.

Potpuno otvorite vrata, dva jezi€ca na
svakoj od Sarki podignite do kuta od 180°,
djelomi¢no zatvorite vrata do kuta od 30°,
odignite vrata te ih uklonite. Za vracanje
vrata ponovite gornji postupak u suprotnom
smjeru.

Ukoliko uredaj ne radi ispravno, prije
kontaktiranja ovlastenog servisa provjerite
sliedece:

Plin ne izlazi iz plamenika kako bi trebao Provijerite:
- Jesu li rupe na plameniku zacepljene;

- Radi li regulator pritiska;

- Je li ventil na plinskoj boci potpuno otvoren.



U prostoriji se osjeti miris plina Provjerite;

- Je li otvoren plinski ventil

- Je li plinska cijev ispravno instalirana i u dobrom stanju; zamijenite je jednom
godisnje.

Nikada ne provjeravajte istjece li plin zapaljenom Sibicom veé
koristite vodu sa sapunicom

Pecénica se ne zagrijava

- Provijerite je li regulator pecnice postavljen na ispravan poloza;.

Peéenje traje predugo

- Provjerite je li postavljena odgovarajuéa temperatura za vrstu hrane koja se pece.

-1z peénice izlazi dim

- Preporu¢amo da nakon uporabe ocistite pec¢nicu. Tijekom pe€enja mesa po pecnici
moze prskati masnoca koja, ukoliko se ne ocisti, moze uzrokovati dim i neugodan
miris. (pogledajte odjeljak o €iS¢enju pecnice).

Ukoliko nakon gornjih provjera Stednjak i dalje ne radi kontaktirajte najblizi ovlasteni
servis te uz opis problema navedite model i serijski broj Vaseg Stednjaka.

UPUTE ZA OSOBU KOJA VRSI INSTALACIJU STEDNJAKA

Sliedece upute su namijenjene za kvalificiranog instalatera kako bi se instalacija i
podesavanje Stednjaka izvrSili sukladno zakonskim propisima.

Prilikom svakih promjena koje uklju€uju isklju€ivanje uredaja preporu¢a se maksimalan
oprez.

PROIZVODAC SE OGRAPUJE OD SVAKE ODGOVORNOSTI ZA
MOGUCA OSTECENJA NASTALA INSTALACIJOM KOJA NIJE
PROVEDENA U SKLADU SA ZAKONSKIM PROPISIMA

OKOLINA ZA INSTALACIJU

Upozorenje

- Ovaj uredaj se smije instalirati i koristiti iskljuCivo u prostorijama sa
stalnom ventilacijom, sukladno sa zakonskim odredbama.

- Kako bi plinski stednjak ispravno radio potrebno je osigurati neometan
dovod zraka za izgaranje plina (instalater se mora pridrzavati zakonskih
propisa).

- Zrak u prostoriju mora ulaziti izravno kroz otvore na eksternim zidovima.
Ovi otvori (ili otvor) moraju biti tako napravljeni da ih se ne moze blokirati
niti s unutrasnje nit vanjske strane. Instalaciju i odrzavanije treba izvrsiti
kvalificirani tehniCar, u skladu sa zakonskim propisima. Elektricno



povezivanje treba izvrsiti u skladu sa odredbama navedenim u EN
60335. Proizvodac€ nece biti odgovoran u slu€aju nesreca uzrokovanih
neispravnim ili nepostojecim uzemljenjem.

ODVODNJA NUSPROIZVODA IZGARANJA

Nusproizvodi izgaranja koje proizvode plinski Stednjaci se moraju odvoditi
kuhinjskim napama spojenim izravno na dimnjak ili vanjski prostor.

PORAVNAVANJE

Uredaj posjeduje malene podesive nozice smjestene na
prednjim i straznjim kutovima donje strane.
PodeSavanjem doti¢nih nozZica moguce je promijeniti
visinu uredaja kako bi se osigurao ravan polozaj uredaja
i jednoliko rasporedivanje tekuéina u posudama
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Razine reSetke u pecnici



TABLICA SA TEHNICKIM PODACIMA

Model FC-31xx * FC-22xx * FC-04xx *
Dimenzije(cm) 50*60 50*60 50*60
Mali plamenik 0,9kwW 0,9kW -
0,028 m3/h 0,028 m3/h -
Srednji plamenik 1,5kwW 1,5kW -
0,043 m3/h 0,043 m3/h -
Veliki plamenik 1,76kW - -
0,050 m3/h - -
Zarulja 15 W 15 W 15 W
Donji grijac¢ 1000 W 1000 W 1000 W
Gornji grijac 800 W 800 W 800 W
El.ploc¢a 1000 W 1000 W 1000 W x2
El.ploca - 1500 W 1500W x 2
Model FC-31601WH FC-22601WH FC-04601
Dimenzije(cm) 60*60 60*60 60*60
Mali plamenik 0,9kwW 0,9kwW -
0,028 m3/h 0,028 m3/h -
Srednji plamenik 1,5kW 1,5kwW -
0,043 m3/h 0,043 m3/h -
Veliki plamenik 1,76kW - -
0,050 m3/h - -
Zarulja 15 W 15 W 15 W
Donji grijac 1200 W 1200 W 1200 W
Gornji grijac 1000 W 1000 W 1000 W
El.ploca 1000 W 1000 W 1000 W x2
El.ploca - 1500 W 1500W x 2

*xx — bilo koja kombinacija brojki ili slova




Odlaganje u otpad stare elektricne i elektronicke opreme

Proizvodi oznaceni ovim simbolom oznacavaju da proizvod spada u grupu
elektricne i elektroni¢ke opreme (EE proizvodi) te se ne smije odlagati
zajedno s kucnim i glomaznim otpadom. Zbog toga ovaj proizvod treba
odloZiti na oznaceno sabirno mijesto za prikuplianje elektriCne i
elektronicke opreme. Pravilnim odlaganjem ovog proizvoda pomoci cete
sprijeciti moguée negativne posljedice na okoli§ i ljudsko zdravlje, koji bi
inaCe mogli biti ugroZeni neodgovaraju¢im odlaganjem istroSenog proizvoda.
Recikliranjem materijala pomoc¢i ¢emo sacuvati zdravi Zivotni okoli§ i prirodne
resurse.

Za detaljne informacije o sakupljanju EE proizvoda obratite se M SAN Grupi ili
prodavaonici u kojoj ste kupili ovaj proizvod. Vise informacija mozete pronaci na
www.elektrootpad.com i info@elekirootpad.com te pozivom na broj 062 606 062 .

Odlaganje baterije u otpad

Provijerite lokalne propise u vezi s odlaganjem baterija ili nazovite lokalnu
sluzbu za korisnike za upute o odlaganju stare baterije.

Ova baterija ne smije se bacati zajedno s kuc¢nim otpadom. Ako je
moguce, koristite posebna mjesta za odlaganje iskoristenih baterija koja
se nalaze na svim prodajnim mjestima gdje moZzete kupiti baterije.

Izjava o sukladnosti
Ovaj uredaj proizveden je u skladu sa vazec¢im Europskim normama | u skladu je
sa svim

vazecim Direktivama | Regulativama.
EU lIzjavu o sukladnosti mozete preuzeti sa slijedeceg linka:
www.msan.hr/dokumentacijaartiklala




FC-31601 1l FG
FC-31501 1 FG
FC-31501 WH
FC-22501 WH

SR BIH CG

VIVAX

Made for you

FC-04501 WH
FC-04601 WH
FC-31601 WH
FC-22601 WH




UPOZORENAJE!

Ne koristite plinsko crijevo na straznjoj vru¢oj strani pe¢nice. Uredaj mora biti postavljen u skladu
s vazeéim propisima i smije se koristiti u prostorijama s dobrom cirkulacijom zraka. Prog¢itajte
upute za rukovanje prije postavljanja ili kori$tenja uredaja. Tvorni¢ka postavka je za plin propan-
butan G30 30mBar (tekuci plin).

UPUTA ZA OVLASTENOG SERVISERA

Prije prikljucivanja uredaja

Prije pofetka uporabe uredaja paZljivo proéitajte uputstva za uporabu uredaja. U ovom se
priruéniku nalaze vazne informacije vezane uz Va$u sigurnost, uporabu i odrZavanje uredaja.
Sacuvaijte ovaj priruénik u dobrom stanju, imajuc¢i u vidu da ¢e uredaj koristiti i druge osobe.

Podesavanje plamenika:
IzvrSite podeSavanje za prilagodbu Vaseg Stednjaka vrsti plina. Za smanjenje plamena pazljivo
malim odvijaéem okrenite vijak na sredini plinskih otvora te zamijenite plinske mlaznice.

Sa LPG na prir. plin Sa prir. Plina na LPG
Veliki plamenik 3 okreta ulijevo 3 okreta udesno

Srednji plamenik 2,5 okreta ulijevo 2,5 okreta udesno

Mali plamenik 2 okreta ulijevo 2 okreta udesno

Postupak zamjene mlaznica: Za uklanjanje i instalaciju mlaznica molimo koristite poseban odvija¢
prikazan na slici-1.

Molimo uklonite mlaznicu (slika-2) iz plame-

5 0 I
) nika posebnim odvijaéem i instalirajte novu
mlaznicu (slika-3)
__(N
—— . |

Slika-1 Slika-2 Slika-3

Za plamenike u peénici: Molimo kljuéem uklonite vijak na tijelu
mlaznice i isklju€ite plinsku cijev od tijela na nacin prikazan na
slikama 4 i 5.

Molimo uklonite tijelo mlaznice i plamenik iz unutradnjosti kako
je prikazano na slici-6, uklonite mlaznicu iz tijela ubrizgiva¢a
(slika-7), te je zamijenite. Zatim reinstalirajte tijelo mlaznice i
plamenik u unutrasnjost pecnice.




Zahvaljujemo na kupovini ovog modernog uredaja proizvedenog upotrebom najnovije tehnologije.
Molimo da paZljivo pro¢itate ovaj priru¢nik i da ga sa€uvate za buduéu upotrebu.

VAZNO: Ovaj uredaj je jednostavan za upotrebu, ali da bi postigli Zeljene rezultate potrebno je pre
upotrebe da progitate ovaj priruénik i da se pridrZzavate svih uputstava navedenih u njemu.

Priruénik sadrZi informacije u vezi sa instalacijom, upotrebom i odrzavanjem, kao i
koristne savete za upotrebu uredaja.
CE Ovaj uredaj je u skladu sa slede¢im Odredbama E.E.C.

e 73/23 —90/683 (Odredba o niskonaponskim uredajima)

e 90/336 (Odredba o plinskim uredajima)

e 93/68 (Opste odredbe)

i njihovim naknadnim izmenama.
VaZzno je da ovaj priruénik saéuvate, da bi mogli u slu¢aju potrebe da se konsultujete. Ukoliko
uredaj prodate ili date tre¢oj osobi, molimo da prosledite i ovaj priru¢nik, da bi se novi vlasnik
upoznao sa funkcijama uredaja i upozorenjima vaZznim sa sigurnu i nesmetanu upotrebu uredaja.

Upozorenja navedena u ovom priruéniku sluZze za Vas$u i zastitu drugih ljudi. Stoga Vas
molimo da paZljivo proéitate sve uputstva za instalaciju i upotrebu Sporeta.

e Ovaj uredaj je namenjen za upotrebu od strane odraslih osoba i ne dozvolite deci da

se sa njim igraju.
e Uredaj je namenjen za pripremanje hrane i nemojte da ga koristite za druge namene.
e Razmaci oko uredaja prilikom instalacije;

* Instalaciju treba da izvr&i kompetentna i kvalifikovana osoba u skladu za zakonskim
propisima.

e |zmene na strujnim instalacijama, koje mogu da budu potrebne za instalaciju uredaja,
treba da izvrsi elektri¢ar.
Izmene ili poku$aji izmene uredaja mogu da budu opasne.

e Na plamenike ili el. ploge, ne bi trebalo da postavljate nestabilne ili deformisane
posude da ne bi do$lo do njihovog prevrtanja, koje moZe da prouzrokuje povrede.

e Posebna paznja je potrebna prilikom kuvanja sa uljem ili masti.

e Uredaj ostaje vrué jo§ dugo vremena nakon $to ga iskljucite.

e Neprestano nadgledajte decu i pazite da ne dodiruju vrué¢e povrsine ili da ne budu u
blizini uredaja, dok ga koristite ili dok se u potpunosti ne ohladi.

 Namena poklopca, ukoliko ga uredaj poseduje, je zastita povr§ine Sporet od prasine
kada je zatvoren i zaustavljanje prskanja kada je otvoren.




Ne Koristite uredaj u druge svrhe.

Pre zatvaranja uvek odistite poklopac.

Pre zatvaranja poklopca uvek saekajte da se plamenici i el. plo¢e ohlade.

Svi poklopci, stakleni ili metalni, mogu da se skinu zbog jednostavnijeg &is¢enja.
Kada ne koristite uredaj uvek budite sigurni da su regulatori na poloZaju “0” (STOP).
Kada koristite gril ili peSete meso na re$etci, uvek ispod mesa postavite posudu za
mast. U posudu sipajte malo vode da bi izbegli gorenje mesti i neprijatne mirise.
Prilikom sklanjanja posude za mast iz rerne, uvek Koristite kuhinjske rukavice.
Dodatke (reSetku i posudu za mast) bi pre prve upotrebe trebalo da operete.

Pazite da prilikom upotrebe sredstava za ¢i8éenje u spreju, nikada ne prskate po
grejagima.

Ukoliko se prilikom stavljanja ili izvlatenja hrane iz rerne, po dnu prospe velika
koli¢ina ulja, soka itd., pre nastavka pedenja ogistite rernu da bi izbegli neprijatan dim
i opasnost od zapaljenja ulja.

Osigurajte neometan protok vazduha oko plinskog uredaja, jer 108 protok vazduha
mozZe da izaiove nedostatkom kiseonika.

UPOZORENJE:Upotreba plinskog $poreta proizvodi toplotu i viagu u prostoriji u kojoj
se Sporet nalazi. Osigurajte dobro provetravanje prostorije otvaranjem prirodnih
ventilacijskih otvora ili instalacijom kuhinjskog aspiratora..

1z higijenskih i sigurnosnih razloga $poret treba odrZavati ¢istim. Nakupljena masno¢a
ili druga hrana, mogu da izazovu poZar.

Izbegavajte postavljanje Sporeta u blizinu zapaljivih materijala (npr. zavesa, kuhinjskih
krpa, itd.)

Ne zatvarajte poklopac dok i jedan plamenik gori.

-
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Sl.2

Iskljugivo koristite tip plina naveden na nalepnici smestenoj u blizini plinske cevi.
Uredaj je teZak i zato ga oprezno pomeraijte.

Pre odrZavanja ili ¢i8¢enja iskljugite poret iz strujne uti¢nice i satekajte da se u
potpunosti ohladi.

Plamenici se lak8e pale pre postavljanja posuda na njih. Nakon paljenja proverite da li
je plamen pravilan.

Pre sklanjanja posude, uvek smanjite plamen ili ga ugasite.

Uvek ispravno stavite reSetku u rernu.

Ukoliko ima ploga koje se same &iste, njih bi trebalo &istiti samo deterdZzentom i
vodom.

U fioci na dnu rerne smete da stavljate iskljugivo posude otporno na toplotu. U fioci
nemojte da stavljate zapaljive predmete.

U sluéaju potrebe ne poku$avajte sami da popravljate Sporete ve¢ to prepustite
ovla8éenom servisu. Popravke od strane nestru¢nih osoba mogu da prouzrokuju
druga oSteéenja. Kontaktirajte ovliad¢eni servis i insistirajte na upotrebi originalnih
rezervnih delova.

Nikada ne postavljajte praznu posudu na plamenik ili el. plou koja radi.




UPOTREBA




PALJENJE PLAMENIKA

Za paljenje plamenika, pre postavljanja posude, koristite odgovarajuéi prekida¢ oznaéen malom
iskrom. Pritisnite odgovaraju¢i regulator, okrenite ga ulevo do maksimalnog poloZaja, pritisnite
prekida¢ za paljenje i kada se plamen zapali postavite Zeljenu jaginu plamena.

SL.4 PALIJENIJE
Ukoliko se plamenik nakon nekoliko poku$aja ne upali, proverite da li su plameni titnik i
njegov poklopac ispravno postavljeni.
Za prekid dotoka plina okrenite regulator udesno na poloZaj “0”.
Kada tokom kuvanja koristite mast ili ulje budite dodatno oprezni jer mogu, ako se pregreju, da
se zapale.

REGULATORI NA SPORETU
Regulatori za upotrebu plinskog 8poreta mogu da budu upravlja¢koj plogi.

[
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Sl. ba Sl. 5b
Tablica 1.
1-LAMPICA 7-PREDNJA LEVA 1000W EL. PLOCA
2-PALJENJE 8-REGULATOR ZA RERNU
3-GRIL 9-TERMOSTAT
4-PREDNJI DESNI MALI PLAMENIK 10-SAT
5-ZADFNJI DESNI SREDNJI PLAMENIK
6-ZADNJA LEVA 1500W E. PLOCA

Regulatore bi trebalo da okrec¢ete ulevo (suprotno od smera kazaljke na satu).

UPOTREBA PLAMENIKA:

Svaki plamenik je opremljen plinskim ventilom koji poseduje “pritisni i okreni“
sigurnosni sistem za paljenje plamenika ;

*lagano pritisnite i okrenite ulevo regulator plamenika koji Zelite da upalite.




*plamenik zapalite upaljadem ili pritiskom dugmeta za paljenje (ukoliko ga Sporet
poseduje)
*Ja€inu plamena moZete da podeS$avate okretanjem regulatora.

. Uga8en plamenik

4’ Maksimalna jagina plamena

6 Minimalna jagina plamena

UPOTREBA EL. PLOGE : (KOMBINOVANI SPORETI) Si6

Okrenite dogovarajuci regulator udesno i upali¢ée se lampica koja ozna¢ava da el.
ploga radi. Po zavr$etku kuvanja iskljudite el. plo€u okretanjem regulatora na poloZaj
“0’. El. plo¢e poseduju nivoe snage navedene u tablici 2.

Tablica 2.
PoloZaj regulatora 0 1(250 W) 2 (750 W) 3 (1000 W)
: ) nivo za brzo
nivo za slabo nivo za :
- - o T kuvanje,
Funkcija iskIj. grejanje i kuvanje i PR
N e klju¢anje i
kuvanje klju¢anje o
pedenje
0
-~ k>

4
SL.7 REGULATOR EL. PLOCE

PRILIKOM UPOTREBE EL. PLOCE IMAJTE NA UMU SLEDECE

Pri prvoj upotrebi postavite el. plo¢u na sva tri poloZaja po 5 minuta, da bi se materijal
za zastitu gornje povrsine stabilizovao.

Koristite ravne posude pre¢nika identi¢nog pre¢niku ploce.
Ne postavljate nita izmedu plo¢e i posude.

Nakon upotrebe el. plo¢e, kada se ohladi, odistite povr§inu ploée mokrom krpom. Za
¢is¢enje nemojte da koristite tvrde ili krute predmete.

SL.8 LAMPICA
Kada okrenete regulator lampica na $poretu svetli.




UPOTREBA MEHANICKOG SATA:

Mehanicki sat moze da se koristi za odbrojavanje vremena do 90 minuta. Vreme mozeteda postavite
okretanjem sata udesno. Kada vreme istekne oglasava se zvucni signal. Ukoliko Zelite da prekinete
odbrojavanje pre isteka postavljenog vremena, samo okrenite prekida¢ na polozaj “0”.

SL. 9 Mehanic¢ki sat

TERMOSTAT:
Ovu funkciju poseduju samo elektriéne rerne. Za odabir Zeljene temperature okrenite regulator
udesno.

Sl. 10 Termostat

Zapamtite da posude sa Sirokim dnom omoguéuju brZe kuvanje od posuda sa uskim dnom.
Uvek koristite odgovarajuée posude za tip hrane koji spremate.

Posebno pazite na to da posude ne budu previse male za te¢nosti, jer mogu da se
jednostavno preliju.

Za brze kuvanje posude ne bi smele da budu previ$e velike. Masno¢a i sokovi mogu da se
radirei po dnu i lako da se zapale.

Bolje je da koristite kalupe za kola¢e koji se ne otvaraju. 1z kalupa koji se otvaraju, mogu da
cure sokovi i 8ecer, koji zatim padaju na dno rerne ili posude za pecenje i tu se zapeku, $to
oteZava &iSc¢enje.

Izbegavajte postavljanje posuda sa plasti¢nim drékama u rernu, jer nisu otporne na toplotu.
Za maksimalan uginak i minimalnu potro$nju plina, trebalo bi da koristite posude, ¢iji
preé¢nik odgovara pre¢niku plamenika.

KRIVO KRIVO KRIVO ISPRAVNO

|
+

PRAVILA ZA UPORABU EL. PLOCE SU PRIKAZANA NA DONJOJ SLICI

SI. 11




8l 12
Takode se preporuéuje da poklopite posude u kojima klju¢a te¢nost i da, ¢im zavri,
smanjite plamen na nivo dovoljan za odrZavanje vrenja.

UPOTREBA ELEKTRICNE RERNE;

Elektriéna rerna poseduje gornji greja¢ sa grilom, donji greja¢, turbo ventilator i turbo
ventilator sa greja¢em (viSe funkcionalan turbo ventilator). Da bi postavili regulator u
Zeljeni poloZaj;

Gornji grejad: ..o lﬂ
Turbo ventilator + gornji i donji grejag: .................. '3‘9
Gornji i donji grejacd:........ccooooieiiiiiee e Q
Turbo ventilator sa grejadem: ... @
Turbo ventilator: ... ”

SL.13 Regulator rerne




Regulator rerne upravlja plamenikom rerne i plemenikom grila. Kod ovih modela
sigurnosni sistem isklju¢uje dovod plina ukoliko se plamen ugasi.

Ukoliko Zelite da koristite donji plamenik rerne, okrenite regulator ulevo i pritisnite
prekida¢ za paljenje dok se plemenik ne zapali. Pritisnite i drzite 10-15 sekundi da se
sigurnosti sistem deaktivira. Da bi podesili jag¢inu plamena moZete da okrenete regulator
na oznaku malog ili velikog plamena.

Ako Zelite da koristite plamenik grila, okrenite regulator udesno i pritisnite prekida¢ za
paljenje dok se plamenik ne upali.

Prekidac¢ za paljenje ne sme da se koristi duZe od 15 s. Ukoliko se nakon 15 s plamenik
na zapali, prekinite sa upotrebom prekidaéa i otvorite vrata rerne i saekajte minimalno 1
minut pre ponovnog pokusaja paljenja plamenika.

Ruéno paljenje plinske rerne:

Pritisnite regulator i plameniku koji Zelite da zapalite, prinesite plamen.

Okrenite odgovarajuéi regulator ulevo na maksimalan poloZaj.

Drzite regulator pritisnutim 15 sekundi i zatim ga pustite.

Ukoliko se plamenik ugasi, ponovite gornji postupak.

ZAGREAVANJE:

Nakon $to upalite rernu, ostavite vrata otvorena na nekoliko minuta, onda ih zatvorite i
okrenite regulator na Zeljeni poloZaj. Pre stavljanja hrane, otprilike 15 minuta zagrevajte
rernu.

UKLJUCIVANJE GRILA:

Za upotrebu grila okrenite odgovarajuci regulator. Plamenik grila moZe da se upaliti samo
kada je plamenik rerne isklju¢en (sigurnosni prekidaé onemoguéuje istovremenu upotrebu
dva razligita izvora toplote).

UPOTREBA GRILA:

Postavite hranu na raZanj, paze¢i pritom da je dobro uévrééenja izmedu dve viljuske i
rasporedite teZinu da se motor ne bi nepotrebno naprezao.

SL. 14 GRIL
Kada pritisnete prekidac grila, gril se okrece.

UPUTSTVA ZA INSTALACIJU:
Ovaj uredaj nije opremljen uredajem za uklanjanje nusproizvoda izgaranja. Preporucuje
se da ga instalirate na dobro provetrenom mestu, u skladu sa zakonskim propisima.

ELEKTRIENO POVEZIVANJE:
Ovaj uredaj je namenjen za rad sa jednofaznom strujom napona 230 V.
Pre povezivanja uredaja na izvor el. energije proverite sledec¢e:;
e Da li odgovara napon strujne mreZe u VaSem domacdinstvu radnom naponu
uredaja (pogledaijte plogicu sa tehni¢kim podacima)




e Dalli je uredaj ispravno uzemljen putem odgovarajuéeg utikaca i strujne uti¢nice.
Uredaj se isporuduje bez utikaga, zato morate da instalirate utika¢ koji odgovara
naponu navedenom na plo€ici sa tehni¢kim podacima. Utika¢ treba da se ukljuéi u
odgovarajuéu strujnu uti¢nicu. Ako Zelite uredaj da spojite direktno na strujnu mrezu
(bez utikada), morate u skladu sa zakonskim propisima da instalirate i odgovarajuéi
osigura¢. Smeda naponska Zica (izlazi iz spojnice razvodne Kutije Sporeta), mora uvek
da bude spojena na fazu strujne mreZe. U svakom sluéaju, strujni kabl mora da bude
postavljen tako da se ni u jednom trenutnku ne zagreva do 50°C iznad sobne
temperature.

PROIZVOBAC NE PREUZIMA ODGOVORNOST U SLUCAJEVIMA U KOJIMA
SIGURNOSNE MERE NIJE MOGUCE ISPUNITI.

UPOZORENJE: Ovaj uredaj mora da bude uzemljen.

POVEZIVANJE NA PLIN:

Povezivanje na plin treba da se izvrSi u skladu sa zakonskim propisima. Fabrika koja
Jje proizvela uredaj ga je testirala za rad sa vrstom plina navedenim na nalepnici
smestenoj na zadnjoj strani uredaja, pored plinske cevi. Obavezno poveZite uredaj na
vrstu plina navedenu na doti¢noj nalepnici.

UPOTREBA KRUTE CEVI ILI FLEKSIBILNE METALNE CEVI ZA POVEZIVANJE:
Za vecu sigurnost pri povezivanju na plin preporuéuje se upotreba krutih cevi (npr.
bakarnih) ili fleksibilne &eline cevi od nerdajué¢eg ¢elika, da bi se izbeglo istezanje
cevi

SI. 16
Dimenzija dovodne cevi je G 72

Za ovaj tip instalacije, povezivanje na plin, bi trebalo da se izvrsi isklju¢ivo upotrebom
fleksibilnih metalnih cevi, u skladu sa zakonskim propisima.

UPOTREBA FLEKSIBILNIH, NEMETALNIH CEVI, ZA POVEZIVANJE:

Za povezivanje na plin, osim metalnih, mogu da se koriste i nemetalne fleksibilne cevi,
u skladu sa zakonskim propisima.

Fleksibilna cev mora da se ugvrsti stezaljkama, u skladu sa zakonskim propisima
Prilikom upotrebe nemetalne cevi treba da se pripazi na sledece:

e Temperatura cevi nakada ne sme da prelazi sobnu temperaturu za vise od 30°C
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SI.17.

¢ Ne sme da bude duza od 1500 mm

e Ne sme da ima suZenja.

e Ne sme da bude izloZena trenju ili pod optere¢enjem.

* Mora da bude postavljena tako da uvek moZe jednostavno da se proveri u kakvom
je stanju

S1.18

Provera ispravnosti fleksibilne cevi se sastoji od provere sledeceg;

« Da liima naprsnuca i znakova paljenja na krajevima i telu cevi

¢ Da li je materijal elasti¢an ili je otvrdnuo,

¢ Da li su stezaljke, kojima je cev priévr§éena, zardale.

e Da li je istekao radni vek cevi.

Ukoliko primetite bilo koji od gore navedenih znakova dotrajalosti, nemojte da
popravljate cev, nego je zamenite.

VAZNO

Po zavrSetku instalacije proverite sve spojeve cevi za isticanje plina. Za proveru
koristite rastvor sapuna, nikada otvoreni plamen.




PRILAGODAVANJE SPORETA ZA RAZLICITE VRSTE PLINA
Za prilagodavanje uredaja za vrstu plina razli¢itu od vrste za koju je uredaj fabri¢ki
prilagoden, pratite donja uputstva.

VRSTA PLINA
LPG : Koristite drza¢ gumene cevi.
Zemni plin - Uvek koristite brtvu.

Zatim nastavite sa povezivanjem na plin, na nadin opisan u
odgovarajuéim poglavljima.

SI. 19

ZAMENA MLAZNICA PLAMENIKA

e Skinite nosace posuda.

e Skinite poklopce i zastitu plamenika.

e Odvijatem 7 odvijte i skinite mlaznice i zamenite ih vrstom mlaznica koja odgovara
tipu plina koji nameravate da koristite.

Sastavite plamenike prateéi korake za rastavljanje u suprotnom smeru.
Ovi plamenici ne trebaju primarnu regulaciju propusnosti.

PODESAVANJE MINIMALNOG NIVOA PLAMENA PLAMENIKA
Za podeSavanje minimalnog nivoa;

1- Okrenite regulator na poloZaj minimalnog plamena;

2- Skinite dugme regulatora

3- a) U sludaju konverzije sa zemnog plina na LPG, jako stegnite kontrolni zavrtanj
plamenika;
b) U sluéaju konverzije sa LPG na zemni plin kontrolni zavrtanj plamenika odvijte
za otprilike 1/4, do ne dobijete normalnu jadinu plamena.

Vratite dugme na regulator i naglo ga okrenite sa maksimalan na minimalan poloZaj,
pri ¢emu plamen ne bi smeo da se ugasi.




PREPORUKE ZA KUVANJE:

Prema potrebi zapo¢nite kuvanje sa jakim plamenom. Spoljni sloj plamena je puno
topliji od njegove unutradnjosti (jezgra). U skladu sa tim, upotreba prejakog plamena
mozZe da predstavlja rasipanje plina.

Za razliku od el. plo¢a, plinski plamenici ne zahtevaju posude sa ravnim dnom;
plamen dodiruje dno posude i iri toplotu celom povr§inom dna posude.

Za plinske plamenike nisu potrebne posebne posude. Medutim, posude sa tankim
zidovima brZe provode toplotu do hrane od posuda sa debelim zidovima.

Debelo dno posude spreéava delimiéno pregrevanje, jer omogucuje dovoljnu toplotnu
kompenzaciju. .

|Izbegavajte upotrebu veoma malih posuda. Siroke i plitke posude su puno bolje za
kuvanje od uskih i dubokih, jer se brZze zagrevaju. Upotreba uskih posuda ili Sirih
plamenika ne ubrzava kuvanje, ve¢ rezultira samo ve¢om potro$njom plina. Za
ispravnu upotrebu postavljajte male posude na male plamenike i velike posude na
velike plamenike.

Kad god je moguce, poklapajte posude da bi smanijili potro$nju plina.

PREPORUKE ZA UPOTREBU RERNE

Tradicionalno pecenje:

Toplotu stvaraju gornji i donji grejaci. Zato se preporuéuje upotreba srednjih vodilica
za re8etku. Ukoliko pedenje zahteva viSe toplote odozgo ili odozdo korsitite gornje ili
donje vodilice.

SAVETI ZA UPOTREBU TRADICIONALNE RERNE

Za pedenje kola¢a

Pre upotrebe zagrevajte rernu 10 minuta, osim ako recept ne kaZe suprotno. Prilikom
spremanja kola&a, koji moraju da narastu (npr. biskvita) nemojte da otvarate vrata
rerne; mlaz hladnog vazduha ¢e da prekine proces podizanja. Da bi proverili da li je
kola& pecen, u testo zabodite ¢ackalicu; ukoliko izade Cista kola¢ je pe€en. Pre
vr8enja ove provere, saéekajte da produ barem 3/4 vremena pedenja.

Kola¢ koji je dobro pegen spolja, ali nedovoljno ispe¢en iznutra je trebalo da se pece
duZe na niZoj temperaturi. Sa druge strane ,suv“ kolag je trebalo da se pete krace
vreme na vidoj temperaturi.

Za pedenje mesa

Ukoliko Zelite pe€enja lepe boje, koristite vrlo malo ulja. Ukoliko je komad mesa
bezmastan, malo ga nauljite ili premazite maslacem ili oba. Sa druge strane, ako
meso ima masnoc¢u, maslac i ulje su nepotrebni. Ako komad mesa ima masti samo sa
jedne strane, postavite ga u rernu sa masnom stranom okrenutom prema gore, jer ¢e
otapanje masti da namasti donji, suvi, deo mesa. Crveno meso bi trebalo da se izvadi
iz frizidera jedan sat pre pecenja, jer ¢e u suprotnom nagla promena temperature da
izazove tvrdoéu mesa. Pegenje, narogito ukoliko je u pitanju crveno meso, ne sme da
se posoli na podetku pegenja, jer so uzrokuje curenje sokova i krvi iz mesa, ¢ime se
spre¢ava nastajanje smede korice. Preporu¢uje se da spoljasnjost mesa posolite
nakon isteka pola vremena peéenja. Pegenje postavite u rernu u posudi sa niskom
ivicom; posude sa dubokom ivicom spre¢avaju dolazak toplote do mesa. Meso moze
da se postavi u posudu za upotrebu u rernama ili direktno na reSetku ispod koje treba
da se postavi posuda za sakupljanje sokova mesa. Posudu ispod mesa treba da
postavite odmah po po&etku pedenja.

Pedenje sirovog mesa poénite na visokoj temperaturi i vremenom smanjujte da bi
meso stiglo da se ispede iznutra. Temperatura za pe¢enje belog mesa moZe da bude
celo vreme ista. Stepen pecenosti moZe da se proveri viljuskom. Po zavr8etku
pecenja preporuduje se da sa¢ekate bar 15 minuta pre se¢enja mesa da bi se u mesu
zadrZali sokovi.

Pre serviranja preporuuje se da zagrejete tanjire.




Za petenije ribe:

Malu ribu pecite od po¢etka do kraja pri visokoj temperaturi. Ribu srednje veli¢ine u
pocetku pecite na visokoj temperaturi i postepeno smanjujte temperaturu peéenja.
Proverite da li je riba pe¢ena laganim zadizanjem jedne strane stomaka ribe; Meso
mora da bude belo i neprozirno, osim u slu¢aju lososa, pastrmke i sli¢ne ribe.

Gril

Za petenje na grilu su slede¢e vrste mesa: uglavhom svo meso ise¢eno na odreske ili
komade raznih veli¢ina (ali ne predebele), napola prese¢ena Zivina, riba, neko povrée
(npr. patlidzani, tikvice, paradajz, itd). Meso i rubu koje Zelite da pe&ete na grilu, bi
trebalo lagano da nauljite i uvek postavite na reSetku; meso bi trebalo da posolite
nakon pecéenja, dok bi ribu trebalo da posolite iznutra pre pe¢enja. ReSetku bi prema
debljini mesa trebalo da postavite na vodilicu koja je najbliZa ili najdalja od grila da bi
se izbeglo paljenje povr§ine mesa uz nedovoljno ispe¢enu unutradnjost.

Nastajanje dima uzrokovano curenjem sokova moZe da se izbegne sipanjem 1 ili 2
¢a8e vode u posudu za sakupljanje sokova.

Gril takode moZe da se koristiti za pegenje hleba i odredenih vrsta vo¢a (banana,
polovina grejpfruta, kriske ananasa, itd). Voée bi trebalo da se postavi dalje od izvora
toplote.

Trajanje pe€enja

Trajanje peéenja varira u zavisnosti od tipa hrane, koli¢ine i sastava. Preporu¢uje se
da prilikom prvog peéenja obratite paZnju na trajanje pe¢enja da bi ga, u zavisnosti od
rezultata, sldec¢i put prilagodili. .

Navedena ‘TABLICA TRAJANJA PECENJA’ koja se odnosi na pe¢enje u rerni i
upotrebu grila sluzi samo kao orijentacija.

Iskustvo treba da pokazaZe razlike izmedu stvarnih i vremena navedenih u tablici.
Bez obzira na tablicu, pridrzavajte se uputstva navedenih u receptu koji spremate.
PAZNJA: Tokom upotrebe rerne ne stavljajte na njeno dno pribor, kao $to su posude
za sakupljanje sokova, kalupa za kola¢e, lonaca, vatrostalnih posuda, aluminijumske
folije, itd., jer bi to moglo da rezultira zadrZzavanjem toplote, koja moZe da uti¢e na
rezultat kuvanja i oSteti emajl rerne.

Tablica 3.
Hrana Temperatura C Polozaj regulatora Vrerrr:‘?n;‘yﬁic;:::ﬁ u

Kolai
Da bi se zapeklo dno kolata 200 3 15-20
Kola¢ sa kremom od maslaca 200 2 3540
Kola¢ sa pekmezom 200 2 3540
Kolati sa kvascem u kalupu
Brioche 200 2 35-40
Kolati u kalupu
Kolati od crnog i belog brasna 175 2 60-70
Kolaci od biskvita 175 3 60-70
Kola¢ margharita 175 3 3540
Mali kolaéi
Peciva 170 3 15-20
Kremasti kolagi 200 3 30-40
Lasagne 225 2 40-50
Pizza 240 2 20-25
Piletina
Patka 1-1/2 -2 kg 200 2 120-180
Guska 3 kg 200 2 150-210
Pecena piletina 200 2 60-90
Curka 5 kg 175 2 230-250
Divljaé




Zec 200 60-90
Srneca rebarca 200 90-160
Srneci but 175 90-160
Meso (trajanje petenja za svaki cm debljine

Dugotrajno peéenje mesa 175 12,-15
Kratkotrajno pe¢enje mesa 200 10,-12
Mesna vekna 200 2 30-40
Povrée

Kuvano povrée 200 2 40-45
Riba

Sivi cipal 200 2 40-50
Gril

Odresci 3 15-20
Kobasice 3 20-25
Pecena piletina 3 60-70
Pecena teletina na grilu 0,6 kg 70-80
Piletina na_grilu 60-90

ODRZAVANJE
Pre svakog ¢i8¢enja iskljucite Sporet iz strujne uti¢nice.

Ciséenje poreta

Kapi umaka, voénog soka, itd., trebalo bi da obriSete mekom krpom natopljenom u
toplu vodu sa deterdZentom, $to je pre moguce. Za ¢is¢enje naslaga prljavstine
nemojte da koristite ¢eli€nu vunu ili noZeve. Jage naslage ogistite krpom natopljenom
sa mnogo deterdZenta, ali pazite da ne izgrebete emajl. Emajlirane reSetke perite
vodom i deterdZentom; mogu da se peru i u masini za pranje sudova.

Uklonite poklopce plamenika i reSetke i paZljivo ih operite toplom vodom i
deterdZentom. Pre vra¢anja na mesto ih osusite.

Pazite da li ste ih ispravno vratili na mesto. Plamenik moZe da se o€isti ¢elicnom
vunom ili lagano abrazivhom krpom.

Vrata rerne i stakleni poklopac (kod opremljenijih modela), gistite isklju¢ivo vodom i
izbegavaijte upotrebu snaznih ili abrazivnih sretstava. Kod Sporeta sa automatskim
paljenjem kontakt za iskrenje bi povremeno trebalo da se o€isti da bi se izbegli
problemi pri paljenju; proverite da li su rupe plamenika zagepljene i ukoliko jesu
ogistite ih.

Ciséenje rerne

Unutra8njost rerne odistite nakon upotrebe dok je jo$ topla. Tada je skidanje naslaga
jednostavnije. Za &iS¢enje moZete da koristite toplu vodu sa deterdZentom ili neko od
sredstava za ¢i8éenje rerni u spreju. Dotiéna sredstva nemojte da prskate direktno po
mat metalnim delovima, jer to moZe da ih o$teti i uvek se pridrZzavajte uputstva
proizvodada sredstava za ¢iS¢enje. Dodatke u rerni (reSetku, pleh, itd) &istite toplom
vodom i deterdZentom.

Moguée naslage odistite lagano abrazivnim praskom za &iSéenje.

Nikada ne prekrivajte delove rerne aluminijumskom folijjom. To ¢e da rezultira
akumulacijom toplote, $to moZe da uti¢e na rezultat pedenja i o$teti emaijl rerne.

Povremene provere

Povremeno proverite stanje fleksibilne plinske cevi i zamenite je ¢&im primetite prve
znakove habanja. Preporuguje se da cev zamenite jednom godi$nje.

Ukoliko primetite ikakve neobi¢nosti pri radu Sporeta, kontaktirajte ovla§éeni servis
zbog pregleda Sporeta od strane ovladéenog servisera.




Kod Sporeta sa prostorom za drZanje plinske boce ne drZite u ovom prostoru praznu
bocu ili bocu koja nije spojena.

Cis¢enje poklopca
Poklopac Sporeta moZe da se skine na nadin prikazan sa slici. Obzirom na vrstu
poklopca pratite uputstva prikazana na slici 21a ili 21b.

Sl. 21a Metalni poklopac S1.21b Stakleni poklopac
Nakon &i8éenja vratite poklopac na njegovo mesto.
Cis¢enje vrata rerne

Za potpunije ¢iS¢enje preporuuje se da na slede¢i nacin uklonite vrata rerne, o€istite
ih i vratite na mesto.

Otvorite vrata do kraja, dva jezika na svakoj od $arki podignite do ugla od 180°,
delimiéno zatvorite vrata do ugla od 30°, odignite vrata i skinite ih.
Za vra¢anje vrata ponovite gornji postupak u suprotnom smjeru.

Ukoliko uredaj ne radi ispravno, pre kontaktiranja ovlaS¢enog servisa proverite sledece:

Plin ne izlazi iz plamenika kako bi trebalo
Proverite:
- Dalisurupe na plameniku zagepljene;
- Dalliradi regulator pritiska;
- Dalije ventil na plinskoj boci potpuno otvoren.

U prostoriji se oseéa miris plina
Proverite;
- Dali je otvoren plinski ventil
- Dalije plinska cev ispravno instalirana i u dobrom stanju; zamenite je jednom
godidnje.

Nikada ne proveravajte da li curi plin zapaljenom Sibicom, nego koristite vodu sa
sapunicom




Rerna se ne zagreva
- Proverite da li je regulator rerne postavljen na ispravan poloZzaj.

Pedenje traje predugo
- Proverite da li je postavljena odgovaraju¢a temperatura za vrstu hrane koja se pece.

1z rerne izlazi dim

- Preporu¢ujemo da nakon upotrebe oéistite rernu. Tokom peéenja mesa po rerni moZe da prska
masnoc¢a koja, ukoliko se ne ogisti, moZe da uzrokuje dim i neprijatan miris (pogledajte odeljak o
Si8éenju rerne).

Ako nakon gornjih provera Sporet i dalje ne radi, kontaktirajte najbliZi oviad¢eni servis i uz opis
problema navedite model i serijski broj Vaseg Sporeta.

UPUTSTVA ZA OSOBU KOJA VRSI INSTALACIJU SPORETA
Sledeéa uputstva su namenjena za kvalifikovanog instalatera, da bi se instalacija i pode$avanje
Sporeta izvrsili u skladu sa zakonskim propisima.

Prilikom svakih promena, koje ukljuguju iskljugivanje uredaja, preporuduje se maksimalan oprez.

PROIZVOPAC SE OGRABUJE OD SVAKE ODGOVORNOSTI ZA MOGUCA OSTECENJA NASTALA
INSTALACIJOM, KOJA NIJE SPROVEDENA U SKLADU SA ZAKONSKIM PROPISIMA

OKOLINA ZA INSTALACIJU
Upozorenje — ovaj uredaj sme da se instalira i koristiti isklju¢ivo u prostorijama sa stalnom ventilacijom,
u skladu sa zakonskim odredbama.
Da bi plinski $poret ispravno radio potrebno je da se osigura neometan dovod vazduha za izgaranje
plina (instalater mora da se pridrzava zakonskih propisa).
Vazduh u prostoriju mora da ulazi direktno kroz otvore na eksternim zidovima. Ovi otvori (ili otvor)
moraju da budu tako napravljeni da ne mogu da budu blokirani niti sa unutradnje, niti sa spoljne
strane.
Instalaciju i odrZavanje treba da izvrsi kvalifikovani tehni¢ar, u skladu sa zakonskim propisima.
Elektricno povezivanje treba da izvrsiti u skladu sa odredbama navedenim u EN 60335. Proizvoda¢
nece biti odgovoran u slu¢aju nesreé¢a uzrokovanih neispravnim ili nepostoje¢im uzemljenjem.

ODVOD NUSPROIZVODA IZGARANJA
Nusproizvodi izgaranja, koje proizvode plinski Sporeti, moraju da se odvode kuhinjskim aspiratorima
spojenim direktno na dimnjak ili spoljni prostor.

PORAVNAVANJE
Uredaj poseduje male podesive noZice smes$tene na prednjim i zadnjim uglovima donje strane.




TABLICA SA TEHNICKIM PODACIMA

=N W A

[——

Nivo reSetke u rerni

Pode8avanjem doti¢nih noZica moguce je promeniti visinu uredaja da bi se osigurao ravan poloZzaj
uredaja i jednako rasporedivanje te¢nosti u posudama.

Model FC-31501WH | FC-22501WH| FC-04501
Dimenzije(cm) 50*60 50*60 50*60
Mali plamenik 0,9kW 0,9kW -
0,028 m3/h| 0,028 m?/h -
Srednji plamenik 1,5kW 1,5kwW -
0,043 m3/h| 0,043 m3/h -
Veliki plamenik 1,76kW - -
0,050 m3/h - -
Zarulja 15W 15W 15W
Donji grija¢ 1000 W 1000 W 1000 W
Gornji grija¢ 800 W 800 W 800 W
El.ploca 1000 W 1000 W 1000 W x2
El.ploca - 1500 W 1500W x 2
Model FC-31601WH [ FC-22601WH| FC-04601
Dimenzije(cm) 60*60 60*60 60*60
Mali plamenik 0,9kW 0,9kW -
0,028 m3/h| 0,028 m?/h -
Srednji plamenik 1,5kW 1,5kwW -
0,043 m3/h| 0,043 m3/h -
Veliki plamenik 1,76kW - -
0,050 m3/h - -
Zarulja 15W 15 W 15 W
Donji grija¢ 1200 W 1200 W 1200 W
Gornji grijac 1000 W 1000 W 1000 W
El.ploca 1000 W 1000 W 1000 W x2
El.ploca - 1500 W 1500W x 2







FC-31601 1l FG
FC-31501 1 FG
FC-31501 WH
FC-22501 WH

VIVAX

Made for you

FC-04501 WH
FC-04601 WH
FC-31601 WH
FC-22601 WH




Ju falénderojmé gé keni bleré kété pajisje moderne té prodhuar me ndihmén e teknologjisé
moderne. Ju lutemi lexoni me kujdes kété doracak dhe ruani té njéjtin pér pérdorime tjera.

E RENDESISHME: Kjo pajisje &éshté e thjeshte pér shfrytézim por gé té arrini rezultatet e
déshiruara duhet té lexoni kété doracak dhe gjithé késhillat né té para pérdorimit.

Doracaku pérmban t& dhéna mbi instalimin, pérdorimin dhe mirémbajtjen si dhe késhilla
té réndésishme pér pérdorimin e késaj pajisjeje.
CE Kjo pajisje éshté né pérputhje me kéto Rregulla té E.E.C.

e 73/23 —90/683 (Rregulla mbi pajisjet me voltazh té ulét)

e 90/336 (Rregulla mbi pajisjet me gaz)

e 93/68 (Rregulla té pérgjithshme)

dhe ndryshimet e mévonshme.
Eshte e rendesishme té ruani keté doracak gé té mund té konsultoheni nése keni nevojé. Nése e
shitni ose jepni pajisjen personit té treté ju lutemi té pércilini edhe kété doracak qé pronariiri té
njoftohet me funksionet dhe paralajmérimet pér siguriné dhe pérdorimin e pajisjes.

Paralajmérimet e shénuara né kété doracak shérbejné pér mbrojtjen Tuaj dhe té
personave tjeré. Pér kété shkak ju lutemi t& lexoni me kujdes gjithé udhézimet pér instalimin dhe
pérdorimin e pajisjes.

e Pajisja duhet t& pérdoret nga té rriturit, fémijét nuk duhet t€ kené gasje dhe nuk duhet

lejuar qé ata té lozin né aférsi té pajisjes.

o Pajisja duhet pérdorur pér pérgatitjen e ushqimit, ju lutemi mos e pérdorni pér géllime

tjera.

e Hapésira qé duhet té sigurohet gjaté instalimit;

* Instalimi duhet kryer nga person té kualifikuar dhe kompetent sipas rregullave ligjore.

e Ndryshimet né instalimet elektrike, & mund té nevojiten pér instalimin e pajisjes
duhet kryer nga elektricisti.
Ndryshimet ose pérpirjet pér té ndryshuar pajisjen mund té jené té rrezikshme.

e Tek djegésit ose pllakat elektrike nuk duhet t& vendosen ené qé nuk jané stabile ose
té deformuara gé mos té pérmbysen dhe té shkaktojné Iéndime.

e Kujdes té posagém duhet kushtuar gjaté gatimit me vaj ose yndyré.

¢ Pajisja mbetet e nxehté gjaté kohé pasi té ¢’kycet.

e Gjithmoné mbikéqyrni fémijét gé mos té prekin sipérfaget e nxehta ose mos té jené
né aférsi té pajisjes derisa juve e pérdorni ose derisa nuk ftohet né térési.




Qellimi i kapakut, nése pajisja e posedon, &shté mbrojtja e sipérfages sé stufés nga
pluhuri kur éshté i mbyllur dhe nga stérpikja kur éshté i hapur.

Mos e pérdorni pajisjen pér géllime tjera.

Para mbylljes gjithmoné pastroni kapakun.

Para se t& mbylini kapakun, gjithmoné pritni gé pllakat elektrike té ftohen.

Gjithé kapakét, té gelqit ose metalit, mund té largohen pér pastrim mé efikas.

Kur nuk pérdorni pajisjen gjithmoné siguroheni gé rregullatorét té jené né pozitén “0”
(STOP).

Kur e pérdorni skarén ose pigni mish né rrjetin metalik, gjithmoné vendosni enén pér
yndyré nén té. Né ené shtoni pak ujé gé mos té digjet yndyra dhe aromat e
pakéndshme.

Gjaté largimit t&€ enés pér yndyra nga stufa gjithmoné pérdorni doreza.

Shtojcat (rrjetin metalik dhe enén pér yndyra) duhet laré para pérdorimi.

Keni kujdes gjaté pérdorimit t& mjeteve pér pastrim né formé né spérkatésve. Kurré
mos stérpikni ngrohésit.

Nése gjaté vendosjes ose largimit t€ ushqimit nga stufa derdhet sasi e madhe e vajit,
Iéngut etj. né pjesén e poshtme té stufés pastroni até gé& mos té paraqgiten aroma té
pakéndshme dhe rrezik nga djegia e vajit.

Siguroni garkullimin e liré té ajrit rreth pajisjes me gaz pasi qé qgarkullimi i dobét e ajrit
mund té shkaktoj mungesé té oksigjenit.

PARALAJMERIM: Pérdorimi i stufés me gaz krijon nxehtési dhe lagéshti ne
hapésirén ku gjendet stufa. Siguroni miré qarkullimin e miré té ajrit né téré hapésirés
me hapjen e celjeve natyrale té ventilimit ose me instalimin e thithéses sé avullit pér
kuzhiné.

Stufa duhet t&é mbahet e pastér pér shkage higjienike dhe té sigurisé€. Yndyra ose
ushqimi i mbledhur mund té shkaktojné zjarr.

Shmangeni vendosjes sé stufés afér materialeve q&¢ mund té ndizen (si p.sh. perde,
pélhura, etj.)

Mos mbylini kapakun derisa vetém njé djegés éshté i ndezur.

%

N
Fig. 2

Pérdorni vetém llojin e gazit té caktuar né etiketén né aférsi té gypit té gazit.

Pajisja éshté e réndé késhtu qé lévizeni me kujdes.

Para mirémbajtjes/pastrimit ¢’kyceni stufén nga priza dhe pritni qé té ftohet térésisht.
Djegésit ndizen mé lehté para se té vendosen enét mbi ato. Pasi ti ndizni kontrolloni
zjarrin nése éshté i rregullt.

Para largimit t&€ enés gjithmoné zvogéloni zjarrin ose fikeni.

Gjithmoné vendosni rrjetén metalike né ményrén e duhur brenda stufés.

Nése ka pllaka gé pastrohen vet, ato duhen pastruar vetém me detergjent dhe ujé.
NEé sirtarin né fund té stufés vendosni vetém objekti gé kané géndrueshméri ndaj
nxehtésisé€. Mos vendosni objekte té& djegshme.

Nése stufa ka ndonjé defekt mos u mundoni ta rregulloni vet, riparimi duhet kryer nga
servis té autorizuar. Intervenimet nga personat e pakualifikuar mund té shkaktojné
déme tjera. Kontaktoni servisin e autorizuar dhe insistoni né pérdorimin e pjeséve
origjinale gjaté ndérrimit té pjeséve.

Kurré mos vendosni ené té zbrazur mbi djegésin ose pllakén elektrike t& ndezur.




PERDORIMI




NDJEZJA E DJEGESVE

Pér té ndezur djegésit, para se té vendosen enét, pérdoreni kycésin pérkatés té shénuar me
shkéndijé té vogél. Shtypeni rregullatorin pérkatés, rrotulloni até majtas deri né pozitén
maksimale, shtypeni ky¢ésin pér ndizje dhe kur té ndizet zjarri caktoni fuginé e déshiruar.

FIG.4 NDEZJA
Nése djegési nuk ndizet disa heré, kontrolloni a jané vendosur né pozitén e duhur mbrojtési
dhe kapaku i djegésit.
Pér ndérprerje té rrjedhjes sé gazit ktheni rregullatorin djathtas né pozitén “0”.
Nése pérdorni vaj ose yndyré gjaté pérgatitjes sé& ushqimit, keni kujdes pasi qé ato munden, nése
tejnxehen té digjen.

RREGULLATORET E STUFES
Rregullatorét pér pérdorimin e stufés me gaz mund té gjinden tek pllaka pér drejtim.
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Fig. 5a
Tabela 1.
1-LAMPA 7-PLLAKA E PERPARME E MAJTE EL. 1000W|
2-NDEZJA 8-RREGULATOR PER FUREN
3-SKARA 9-TERMOSTATI

4-DJEGESI | PERPARME | DJATHTE | VOGEL | 10-SAT
5-DJEGESI | PASEM | MESEM | DJATHTE
6-PLLAKA E PASME E MAJTE EL. 1500W.

Rregullatorét duhet t& kthehen majtas (kundrejt shigjetave té orés).

PERDORIMI | DJEGESIT:

Secili djegés éshté i pajisur me ventil pér gaz qé posedon “shtyp dhe kthe“ sistemin e
sigurisé pér ndezjen e djegésit ;

*shtypeni buté dhe ktheni majtas rregullatorin e djegésit qé déshironi té djegin




*ndizni djegésin me ¢cakmak ose me shtypjen e sustés pér ndezje (nése e posedon
stufa Juaj)
*intensiteti i zjarrit mund té rregullohet me kthimin e rregullatorit.

. Djegeési i fikur

4’ Intensiteti maksimal i zjarrit

6 Intensiteti minimal i zjarrit

SI.6
PERDORIMI | PLLAKES ELEKTRIKE : (STUFAT E KOMBNUARA)

Ktheni rregullatorin pérkatés né té djathté dhe do té ndizet llamba gé sinjalizon se
pllaka elektrike punon. Pas pérfundimit t& gatimit ¢’kyceni pllakén elekirike duke kthyer

rregullatorin né pozitén “0’. Pllakat elektrike posedojné nivele té intensitetit t&
paraqitura né tabelén 2.

Tabela 2.
Pozita e
rregullatorit 0 1(250 W) 2 (750 W) 3 (1000 W)
N|vel! pér Niveli per NN?“ pi_—i_‘r
Funksioni C’kyq nxehje té gatim dhe gatim té
. dobét dhe - shpejtg, zierje
- Zierje -
gatim dhe pjekje

FIG.7 RREGULATORI | PLLAKES ELEKTRIKE

GJATE PERDORIMIT TE PLLAKES ELEKTRIKE MBANI NE MEND SE:

Gjaté pérdorimit té paré té gjithé pllakat el. duhet t&€ vendosen né té tre pozitat nga 5
minuta qé té stabilizohet materiali pér mbrojtje té sipérfages sé sipérme.

Pérdorni ené té drejta me madhési identike té asaj té pllakés.

Mos vendosni asgjé mes pllakés dhe enéve.

Pas pérdorimit té pllakés el. kur té ftohet, pastroni sipérfagen e pllakés me pélhuré té
lagur. Mos pérdorni objekte té forta ose t& mprehta pér pastrim.

FIG. 8 LLAMBA
Kur té ktheni rregullatorin llamba e stufés ndizet.




PERDORIMI I ORES MEKANIKE:

Ora mekanike mund t& pérdoret pér numérim sé prapthi deri né 90 minuta. Kohén mund ta caktoni me
kthimin e orés né t& djathté. Kur koha kalon, sinjali me z¢& aktivizohet. Nése déshironi té ndérpritni
numérimin para kohés sé caktuar vetém ktheni kycésin né pozitén “0”.

Fig. 9 Ora mekanike

TERMOSTATI:
Kété funksion e posedojné vetém furrat elektrike. Pér zgjedhjen e temperaturés sé déshiruar
ktheni rregullatorin né té djathté.

Fig. 10 Termostati

Mbajeni né mend se enét me fund té gjeré mundésojné gatim mé té shpejté nga enét me
fund té ngushté.

Gjithmoné pérdorni ené qé pérgjigjen me llojin e ushqgimit & pérgatitni.

Vecanérisht keni kujdes qé enét mos té jené tepér té& vogla pér Iéngjet pasi gé ato thjeshté
mund té derdhen.

MEé tutje, enét nuk duhet té jené tepér t& médha. Yndyrat dhe Iéngjet mund té shpérndahen
né fund dhe té digjen lehté.

Mé miré éshté té pérdoren kallép pér torta qé nuk hapen. Pasi q&, kallépeve gé hapen
mund té ju rrjedhin Iéngjet dhe sheqeri, qé pastaj bien né fundin e furrés ose enés pér
pjekje dhe aty ngjiten, kjo pastaj réndéson pastrimin.

Shmangeni pérdorimit t& enéve me doreza plastike pér furrén pasi qé nuk jané té
géndrueshém ndaj nxehtésisé.

Qe te arrihen efekte maksimale me harxhim minimal té gazit duhet t& pérdorni ené me
madhési identike me ato té djegésit.
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KRIVO KRIVO KRIVO ISPRAVNO

PRAVILA ZA UPORABU EL. PLOCE SU PRIKAZANA NA DONJOJ SLICI

Fig. 11

Fig. 12
Gjithashtu rekomandohet gé& t& mbuloni enét ku zini Iéngje dhe sapo té ziejné ato, té
zvogéloni intensitetin e zjarrit né nivel té duhur pér t& mirémbaijtur zierjen.

PERDORIMI | FURRES ELEKTRIKE;
Furra elektrike ka ngrohésin e sipérm me skaré, ngrohésin e poshtém, turbo ventilator i

turbo ventilator me ngrohés (turbo ventilator me mé shumeé funksione). Q& té vendosni
rregullatorin né pozitén e duhur; \

NQroh&si i SIpErm: .........cooiiiiiiie e lﬂ

Turbo ventilator + ngrohés i poshtém dhe sipérm: '2‘9

Ngrohési i poshtém dhe sipérm:........................... Q’
Turbo ventilator me ngrohés: ............................... @
Turbo ventilator: ... =

Fig.13 Rregullatori i furrés




Rregullatori i furrés drejton djegésin e furrés dhe té skarés. Tek ké&to modele sistemi i
sigurisé ¢’ky¢ rrjedhjen e gazit nése zjarri fiket.

Nése déshironi té pérdorni djegésin e poshtém ktheni rregullatorin majtas dhe shtypeni
kycésin e ndezjes derisa té ndizet zjarri. Shtypeni dhe mbani 10-15 sekonda qé té de-
aktivizohet sistemi i sigurisé. Q& té caktoni intensitetin duhet té ktheni rregullatorin tek
shenja e zjarrit t& vogél ose t&€ madh.

Nése déshironi té pérdorni djegési e skarés, ktheni rregullatorin né té djathté dhe shtypeni
kycésin e ndezjes derisa té ndizet djegési i skarés.

Kygcési pér ndezje nuk duhet t& pérdoret mé gjaté se 15 sekonda. Nése pas 15 s djegési
nuk éshté djegur, mos e pérdorni ky¢ésin, hapeni derén e furrés dhe pritni sé paku njé
minuté para se t& mundoheni pérséri t& ndizni djegésin.

Ndezja manuale e furrés me gaz:

Shtypeni rregullatorin tek djegési qé déshironi t& ndizni dhe afroni zjarrin.

Ktheni rregullatorin pérkatés majtas né pozitén maksimale.

Shtypeni rregullatorin 15 sekonda dhe pastaj I€shojeni.

Nése djegési fiket pérséritni procedurén e lartpérmendur.

NGROHJA:

Pasi té ndizni furrén, leni dyert e hapura pér disa minuta, pastaj mbylleni dhe ktheni
rregullatorin né pozitén e déshiruar. Para se t& vendosni ushgimin, ngrohni furrén
péraférsisht rreth 15 minutash.

KYCJA E SKARES:

Pér té kygur skarén pérdorni rregullatorin pérkatés. Djegési i skarés mund té ndizet vetém
kur djegési i furrés éshté i ¢’kycur. (Kycésii sigurisé nuk e mundés pérdorimin e
njékohshém té dy burimeve té ndryshme té nxehtésisg).

PERDORIMI | SKARES:

Vendosni ushqgimin né hell, duke pasur kujdes té jeté miré i pérforcuar dhe shpérndani
peshén gé mos té ngarkohet motori pa nevojé.

Fig. 14 SKARE
Kur e shtypni kycésin e skarés, skara fillon t& rrotullohet.

UDHEZIME PER INSTALIM:
Kjo stufé nuk &shté pajisur me aparat pér largimin e efekteve anésore té djegies.
Rekomandohet instalimi né vende me garkullim t& miré té ajrit, sipas rregullave ligjore.

LIDHJA ELEKTRIKE:
Kjo pajisje punon me rrymé njé faze prej 230 V.
Para lidhjes sé pajisjes me burimin energjisé elektrike kontrolloni;
e A pérgjigjet voltazhi i rrjetit elektrik né amvisériné Tuaj me até té pajisjes
(kontrolloni pllakén me té dhénat teknike)
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Fig. 15

e A éshté aparati miré i tokézuar me kycéset dhe rrymén pérkatése. Aparati shitet pa
kycése: prandaj duhet té instaloni kycése e cila pérshtatet rrymés sé caktuar né
pllakén me té& dhéna teknike. Me kycésen duhet té instalohet edhe prizé pérkatése.
Nése déshironi té lidhni drejt né rrjetin elektrik (pa kygése) duhet té béni até sipas
rregullave juridike dhe me siguresé pérkatése. Teli me ngjyré kafe (del nga kutia e
stufés) duhet ¢doheré té jeté e lidhur me fazén e rrjetit elektrik. Né ¢do rast, kordoni
pér rrymé duhet t& vendoset né vend qé né asnjé ményré mos té ngrohet mbi 50°C
mbi temperaturén e dhomés.

PRODHUESI NUK MERR PERGJEGJESI NE RASTE GJATE TE CILAVE NUK JANE
RESPEKTUAR PARALAJMERIMET E SIGURISE.

PARALAJMERIM: Ky aparat duhet té jeté i tokézuar.

LIDHJA ME GAZ:

Lidhja me gaz duhet t&€ kryhet né pérputhje me rregullat juridike. Fabrika e cilat ka
prodhuar aparatin ka béré testime pér puné me lloje té& gazrave té cilat jané theksuar
né etiketén e vendosur né anén e mbrapse té aparatit, pas gypave pér gaz. Duhet
patjetér té lidhni aparatin me lloje té& gazrave té cilat jané dhéné né kété etiketé.
PERDORIMI | GYPAVE TE FORTE DHE GYPAVE FLEKSIBILE METALIKE PER
LIDHJE:

Pér siguri mé té madhe gjaté lidhjes me gaz rekomandohet pérdorimi i gypave té forté
(shembull prej bakri) ose gypa fleksibile ¢eliku prej gelikut q& nuk ndryshket pér té
shmangur zgjatjen e tyre.
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Fig. 16
Proporcioni i gypave pércues éshté G 2

Pér kété lloj instalimi té gazit duhet béré vetém me gypa fleksibil metalik, sipas
rregullave.

PERDORIMI | GYPAVE FLEKSIBILE JOMETALIKE PER LIDHJE:

Pér lidhje me gaz, pérve¢ gypave metalike mund té pérdoren edhe ata jometalike, né
pérputhje me rregullat.

Gypi fleksibil duhet t& pérforcohet me lidhésen, né pérputhje me rregullat. Gjaté
pérdorimit t& gypave jometalike, duhet pasur kujdes pér kété:

e Temperatura e gypave nuk duhet asnjéheré té tejkalojé temperaturén 30°C
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Fig. 17.

o Nuk duhet té jeté mé e gjaté se 1500 mm

o Nuk duhet té jeté e shtypur.

* Nuk duhet té shtréngohet ose té ngarkohet.

e Duhet té jeté vendosur né ményré gqé mund té kontrollohet né ¢faré gjende éshté.

Fig. 18

Kontrollimi i gjendjes sé& gypit fleksibil pérbéhet nga pikat né vijim;

* A ka vrimé ose shenja té djegies né skajet ose né trupin e gypit

* A éshté materiali elastik ose éshté forcuar

* Mos jané lidhéset me té cilat &shté pérforcuar gypi t&€ ndryshkura.

* Mos ka skaduar afati i gypit.

Nése véreni qé njé prej shenjave mé larté, mos tentoni té riparoni pérve¢ nése duhet
té ndryshohet.

ME RENDESI
Pas pérfundimit té instalimi kontrolloni gjithé kycet e gypit nése rrjedh. Pér kontrolloni
pérdorni sapuné dhe asnjéheré mos ndizni zjarr.




PERSHTATJA E STUFES PER LLOJE TE NDRYSHME TE GAZRAVE
Pér pérshtatje té aparatit pér lloje t& ndryshme té gazrave kryeni hapat mé poshté.
LLOJI | GAZIT
LPG - Pérdorni kapés pér gypin e gomés.
Gaz tokésor : Cdoheré pérdorni rondelé.
Mé pas vazhdoni me lidhjen né gaz, né ményré té pérshkruar
né kapitullin pérkatés.

Fig. 19

NDRYSHIMI | FISKAJES SE STUFES

e Largoni mbaijtésin e enéve.

e Largoni kapakun dhe djegésin.

e Me celés 7 lirojeni dhe largoni fiskajén dhe ndryshoni me llojin e fiskajés e cila
pérputhet me llojin e gazit gé déshironi té& pérdorni.

Montoni djegésin n& ményrén e gmontimit por né drejtimin e kundért.
Kéto djegés nuk duhet té kané |éshim fare.

RREGULLIMI | FUQISE MINIMALE TE FLAKES NE DJEGES.
Pér rregullim té fugis€ minimale;

1- Rregulloni rregulluesin né pozité té flakés minimale

2- Rregulloni sustén e rregulluesit

Fig. 20

3- a) Né rast té ndryshimit t& gazit tokésor me LPG; pérforconi fort vidhén e djegésit;
b) Né rast t& ndryshimit prej LPG né gaz tokésor, vidhén kontrolluese té djegésit
rrotulloni pér 1/4, deri sa té arrihet fugia normale e flakés.

Kthejeni sustén e rregulluesit dhe mé pas menjéheré rrotulloni prej pozite maksimale
né minimale dhe flaka do té shuhet.




REKOMANDIME PER GATIM:

Sipas nevojés, filloni gatimin e me flaké té forté. Pjesa e jashtme e flakés éshté mé e
ngrohté se e brendshme. Prandaj, pérdorimi i flakés s& madhe mund t& nénkuptojé
edhe prishje té gazit.

Pér dallim nga pllaka elektrike, djegéset me gaz nuk kérkojné ené me fund té rrafshét;
flaka prej fundin e enés dhe pérhap ngrohtésiné népér gjithé sipérfagen e fundit té
enés.

Pér djegés me gaz nuk duhen ené. Megjithaté, enét me shtresé té hollé mé shpejté
pércojné ngrohtésiné pér dallim nga enét me shtresé té trashé.

Enét me fund té trashé& pengojné ngrohjen e pjesshme sepse mundésojné& kompensim
té mjaftueshém té ngrohtésisé.

Mos pérdorni ené tepér té vogla. Ené té gjera dhe cekét jané mé miré pér puné sesa
té ngushta dhe thella sepse mé shpejté ngrohen. Pérdorimi i enéve té ngushta ose
flaké mé t& madhe nuk shpejton gatimin por vetém harxhon mé tepér gaz. Pér
pérdorim té drejté, vendosni enét e vogla né djegésit e vegjél dhe enét e médha né
djegésit e médha.

Kur t& mundeni, mblidhni enét gé t& mund té kurseni gazin.

REKOMANDIME PER PERDORIMIN E FURRES

Pjekja tradicionale:

Ngrohtésiné e krijojné ngrohési i poshtém dhe epérm. Nése pjekja kérkon mé tepér
ngordhéti, pérdorni vendin e epérm ose poshtém pér rrjetin.

KESHILLA PER PERDORIMIN PER PJEKJE TRADICIONALE

Pér pjekje té tortés

Para fillimit, ngrohni furrén pér 10 minuta, pérvec nése receta nuk thoté ndryshe.
Gjaté pérgatitjes sé tortés té cilat duhet té ngritén (biskota) mos e hapeni derén e
furrés; hyrja e ajrit t& ftohté do t& pengojé procesin e ngritjes. Pér té kontrolluar a
éshté torta e pjekur, brumin shpojeni me kruese pér dhémbg, nése del e pastér, torta
éshté pjekur. Para kryerjes sé kétij kontrolli, priteni gé té kalojé sé paku % e kohés sé
pjekjes.

Torta e cila nuk &shté pjekur miré nga brenda duhet té piget mé gjaté né temperaturé
mé té ulét. Nga ana tjetér, torta e “thaté” duhet té piget me shkurté né temperaturé mé
té madhe.

Pér pjekje té mishit

Nése déshironi pjekje me ngjyré té miré, pérdorni pak vaj. Nése copa e mishit éshté
pa yndyré, lyeni pak me gjalpé ose vaj ose té& dy. Nga ana tjetér, nése mishi pérmban
yndyré, gjalpi dhe vaji nuk jané té& nevojshém. Nése copa e mishit ka yndyré vetém né
njérén ané, vendoseni né pjekésen né anén me yndyré nga larté sepse me shkrirjen e
yndyrés do té lyhet edhe pjesa e poshtme e thaté e mishit. Mishi i kug duhet té
largohet nga frigoriferi njé oré para pjekjes sepse né té kundértén ndryshimi i shpejté i
temperaturés shkakton mishi té forcohet. Pjekja, kuptohet nése béhet fjalé pér mish té
kuq, nuk duhet ét kriposet né fillim t& pjekjes sepse kripa shkakton rrjedhjen e
léngjeve dhe gjakut nga mishi dhe nuk lejon krijimin e kores sé forté. Rekomandohet
qé pjesén e jashtme té kriposni pasi té kalojé gjysmé oré pjekje. Mishin e pjekur
vendosni né furré né ené té ulét; pasi qé enét e larta e pengojné lévizjen e nxehtésisé
deri tek mishi. Mishi mund té vendoset né ené té posagme pér pérdorim né furré ose
drejté mbi rrjetin metalik nén té cilén duhet vendosur ena pér mbledhje té Iéngjeve.
Kjo ené duhet vendosur menjéheré pas fillimit t& pjekjes.

Pjekja e mishit duhet filluar me temperatura té larta dhe me kohé duhet zvogéluar qé
mishi té piget edhe prej brenda. Temperatura pér pjekjen e mishit t&€ bardhé mund té
géndroje e njéjté téré kohén. Shkalla e pjekjes mund té kontrollohet me pirun. Pas
pérfundimit té pjekjes rekomandohet té pritet s& paku 15 minuta para se té prehet
mishi gé té ruhen Iéngjet brenda.




Para servimit rekomandohet ngrohja e pjatave.

Pér pjekje té peshkut:

Peshqit e vegél pigni prej fillimit deri né fund né temperaturé té larté. Peshqit me
madhési t& mesme né fillim pigni né temperaturé té larté dhe gradualisht uleni
temperaturén.

Kontrolloni a éshté peshku i pjekur duke preré njé ané té peshkut; mishi duhet té jeté i
bardhé dhe i forté, pérveg nése ka trofté, salmon dhe peshk té& ngjashém.

Skare

Pér pjekje né skaré jané mé miré mishrat né vijim: kryesisht gjithé llojet e mishrave té
prera né fleté ose copé (jo tepér trash), disa perime (domate, kungull etj). Mishi dhe
peshku té cilin doni té pigni né skaré duhet té lyet me vaj ngadalé dhe té vendosni né
rrjetin; mishi duhet té kriposet gjaté pjekjes ndérsa peshku duhet té kriposet nga
brenda para fillimit t& pjekjes. Rrjetin varésisht nga trashésia e mishit duhet té
vendoset né vendin i cili éshté mé afér nga grila gé té shmanget djegia e sipérfages
sé& mishit dhe mos té piget nga brenda. Krijimi i tymit gé shkaktohet nga pikat e
léngjeve mund t& shmangen duke derdhur 1 ose 2 gota ujé né enén pér grumbullimin
e léngjeve.

Grila mund té pérdoret edhe pér pjekjen e bukés dhe llojeve té caktuar t& peméve,
banane, grep, ananas, etj. Pemét duhet & vendosen mé larg burimit t& ngrohtésisé.

Kohézgjatja e pjekjes

Kohézgjatja e pjekjes dallon nga lloji i ushqimit, sasia dhe pérbérja. Rekomandohet q&
gjaté pjekjes sé paré té keni kujdes kohézgjatjes sé pjekjes gé t& mund, varésisht nga
rezultati, t&€ pérshtateni pér herén tjetér.

TABELA PER KOHEZGJATJEN E PJEKJES, e cila ka té bé&jé me pjekje né furré dhe
pérdorimi i grillit shérben vetém pér orientim.

Pérvoja do té tregoj dallimin mes kohés sé vérteté dhe t& dhéna né tabelén. Pa dallim
nga tabela, respektoni ushqgimet té cilat jané dhéné pér recetén té cili pérgatiteni.
KUJDES: Gjaté pérdorimit té furrés, mos vendosni ené né fund si¢ jané ené pér
mbledhjen e Iéngut, kallép pér torta, tenxhere, ené rezistuese, faqe alumini etj, sepse
ajo mund té rezultojé me mbajtjen e ngrohjes dhe mund té ndikojé né rezultatet e
gatimit dhe t& démtojé brendésiné e furrés.

Tabela 3.
T c Pozita e ’ Koha e _pjekjes né
Ushgimi minuta
Torté
Pér té pjekur fundin e tortés 200 3 15-20
Torté me krem prej gjalpi 200 2 35-40
Torté me pekmez 200 2 35-40
Torté me tharmé
Brioche 200 2 35-40
Torta né kallép
Torté me miell t& bardhé dhe zezé 175 2 60-70
Torté me biskota 175 3 60-70
Torté margharita 175 3 35-40
Biskota té vogla
Buké 170 3 15-20
Torté me krem 200 3 30-40
Lasagne 225 2 40-50
Pizza 240 2 20-25
Pulé
Rosé 1-1/2-2kg 200 2 120-180
Paté 3 kg 200 2 150-210
Pule e pjekur 200 2 60-90




Pulédeti 5 kg 175 2 230-250
Kafshé

| Lepur 200 2 60-90
Brinjé dreri 200 2 90-160
Kémbé dreri 175 2 90-160
Mish (koha pér pjekje pér cdo cm trashési
Pjekje e gjaté e mishit 175 2 12,-15
Pjekje e shkurté e mishit 200 2 10,-12
Mish 200 2 30-40
Perime
Perime té férguar 200 2 40-45
Peshk
Qefull 200 2 40-50
Gril
Steka 3 15-20
Suxhuk 3 20-25
Pule e pjekur 3 60-70
Mish vici i pjekur né grill 0,6 kg 70-80
Mish pule né grill 60-90

MIREMBAJTJA
Para ¢do pastrim, largon stufén nga rryma elektrike.

Pastrimi i stufés

Pika, Iéngje prej peméve duhet t& pastrohen me lecké té lagur né ujé té ngrohté me
detergjent sa mé shpejté gé mundet. Pér pastrim té shtresave t& mbeturinave, mos
pérdorni lesh geliku ose thika. Mbeturinat e forta mund t& pastroni me lecké té forté té
zhytur né detergjent, por kujdes mos té& gérvishteni brendésiné. Rrjetin e lyer lajeni me
ujé dhe detergjent, mund té pastrohet edhe né makiné pér ené.

Largoni kapakun e djegésit dhe rrjetit dhe me kujdes lani me ujé té ngrohté dhe
detergjent. Para kthimit né vend, thajeni.

Mé pas, keni kujdes a keni vendosur miré né vend. Djegési mund té pastrohet me lesh
celiku ose ngadalé me lecké abrazive.

Dera e furrés dhe kapaku u gelqit, tek modelet q& posedojné pastroni vetém me ujé
dhe shmangeni pérdorimin e tretésve té forté dhe abraziv. Tek stufat me ndezje
automatike, pér ndezje duhet té pastrohet pér t& shmangur probleme gjaté ndezjes;
meé tutje, kontrolloni mos jané zéné vrimat e djegésit dhe nése po, pastrojeni.

Pastrimi i furrés

Brendésin e furrés pastrojeni deri sa &shté e ngrohté. Largimi i mbeturina éshté meé
lehté. Pér pastrim mund té pérdorni ujé nga ngrohté me detergjent ose ndonjé mjet
pér pastrimin e furrés me spérkatés. Mjetet tjera mos i derdhni drejt né pjesét metalike
sepse ajo mund té& démtohet dhe ¢doheré respektoni udhézimet e prodhuesit pér
mjetet e pastrimit. Shtojcat né furrén, rrjeti, ena, etj) pastroni me ujé té& ngrohé dhe
detergjent.

Mbeturinat e forta pastroni ngadalé me pluhur abraziv pér pastrim.

Asnjéheré mos mbuloni pjesét e furrés me fage alumini. Ajo mund té rezultojé me
akumulim té ngrohtésisé qé mund té& ndikojé mbi rezultatin e pjekjes dhe brendésisé.

Kontrollimi i caktuar

Kontrolloni ndonjéheré gjendjen e gypave fleksibile pér gaz dhe ndryshoni menjéheré
kur té véreni ndonjé shenjé démtimi. Rekomandohet gé gypat té& ndryshohen njé heré
neé vit.




Nése véreni dicka té& pazakonté gjaté punés sé stufés, kontaktoni servisin e autorizuar
pér té kryer kontrollin.

Me stufat q& kané vend pér mbaijtjen e bocés sé gazit, keni kujdes bocés ose bocave
té cilat nuk jané lidhur.

Pastrimi i kapakut
Kapaku i stufés mund té largohet né ményré té shfaqur né figurén. Pér rrotullimin dhe
largimin, shikoni figurén 21a ose 21b.

Fig. 21a Kapaku metalik Fig. 21b Kapaku prej gelqi
Pas pastrimit, kthejeni kapakun né vendin e saj.
Pastrimi i derés sé furrés

Pér pastrim t& miré rekomandohet gé né ményrén vijuese té largoni derén e furrés,
pastrojeni dhe kthejeni né vend.

Hapeni derén térésisht, dy kapéset né secilén menteshé ngrijeni né kénd prej 180°,
pjesérisht mbylleni derén né kénd prej 30°, ngiheni derén dhe largojeni.
Pér kthim té derés pérsériteni hapat e njéjta por né drejtimin e kundért.

Nése aparati nuk punon mirg, para kontaktimit té& servisit t& kualifikuar, kontrolloni kété né vijim:

Gazi nuk del nga djegési né ményrén e duhur
Kontrolloni:

- Mos jané vrimat e djegésit té bllokuar,
- A punon rregulluesi i shtypjes,
- A éshté valvuli i bocés me gaz térésisht i mbyllur.

Né dhomé ndjehet era gaz
Kontrolloni;
- Mos éshté i hapur valvuli i gazit
- A éshté gypi i gazit miré i instaluar dhe né gjendje t& miré: ndryshojeni njé heré
neé vit.




Mos kontrolloni rrjedhjen e gazit me shkrepése té& ndezur por vetém me ujé dhe sapun |

Furra nuk ngrohet
- Kontrolloni a &shté vendosur né pozité t& duhur rregulluesi i ngrohjes.

Pjekja zgjat shumé
- kontrolloni a éshté vendosur temperatura pérkatése pér llojin e ushqimit qé piget.

Prej furrés del tym

- Rekomandohet qé pas pjekjes té pastroni furrén. Gjaté pjekjes s& mishit, né furré mund té bie yndyré
e cila nése nuk pastrohet, mund té shkaktojé tym dhe eré té pakéndshme (shihni pjesén pér pastrimin
e furrés).

Nése pas kontrolleve mé lartg, stufa akoma nuk punon, kontaktoni servisin mé té afért dhe né
pérshkrimin e problemeve shénoni modelin dhe numrin seria té aparatit.

UDHEZIME PER PERSONIN | CILI KRYEN INSTALIMIN E STUFES
Udhézimet né vijim jané té synuar pér instaluesin e kualifikuar q& t€ mund instalimi dhe rregullimi i
stufés té béhet né pérputhje me rregullat.

Gjaté secilit ndryshim né té cilén éshté pérfshiré kygja dhe ¢’kygja e aparatit, rekomandohet kujdes
maksimal.

PRODHUESI NUK MERR PERGJEGJESI PER DEMTIMET E MUNDSHME TE CILAT MUND TE
NDODHIN GJATE INSTALIMIT DHE MOS RESPEKTIMIT TE RREGULLAVE JURIDIKE

RRETHINA PER INSTALIM
Kujdes — ky aparat mund té instalohet dhe pérdoret vetém né dhoma né té cilat ka ventilim, né
pérputhje me rregullat juridike.
Qe stufa me gaz té punojé miré, duhet té sigurohet rrjedhje té papenguar té gazit (instaluesi duhet té
pérmbahet rregullave). Ajri né dhomén duhet té& hyjé népér hapjet e mureve té jashtme. Kéto hapje
(ose njé) duhet t& vendosen né vend gé nuk do t& mund té bllokohen nga ana e brendshme dhe
jashtme. Instalimi dhe mirémbajtja duhet t& kryhet nga teknik i kualifikuar, né pérputhje me rregullat.
Lidhjen elektrike duhet kryer né pérputhje me rregullat e theksuar né EN 60335. Prodhuesi nuk merr
pérgjegjési né raste aksidenti t& shkaktohet nga tokézimi i papérshtatshém.

PERCIMI | MBETURINAVE NGA DJEGIA
Mbeturinat nga djegia té cilat prodhohen nga stufa duhet t& pércohen me lidhje té cilat jané vendosur
drejt né oxhakun ose dhomé té jashtme.

RRAFSHIMI
Aparati posedon kémbéza té vogla lévizése té vendosura né kéndet e pérparme dhe mbrapse.




Me rregullimin e kémbézave, mund t& ndryshohet lartésia e aparatit pér té siguruar pozité té rrafshét
dhe shtrirje té barabarté té Iéngjeve né enét.

=N W s

—

Shtrirja e rrjetit né furrén

TABELA ME TE DHENA TEKNIKE

Lloji FC-31501WH|FC-22501WH ]| FC-04501
Dimensionet(cm) 50*60 50*60 50*60
Vatra e vogél 0,9kwW 0,9kW -
0,028 m3/h| 0,028 m3/h -
Vatra e mesme 1,5kW 1,5kwW -
0,043 m3/h| 0,043 m3/h -
Vatra e madhe 1,76kW - -
0,050 m3/h - -
Drita 15W 15W 15W
Nxemési i poshtém 1000 W 1000 W 1000 W
Nxemésii epérm 800 W 800 W 800 W
Pllaka elektrike 1000 W 1000 W 1000 W x2
Pllaka elektrike - 1500 W | 1500W x 2
Lloji FC-31601WH| FC-22601WH| FC-04601
Dimensionet(cm) 60*60 60*60 60*60
Vatra e vogél 0,9kwW 0,9kW -
0,028 m3/h| 0,028 m3/h -
Vatra e mesme 1,5kW 1,5kwW -
0,043 m3/h| 0,043 m3/h -
Vatra e madhe 1,76kW - -
0,050 m3/h - -
Drita 15w 15w 15w
Nxemési i poshtém 1200 W 1200 W 1200 W
Nxemésii epérm 1000 W 1000 W 1000 W
Pllaka elektrike 1000 W 1000 W 1000 W x2
Pllaka elektrike - 1500 W | 1500W x 2




FC-31601 1l FG
FC-31501 1 FG
FC-31501 WH
FC-22501 WH

VIVAX

Made for you

FC-04501 WH
FC-04601 WH
FC-31601 WH
FC-22601 WH




Bu 6narogapume LITO ro KynveTe 0BOj MOAEPEH ype[ Npou3BefeH co HajHoBa TexHororuja. Be
MONIMMe BHUMaTENHO NpoymMTajTe ro 0BOj MPUPaYHUK U YyBajTe ro 3a ynotpeba Bo MaHMHA.

BAXHO: OBoj ypen eeefHocTaBeH 3a ynotpeba, Ho 3a Aa rv NOCTUrHeTe cakaHuTe pesynTtaTtu
notpe6Ho e npep ynoTpebara ga ro npounTaTte 0BOj MPUPAYHKK U Ja ce NpUapXysaTe Ha cuTe
ynaTcTBa HaBe[eHM BO Hero.

MpuUpayHMKOT COAPXM MHGOPMALMK MOBP3aHN CO MHCTanaumjata, ynotpebara u
O/[IpXXyBaHEeTO, U KOPUCHU COBETU 3a yrnoTpeba Ha ypeaoT.
CE OBoj ypep e BO cKknag co criefHuoT oapendu Ha E.E.C.

e 73/23 —90/683 (Onpenbda 3a HACKOHAMOHCKW ypeaun)

e 90/336 (Oapenba 3a racHu ypean)

e 93/68 (OnwTn oapendu)

1 HUBHUTE [OMOSHATENHN USMEHMN.
BaxHo e fa ro yysaTe 0BOj NpMpPaYHUK 3a fja MoXeTe Aa ro KoHcynTMpaTe AOKOMKY uMa noTpeba.
[lokorky ro npogaaeTe Unu roaafeTe ypeaoT Ha TpeTo nuue, Be monvme Aa ro npunoxure v 0Boj
npypaYHuK 3a HOBUOT COMCTBEHVK [1a ce 3amno3Hae co (PyHKUMMTE Ha ypeaoT v co
npeaynpeaysawaTta BaXKHW 3a CUrypHa 1 HenpeyeHa ynotpeba Ha ypeaor.

MpepynpenysarwaTta HaBeJeHN BO OBOj MPUPaYHKK cryxaT 3a Bala 3awTtuta n
3asallTuTa Ha ApyruTe nyfe. 3atoa Be Monvme BHMMaTeNHoO Aa rm npountaTe cUTe ynartcTsa 3a
MHCTanauuja u ynotpeba Ha LUMopeToT.

e OBoj ype e HameHeT 3a ynoTpeba of cTpaHa Ha BO3pacHM NuLa 1 3aToa He UM

[103BONYBajTe Ha [eLa [a cy urpaaTt co Hero.
e Ype[oT e HaMeHeT 3a NpaBek-e jafete, Na He ro KopUcTeTe 3a ApYrM HaMeHu.
e PacTojaHuja okony ypeaoT Npu uHcTanauuja;

e VHcTanayujata Tpeba Aa ja U3BpLUM KOMNETEHTHO U KBanudguKyBaHo nvue cropej
3aKOHCKMTE Mponmcu.

e VI3aMeHWTe Ha CTpYyjHWUTE MHCTanauun, kon Moxe Aa buaat notpebHu 3a nHctanauuja
Ha ypenoT, Tpeba [Ja rv Hanpasu eneKkTpuyap.

MN3mennTe, nnn obuante 3a M3MeHu Ha ypeoT Moxe Aa buaaT onacHu.

e Ha nnameHuuuTe 1 Ha enekTpUYHUTE Mrioun He 61 Tpebano Aa ce cTaBaat
HecTabunHu unu AedopMnpaHn cafoBm 3a Aa He [ojae A0 HUBHO NpeBpTyBae, LUTO
MOXe Aa npeaun3suKa nospeau.

e [loTpebHo e nocebHO BHMMaHME Npu roTBeHe CO Macrio UM o MacT.

e Ype[oT ocTaHyBa Bpen yLUTe [JOMNro BpeMe OTKaKO Ke ro UCKIyunTe.

¢ T[locTojaHo HaarneaysajTe M JelaTta U BHUMaBajTe Ja He rM AonupaaT BpenuTe
MOBPLUMHK UK Aa He 6buaaT Bo 6nnM3nHa Ha ypedoT Aofdeka ro KopucTuTe unu Joaeka
ccocema He ce usnagu.




HameHnaTa Ha kanakoT, JOKOJIKy ype[oT o hMa, e 3allTuTa Ha NoBpLUMHaTa Ha
LUMOPEeTOT OA NpallMHa Kora € 3aTBOPEeH, 1 3a 3anvpame Ha NpckameTo Kora € OTBOPEeH.
He ro kopucTeTe ypeaeoT 3a Apyrn HAMEHU.

lMpen 3aTBOpame cekorall ucYMcTeTe ro KanakoT.

lMpen 3aTBOpame Ha KanakoT ceKorall NpuyekajTe NnaMmeHuLuTe n enekTpudHuTe
nnouu ga ce nsnagar.

CwTe Kanaum, cTakleHn 1 MeTarnHu,Moxe [a ce n3saaaTt 3apaju NoMecHoO YNCTEE.
Kora He ro KopucTuTe ypefoT cekorall 6uaeTe CUrypHU Aeka perynatopuTte ce Ha
nonox6a ,0“ (STOP).

Kora ro kopucTuTe rpunoT unu neveTe Meco Ha pelueTkaTa cekorall noj MecoTo
cTaBeTe cafi 3a MacHoTujaTa. Bo cagoT cTaBeTe mManky Bofa 3a Aa ro nsberHerte
ropeweTo Ha MacHoTHjaTa U HenpujaTHUTE MUPUCK.

Mpu Bagete Ha cafoT 3a MacHOTUja O[] pepHaTa cekorall KopucTeTe KyjHCKU
pakaBuLy.

[opatouunTe (pelueTkarta u cagoT 3a MacHoTuja) Tpeba da ce usmujat npej npsara
ynotpeba.

BHumasajte npu ynotpebaTa Ha cpeficTBa 3a UiCTene BO crnpej. Hukoral He npckajte
no rpejaunTe.

[loKorKy npu cTaBakeTo UM BaAeheTO Ha XpaHa Of, pepHaTa Ha IHOTO Ha pepHaTa
ce UCTYpU MOrofieMo KONWYECTBO Maco, CoK, UTH, Mpef Aa NpogoikuTe co
neyer-€eTO NcUMCTETE ja pepHaTa 3a [a ro usberHeTe HenpujaTHMOT Yag Unm
onacHocTa of 3ananyBarbe Ha MacnoTo.

O6es3befeTe HenpeyeH NPOTOK Ha BO3[yX OKOMY NIMHCKUOT ypen buaejkn nowmot
NpOTOK Ha BO3AyX MOXe [Ja pe3ynTupa co HeJoCTaToK Ha KUCIOPOA.
MPEOYMNPEOYBAHE:YnoTpebaTta Ha LunopeT Ha rac npoussegysa TOMnvHa 1 Bnara
BO MpocTopujaTta Bo Koja ce Haora LnopeToT. Obe3beaeTte o6po NpoBeTpyBake Ha
npocTopujaTa co 0TBOpame Ha NpVUPOAHK OTBOPYM 3a BEHTMNALM]a Unn co
MHCTanmpatbe KyjHCKW acnmpaTop.

Of xurneHcku n 6e36eJHOCHV NPUYMHM LLIMOPeTOoT Tpeba Aa ce oapXyBa YMCT.
TanoxereTo MacHOTWja UNu Apyra xpaHa Moxe Aa npean3BuKa noxap.
W3berHysajte aa ro ctasuTe LUINOPETOT BNUCKY [0 3ananvsu MaTepujany (Ha np.
3aBecH, KYJHCKM Kprn UTH.)

He ro 3aTBopajTe kanakoT JofeKa ropy HeKoj NameHuK.

[

Cn.2
KopucTeTe camo Tun Ha rac HaBe[leH Ha HanenHuuata cMecTeHa Bo 61msnHa Ha
LieBkaTa 3a rac.
YpenoT e TeXOK 1 3aT0a NOMeCTyBajTe ro BHUMAaTENHO.
Mpu oppXyBake NN YNCTEHE UCKITyYEeTE ro LUNOPETOT Of LUTEKEp U NpuyekajTe
cocema [ja ce usnagu.
MnameHnuyuTe NonecHo ce nanat npej Aa ce cTaBu cafoT Ha HUB. o naneweTo
npoBepeTe fanv NnameHoT e npaswuneH.Mpef Aa ro TprHeTe cagoT, cekorall
HamareTe ro U Uckrny4yeTe ro nnameHoT.PellleTkaTa cekorall cTasajTe ja NnpaBUIHO
BO pepHaTa. [JoKony MMa Mno4u Kou camu ce umcTaT, Hue 6u Tpebano ga rm unctute
caMo co AeTepreHT u Bofa. Bo duokaTa nog pepHata cMee Aa ce cTaBaaTt caMmo
cafoBM OTTMOPHM Ha TonnuHa. Bo durokaTa He cTaBajTe 3ananuem npegMeTu.
Bo cnyyaj Aa uma notpeba, He ce obuaysajTe camu Aa ro nonpasuTe LLNOPETOT, TYKY
npenyLuTeTe ro Toa Ha oBMnacTeH cepBuc. MonpaBkuTe of CTpaHa Ha HECTPYYHU NuLa




MO3Xe [ja Npeu3BuKaaT HaTaMOLLHU OLLTETyBaka. KOHTakTupajTe co OBNacTeH CepBuC
1 MHCUCUTUpajTe Ha yrnoTpeba Ha OpPUTMHaNHU Pe3epBHU LEMNOBU.
HuKorall He cTaBajTe Npa3eH caf, Ha NiaMeHVK UNu Ha enekTpuYHa niova koja paGoTu.




MATNEHE HA MJIAMEHUKOT

3a nanetbe Ha NNAMEHMKOT (MnoYaTta Ha rac), Npef Aaa ro ctaBute cafoT, KopucTeTe ro
COO/IBETHUOT MNpPEKNHYBay O3Ha4YeH co Marna uckpa. [pUTMcHeTe ro COOABETHUOT perynarop,
3aBpTeTe ro Haneso A0 MakcumarHarta nosvumja, NpUTUCHETE ro NPEKMHYBaYoT 3a narneke 1 Kora
nnameHoT Ke ce 3ananu, HamecTeTe ja cakaHaTa jayuHa Ha nnameHoT.

CJL4 TIAJIEBE
[loKorKy MnaMeHMKOT He ce 3ananiu nocne HeKorKy obuan, nposepeTe Janu NnaMeHnKoT,
LUTUTHWUKOT M HErOBMOT Kanak ce NpaBUiHO HAMECTEHM.
3a NpekvH Ha [OTEKOT Ha MIWH, CBpTEeTe ro perynaTopoT HagecHo Ha nonoxbarta ,0“.
Kora npu roteeme KopucTUTe MacT MK Macno, 6uaeTe JOMNONHUTENHO BHUMATENHN Buaejkvu Moxe
[la ce 3ananar aKo ce nperpear.

PEIYJIIATOPU HA LUMOPETOT
PerynatopuTe 3a ynoTpe6a Ha LINOPETOT Ha rac MoXe [a ce HajaaT Ha ynpaByBaukaTa

nrnova.
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Cn.5a
Tabena 1.
1-CBETJIO 7-NPEOHA NEBA EIN. MNIOYA 1000W
2-MANEHE 8-PEIYIIATOP 3A PEPHATA
3-rPun 9-TEPMOCTAT
4-NPEJEH JECEH MAN NNAMEHWK 10-YACOBHWK
5-3AIJEH JECEH CPEJEH NNAMEHWUK
6-3AIJHA NNEBA EI. MJIOYA 1500W

PerynatopuTte 61 Tpebasno aa ce BpaTtaT Haneso (CNPOTUBHO Of HacokaTa Ha
CTPENKUATE Ha YaCOBHUKOT).

YMNOTPEBA HA MJIIOYNTE HA TAC:

CeKoj NnameHuK € onpeMeH co MIVHCKN BEHTUI KOj M@ “NPUTUCHWU 1 3aBpTH*
6e3beHOCEH CMCTeM 3a Maneke Ha NMaMeHuKoT,

*noneka NPUTUCHETE ro 1 3aBpeTeTe o HaneBo perynaTtopoT Ha NNaMeHUKOT Koj cakaTe
[a ro 3ananute




*NNamMeHVKOT 3ananeTe ro ro 3ananka unm co Kon4yeTo 3a nanewe (4oKONKy Bawwmot
LUMOPET ro uma)
*jauMHaTa Ha MnamMeHOT MOXe [ia ja perynuparte co BpTetbe Ha perynaTopor.

L]

B Mcmyqu nramMmeHuK °

4’ MakcumanHa jaunHa Ha nnameHoT

6 MuvHMManHa jaynHa Ha nnameHoT

YMNOTPEBA HA EJl. MNOYU : (KOMBUHUPAHU LI.II'IOPETI/IPJ-"6

3aBpTeTe ro COOABETHWNOT perynarop HaAecHo 1 ke ce BKy4M cujannykaTa Koja
nokax<ysa [ieka en. nnoya pabotu. Mo 3aBpLUyBare CO rOTBEHETO, UCKITyYeTe ja
ernekTpuyHaTa nrnoya co BpTeke Ha perynaTtopoT Ha nonox6ara ,0“. En. nnoun nmaat
CTeNeHn Ha MOKHOCT HaBealeHu Bo TabenaTa 2.

Tabena 2.
MonoxGa Ha 0 1 (250 W) 2(750 W) 3 (1000 W)
perynatopot
HMBO 3a 6p3o
HUBO 3a cnabo HUBO 3a
. roteewe
DyHKUMja UCKJT. rpeetse n rotBerse n ’
Bpuewe n
roteewe Bpuewe
npXKetbe

CI.7 PEIYJIATOP HA EJIEKTPUYHA TTJTO4HA

MPW YIMOTPEBA HA EJ1. MNIOYA UMAJTE 'O BO MNMPEABUA CITEAHOTO

Mpu npeaTa ynotpeba cTaseTe ja en. nnoya Ha cuTe Tpu Nonoxou no 5 MUHYTK 3a Aa ce
cTabunuampa matepujanoT Ha ropHaTta noBpLUMHA.

KopucTeTe pamHi cafoBu €O NMPEYHUK MAEHTUYEH CO MPEYHMKOT Ha nnovarta.
He cTaBajTe HUWITO Mery nnoyaTta 1 cagorT.

Mo yr|0Tpe6aTa Ha en. nroya, Kora ke ce usnagu, NnoBpLUMHaTa Ha nno4yaTta ucymucrteTe ja
CO BIlaXHa Kpna. 3a uncteme He KOpUcTeTe TBpAN U KPYTU NMpeaMeTu.

CJL.8 CUJATIMUKA
Kora ke To 3aBpTHTe PeryIaTopoT, IOYHyBa Ja CBETH CHjallNuKaTa Ha MIIOPETOT.




YNOTPEBA HA MEXAHUYKNOT YACOBHUK:

MexaHUUYKMOT YaCoBHMK MOXe [ia ce KOpUCTU 3a ofbpojyBate Ha BpeMe Ao 90 MUHYTU. BpemeTo
MoXeTe [ja ro HaMecTUTe CO BpTehe Ha YaCOBHMKOT HagecHo. Kora Ke ucteue BpemeTo ce jaByBa
3ByYeH curHan. [lokorKy cakaTe Aa ro npekmHeTe oabopjyBaweTo npe AMCTEKOT Ha HaMeCTEHOTO
BpeMe, caMo 3aBpTeTe ro NpeknHysayoT Ha nonoxbara ,0“.

CJ1.9 MexaHu4Kun 4acoBHUK

TEPMOCTAT:
OBaa yHKUMja jJa MMaaT caMo enekTpu4HUTe pepHu. 3a n3bop Ha cakaHaTa Temneparypa
3aBpTeTe ro perynatopoT HaJecHo.

Cn.10 TepmocTar

3anamTeTe [eka cafoBUTe CO LUMPOKO AHO OBO3MOXYBaaT Nobp3o roTeewe of cafoBuUTe CO
TECHO JHo.

Cekorall KopucTeTe COO[IBETHU CaJl0BM CMOpe/ TUMOT Ha XpaHaTa Koja ja nogroTeysaTe.
[MocebHo BHMMaBajTe Ha Toa cafoBuUTe [ja He BuaaTt NpeMHory Manu 3a TeYHuTe jagema,
buaejkv necHo Moxe fa uckunar.

[MoHaTamy, 3a Nobp3o roTeete cafoBuTe He 61 cmeene Aa Guaat npeMHory. Bo cyltuHa,
MacHoTujaTa 1 COKOBUTE MOXe [ia ce palumpaT Ha JHOTO O JIeCHO Aa ce 3ananar.

Mopo6po e Aa kopucTMTe Kananu 3a Konaun Kou He ce oTeBopaaT. Bo cywiTuHa, of kananute
Kou ce oTBOpaaT MOXe Aa ucteyaT COKOBM U Liekep, KoM MoToa naraaTt Ha AHOTO Ha nevkaTta
VMK Ha cafoT 3a Neyerbe U Tamy 3aropysaart, LUTO [0 OTeXHyBa UNCTEHETO.

M3berHysajTe Aa cTaBaTe cafoBM CO MNACTUYHMU APLUKM BO pepHa buaejkv He ce OTNOPHU Ha
TonnuHa.

3a MakcuManHa erkacHoOCT U MMHUMarHa NoTpoLLyBaYka Ha nnuH 6u Tpebano aa
KOPUCTUTE Caf0BM YMj MPEYHMK OJroBapa Ha NpPeYHNKOT Ha NMaMeHUKOT.

HxX R

norpewHo norpewHo norpeLw-Ho npaBuITHO

MPABWIIATA 3A YNOTPEBATA HA EJl. NJIO4YX CE NPUKAXAHU HA JONHATA CJIUKA
Cn. 11




Cn.12
WcTo Taka ce npenopavyBa fa rv rnoknonute cajoBuUTe BO KO BpUe TEYHOCT, U, LLUTOM
TeyHocTa ke 30Bpue, fa ro HamanuTte niiaMmeHoT Ha HUBO AOBOJIHO 3a O pXXyBaHke Ha
BpUEHETO.

YMNOTPEBA HA PEPHATA;

EnekTpnyHaTa pepHa 1Ma ropeH rpejay co rpun, AoneH rpejay, Typ6o BeHTUnaTop u Typbo
BeHTUNaTop co rpejay (nosekedyHkUMoHaneH Typbo BeHTunartop). 3a aa ro crasute
perynartopoT Bo cakaHaTa nomnoxba:

TP e Q})

[OPEH MPEJAaY. ..o l]
Typ60 BeHTMNATOP+rOPEH U [ONEH rpejay............ 1‘9
["OpeH 1 [OMNEH MPejay: .....ccoeiiiiiiiieciieeeee ‘§'
Typ60 BEHTUNATOP CO MPEJaY: ..ceeeieeeeieee @
Typ6o BeHTUNATOP: ....... =

Cn.13 PerynaTop Ha pepHaTa




PerynaTopOT Ha pepHaTa ynpaByBa CO MiaMeHUKOT Ha pepHaTta U CcO NiTlaMeHUKOT Ha
rpunoT. Kaj oBue Mofenv 6e36e4HOCHUOT CUCTEM FO UCcKny4vyBa [0OBOAOT Ha rac AOKOJKY
nrameHoT ce nsracu.

[okony cakaTe a ro KOpUcTUTE JOMHWUOT NaMeHWUK Ha pepHaTa, CBpTeTe ro perynaTopot
HaZleCHO 1 NPUTUCHETE ro KOMYeTo 3a nanewe AofeKa He ce 3ananu NnaMeHnKoT.
MputncHeTe n gpxete 10-15 cekyHam 3a Aa ce AeakTusupa 6e36eQHOCHUOT cucTeM. 3a aa
ja perynupare jauMHaTta Ha NnamMeHOT MOXe [ia ro 3aBpTUTE perynaTtopoT Ha o3HakaTta 3a
Man unu ronem nnamex. [lokony cakarte Aa ro KOpUCTUTE MNaMeHUKOT Ha rPUNoT cBpTeTe
ro perynaTtopoT HagecHo MU NPUTUCHETE ro KONYeTo 3a nanewe Jofeka He ce 3ananu
NnaMeHnKoT.

MpeknHyBayoT 3a Nanewe He cMee Aa ce KopucTu nogonro of 15 cekyHau. [Jokony nocne
15 cekyHOW NNameHUKOT He ce 3ananu nNpekMHeTe co ynoTpebaTa Ha NpekMHyBayoT u
OoTBOpETE ja BpaTaTa Ha pepHaTa, na npuyekajte Hajmanky 1 MMHyTa npes noBTOPHO Aa ce
obuaeTte fa ro sananuTe NameHuKoT.

PayHo nanewe Ha pepHaTa Ha rac:

MpuTnCHeTe ro perynatopoT 1 npubnukeTe NnameH [0 NMaMeHVKOT Koj cakaTe Ja ro
3ananure.

CoofBEeTHNOT perynartop 3aBpTeTe ro HaneBo 40 MakcuManHaTa nonoxoa.

[ipxxeTe ro perynatopoT nputucHat 15 cekyHau u noTtoa oTmyLuTeTe ro.

[lokony nnamMeHUKOT ce UCKIy4M NOBTOPeTE ja ropHaTa nocTarnka.

3AIrPEBAHE:

OTKaKo Ke ja BKNyuuTe pepHaTta, ocTaBeTe ja BpaTaTa OTBOPEHa HEKOMKY MUHYTK, MoToa
3aTBOpeTe ja 1 cBpTeTe ro perynaTopoT Ha cakaHaTa nonox6a. Mpep cTaBatbe Ha xpaHa
okony 15 MUHYTK 3arpeBsajTe ja pepHaTa.

BKITYYYBAHSE 'PUI:

3a ynoTpeba Ha rpuroT 3aBpTeTe ro COOABETHWOT perynaTop. [TnamMeHVKOT Ha rpurnoT Moxe
3ananu camo Kora MraMeHVKoT Ha pepHaTa e uckinyyeH (beabeHOCHWOT NpeknHyBaY
OHEeBO3MOXXyBa CTOBpeMeHa ynoTpeba Ha [1Ba pasfMyH/ M3BOPM Ha TOMMMHA).
YMNOTPEBA HA TPUNOT:

CraBeTe ja XxpaHaTa Ha paXXeHOT, BHMMaBajku npu Toa fa buae Aobpo npuuspcTeHa mery
[BeTe BUNYLLKW, U pacriopefeTe ja TexuHaTa 3a MOTOPOT Aa He ce Hanpera HenoTpebHo.

Cn.14 TPUII
Kora ke ro nputHcHeTe MpeKMHYBAYOT Ha TPIIIOT, TPIUIOT IIOYHYBA JIa Ce BPTIL

YTMATCTBO 3A MHCTAJALINJA:

OBOj ype[, He e OnpeMeH CO ype[ 3a OTCTpaHyBatbe Ha Hycnpou3BOANTE Of ropeteTo. Ce
npenopayyBa fja ro UHcTanupare Ha 4o6po NPOBETPYBaHU MECTa, BO CKITa CO 3aKOHCKUTE
nponucu.

ENEKTPMYHO NOBP3YBAHKE:
OBOj ypen e HameHeT 3a paboTa co efHodasHa cTpyja co HamnoH of 230 V.
Mpen Aa ro nosp3seTe ypeaoT CO M3BOP Ha efl. eHepruja NpoBepeTe ro CreaHoTo:
e [lanu HamoHOT Ha cTpyjHaTa Mpexa Bo BalueTo foMakMHCTBO oArosapa Ha
paboTHMOT HaMoH Ha ypeJoT (BUAETE ja nroykaTa co TEXHUYKM noaaToLm)




bre e Vmaa
st "

Cn.15
¢ [lanu ypeoT e NpaBUIHO 3a3eMjeH NpeKy COOABETHM MPUKITYYHMLIA U LUTEKep.
YpepnoT ce ucrnopayysa 6e3 NpuUKIyyHMLA: 3aToa Mopa [a UHcTanuparte NpuKIyyHiLa
Koja ofiroBapa Ha HanoHOT HaBe[eH Ha NoykaTa co TEXHUYKV noJaToLm.
MpuknyyHnuaTta Tpeba Ja ce BKIy4n BO coofBeTeH LWTekep. [JOKOMKy cakaTe ypedoT Aa
ro NpuKIy4nTe AUPEKTHO Ha CTpyjHaTa Mpexa (6e3 npukny4HuLa) mopaTe BO cknaf co
3aKOHCKMTe MPoMnMcKu Aa MHcTanmpaTe 1 coofBeTeH ocurypysad. KocTeHnveara
HarnoHcka XwuLa (M3nerysa of crojHMLaTa Ha pa3BofHaTa KyTuja Ha LUINopeToT) Mopa
cekoralu Aa 6uae npuknyveHa Ha dasaTa Ha cTpyjHaTa mpexa. Bo cekoj cnyuyaj
CTpYjHWOT kaben mopa [a 6uae nocTaBeH Taka LUTO BO HUTY eleH MOMEHT Ja He ce
3arpesa noseke of 50°C Hap cobHaTa TemnepaTtypa.

MPON3BOOUTENOT HE JA NMPE3EMA OIFTOBOPHOCTA BO CITYHAUTE KOT'A
BE3SBEJHOCHUTE MEPKWM HE MOXE A CE UCIIOJTHAT.

MPEOYMNPEOYBAHE: OBoj ypen mopa Aa buae 3asemjeH.

NPUKINYYYBAHE I'AC:

MpuknyyyBameTo rac Tpeba Aa ce U3BPLUM CNope[ 3aKoHCKuUTe nponucu. drupmara koja ro
“Ma Npo3nBeeHo ypeaoT ro Ma TecTupaHo 3a paboTa co BUAOT Ha rac HaBeeH Ha
HanenHuLaTa cMecTeHa Ha 3ajHaTa cTpaHa Ha ypeaoT, o LieBkaTa 3a rac. Ypeaot
3a0IKUTENHO NPUKITyYeTe ro Ha BUOOT Ha rac HaBeJeH Ha Taa HanenHuua.
YMNOTPEBA HA KPYTA LIEBKA UITN HA ®NTEKCUBUNTHA METAJTHA LIEBKA 3A
NMOBP3YBAHE:

3a noroniemMa cUrypHOCT Npy NoBp3yBareTO CO rac ce npenopayysa ynoTpeba Ha KpyTn
LeBKkM (Ha npumep 6akapHW) U rekCUBUITHU YeNUYHU LIeBKU Of, He'procyBayku
Yenuk 3a Aa ce nusberHe NCTErHyBaweTO Ha LIEBKUTE.

Cn. 16

lMpeyHukoT Ha fgosoaHaTa Leska e G %z
3a 0BOj TUN MHCTanauwja noBp3yBaweTo cO rac 6u Tpebano Aa ce U3spLUK camo co
ynotpe6a Ha hneKkcUbUnHM MeTanHu LeBKM, BO CKNaf, CO 3aKOHCKWUTE NPOMUCH.
YMNOTPEBA HA O®JNIEKCUBUINMHWN, HEMETAINHW LIEBKW/ 3A MOB3PYBAHSE:
3a MpukIyyyBame rac, OcBeH MeTarnHMTe MOXe [ia ce KopucTaT U HeMeTarnHu
nekcUBUIHM LieBKM BO CKMaj, CO 3aKOHCKWUTE NPOMUCH.
®nekcnbunHata LieBka Mopa Aa ce NpULBPCTU CO CTern, BO CKMaj CO 3aKOHCKUTE
nponucu.
Mpu ynoTpeba Ha HeMeTanHu LieBK1 Mopa [a Ce BHMaBa Ha CreHOTO:
» TemnepaTypaTa Ha LieBkaTa HUKoraLl He cMee [a ja HagMuHe cobHaTta Temneparypa
3a noseke of 30°C.




HE

00000000000 nekcnbunHa
rymeHa Lieska
3arac

00000000000

OA

nekcnbunHa
rymeHa Lieska
3arac

enekTpuuHa
Kuua

eneKkTpuyHa

/ Kuua

Cn.17.

e He cmee ga 6uae nogonra og 1500 mm

e He cmee fa uma cTecHyBama.

e He cmee fa 6uae nsnoxeHa Ha Tpuekbe UMK Aa e Nof, onToBapyBae.

* Mopa fa buae HamecTeHa Taka LUTO ceKoralll ke MoXe fecHo [a ce NpoBepu BO Kaksa
cocTojba e.

Cn.18

MpoBepkaTa Ha ucnpaBHOCTa Ha driekcubunHaTa LieBka ce CoCTOM 0of, NpoBepKa Ha
CrefHoTo;

o [lanu nma HanykHyBarba Unu 3Hauw of nanere Ha KpaeBUTE W Ha TENOTO Ha LieBkaTa.
o [lanu MaTepujanoT e eflacTUYEH UNK CTBPAHAN.

o [lanu cTermTe Co Kou LieBKaTa € NpULBpPCTEHa ce 3a'praHu.

o [lanu nomuHan paboTHUOT BEK Ha LieBKaTa.

[okony 3abenexuTe U camo efieH off OBUE HABEAEHM 3HALM Ha [OTPAEHOCT He ja
nonpasajTe LieBKaTa, TyKy 3amMeHeTe ja.

BAXHO

Mo 3aBpLuyBate Ha I/IHCTaJ'IaLLVIjaTa npoBepeTe MM cUTe CNoeBn 3a UCTEKyBaH€ Ha rac.
3a npoBepkKa KopucTeTe canyHuua, HUKaKko niameH.




MPUNATOYBAHE HA LWUMOPETOT 3A PA3NIMYHU BUOOBU F'AC
3a npunaroaysarbe Ha LINOPeToT Ha BUA Ha rac pasrnuyeH of TUMOT Koj € habpuyku
npunaroAeH, cnefeTe rv ynatcrsara nofosny.

BUAO HATAC
LPG - KopucteTe apxady Ha rymeHata LieBka.
3emeH rac : Cexkoralll KopucTeTe AUXTYHT.

MoToa NpooInKETE CO NPUKNYy4YyBakbeTO Ha rac, Ha Ha4nHOT
onuwiaH BO COOABETHUTE I'IOI'J'IaBja.

Cn.19

SAMEHA HA MNTASHULIATA HA MNIAMEHUKOT

o TprHete ro Hoca4oT Ha cafloBu.

e V3BafeTe rv KanauuTe 1 saliTutaTa Ha NnameHuKoT.

o Co oaBpTyBay 7 ofBpTeTe M 1 U3BAETE M MNASHALIMTE U 3aMeHETe MV CO TUM Ha
MMasHULM Kou ofiroBapaat Ha TUMMUT Ha rac Koj cakaTe [a ro KopucTure.

CocTaBeTe v nnameHuLuTe creaejku r YeKopuTe 3a packronyBake no obpareH
pefocnes,.
Ha oBuWe nnameHnLy He UM Tpeba NpuMapHa perynauuja Ha nponycHocTa.

PEMYINNPAHE HA MUHUMATTHOTO HMBO HA MINAMEH HA TMNAMEHUKOT
3a perynuparse Ha MUHUMANTHOTO HUBO:

1- CBpTeTE ro perynartopoT Ha nonoxbarta 3a MUHUMAneH Nnamex;

2- W3BafeTe ro KONYETO Ha PErynaTopoT

Cn.20

3- a) Bo cnyuyaj Ha KoHBep3uja of 3eMeH rac Ha LPG, uBpcTo cTerHete ro
KOHTPOIHMOT HaBOj Ha MIIaMEHMKOT;
b) Bo cnyyaj Ha koHBep3unja og LPG Ha 3eMeH rac ogspTeTe ro KOHTPONHUOT HaBoj
Ha nrameHuKoT 3a NpubnmkHo 1/4, nofeka He AobueTe HopMarHa jaymHa Ha
nnameHoT.BpaTteTe ro konyeTo Ha perynatopoT 1 noToa Harmo 3aBspTeTe of
MakcMmanHa Ha MWHMManHa nonox6a, Npu LWTo nnamMeHoT He 6u cmeen Jda ce
usracHe.




MPEMOPAKU 3A TOTBEH-E:

Mo noTpeba 3anoyHeTe roTBeH:E CO CUNEH NnaMmeH. HagBOpeLLUHMOT ¢oj Ha NnamMeHoT
€ MHOry noTomnor of HeroBaTa BHaTpeLUHOCT (jagpoTo. Bo cknap co Toa, ynotpebarta Ha
npecuneH NnamMeH Moxe Aia NpeTcTaByBa 3anyLHO TPOLUeHe rac.

3a pasnuka of en. nroyn, NnameHuLmuTe Ha rac He 6apaat caloBy CO paMHO [HO.
lMnameHOT ro gonvpa AHOTO Ha cafoT U ja LuMpK ToMnMHaTa Ha Lienarta noBpLUMHa Ha
[HOTO Ha caoT.3a racHuUTe nnameHuun He ce noTpebHn nocebHn cagosun. Merytoa,
cafloBUTe CO TEHKM SUAO0BM NOGP30 ja NpeHecyBaaT ToONNMHaTa 40 XpaHaTa of
cafoBuTe co febenu suaosu. [le6enoTo AHO Ha cafoT ro crnpevysa AenyMHOTO
nperpeBatbe 6uaejkm 0Bo3MOXyBa AOBOJIHA TOMIIMHCKA KOMMeH3auuja.

M3berHysajTe ynotpeba Ha MHory Manu cafosu. LLIMpokuTe n NAMTKK cafoBu ce MHOTY
nofo6pu 3a roteewe o TecHUTe u Anabokute, buaejkv nobpso ce sarpesaar.
YnoTtpebarta Ha TECHW caloBU UMW NOLUMPOKU NITaMEHWLM He o 3abp3yBa roTBEeHEeTO,
TYKy camo pesynTvpa co nororyiema noTpoLlyBayka Ha rac. 3a npasunHa ynotpeba
cTaBajTe Manu cafjoB/ Ha ManuTe NiamMmeHuLUu n rofiemMmy cafoBu Ha roneMuTe
nnameHuyy. Kora n ga e MoXHO MoKIonyBajTe rv cafoBuTe 3a [ia ja HamanuTe
noTpoLlyBaykaTa Ha rac.

MPEMOPAKW 3A YINOTPEBA HA PEPHATA

TpaguumoHanHo neyeme:

TonnuHata ja cosgasaaT AONHUTE U FOpPHKUTE rpejaun. 3aToa ce npenopadysa ynotpeta
Ha cpefHOTO HMBO 3a pelleTkaTa. [JoKomnKy neyerweTo bapa noseke TonNnnHa of rope
Unu of AO1Y, KOpUCTETE M JOMHUTE MU FTOPHUTE HMBOA.

COBETW 3A YINOTPEBA HA TPAAVLIMOHATIHATA PEPHA

3a neyere konaun

Mpen ynotpebata 3arpesajte ja pepHata 10 MUHYTU, OCBEH [JOKOSIKY BO peLenToT He
ce KaxyBa crnpoTuBHOTO. [pu Npeasetbe Konaum kou Tpeba Aa HapacHaT (Ha np.
naHAuLLnaH) He ja oTBopajTe BpaTaTa Ha pepHaTa; NagH1oT BO34yX Ke ro npekuHe
npoLecoT Ha HapacHyBate. 3a ja poBepuTe Aanu KonayoT e UCMeYeH, BO TeCTOTO
3abogeTe Yenkarka, AOKOMKY U3nese YncTa, konadvoT e neyeH. MNpea oBaa nposepka
npuyekajte fa noMmuHe 6apem 3/4 of BpeMeTo 3a neyemne.

KonauoT koj e 4obpo vcneyveH ogHaABop, HO HEOBOMHO UCMeYeH ofBHaTpe Tpebano
[la ce neye MoAoIro Ha NoHucka Temnepatypa. Of Apyra cTpaHa, ,,CyBMOT konay
Tpebarno aa ce neye Nokyco BpeMe Ha NoBKUCOKa TeMnepaTtypa.

3a neyere Meco

[lokorKy cakaTte neyetbe co yb6asa 60ja KopucteTe MHOry Masky mMacno. [1oKonky
napyeTo Meco e HeMacHo, CTaBeTe My MarnKy Macio Unu npemavkajte ro co nyTep, unu
n geete. Of Apyra cTpaHa, 4OKOMKY MecoTo MMa MacHo, MyTepoT U MacnoTo He ce
notpebHn. [JoKorKy MapyeTo Meco Ma MacHO camo Of efjHaTa cTpaHa, cTaBeTe ro Bo
pepHa co MacHaTa cTpaHa Harope, 6uaejku TonerweTo Ha MacHoTWjaTa Ke ro HamacTu
[I0MHKMOT, cyB Aen o MecoTo. LipeeHoTo Meco 6u Tpebano Aa ce n3saau of ppuxuaep
efleH yac npej neyerweTo buaejkm Bo CNPOTUBHO Harnarta NpomMeHa Ha TemnepaTtypaTa
ke pesynTupa co TBpAO Meco. eyereTo, NocebHo AOKOMKY ce paboTu 3a LipBeHO
Meco, He cMee Aa ce MOCOoMNM Ha MOYETOKOT Ha nevereTo buaejkun conTa npean3BuKyBa
MCTeKyBahe Ha COKOT M KpBTa 0 MecoTO 1 CO Toa ro cnpevyBa HacTaHyBarbeTo Ha
KacdbeaBaTa kopuyka. Ce npenopavysa Ha[BOpeLLHOCTa Ha MeCOTOo Ja ja moconute
oTKaKo Ke MOMWHe NoMoBMHa BpeMe 3a neyetse. [eyereTo cTaBeTe ro BO pepHaTa BO
cap co Hucku pabosu. Cagosute co BUCOKV paboBu cripeyyBaaT TonnvHaTta ga fojae
[0 MecoTo. MecoTo MoXe [ja ce cTaBu BO caj COOABETeH 3a ynotpeba BO pepHu unu
[MpeKTHO Ha pelueTkaTa nof koja Tpeba Aa ce cTasu caj 3a cobuparbe Ha COKOBUTE 0f
MmecoTo. CafoT nog MecoTo Tpeba Aa ce cTaBu Be[HaLl MO NOYETOKOT Ha
neyeneTo.MeyereTo Ha CMPOBOTO MECO 3aroyHeTe o Ha BUCOKa TemnepaTypa 1 co
Tek Ha BpeMe HamaryBajTe ja, 3a MecoTo Jja ce ucrneye oBHaTpe. TemenpaTtypara 3a
neyene 6eno Meco Liernio BpeMe Moxe Ja 6uae ucta. CTeneHoT Ha NCnevyeHoCT Moxe




[la ce npoBepy co BUMyLLKa. 10 3aBpLUyBame Ha NevyereTo ce npenopayysa Aa
npuyekaTte 6apeM 15 MUHYTM Npep cevetbe Ha MECOTO 3a COKOBUTE Aa ce 3afpxaTt BO
MecoTo.lpen cepBupatbe ce npenopadvysa Ja v 3arpeeTe YMHUUTe.

3a nevemne puba:

Manata puba neuyete ja of NOYETOK A0 Kpaj Ha BUCOKa TeMnepaTypa. Pubata co
cpefHa ronemMuHa Ha NoYeToK NeyveTe ja Ha BUCOKa TemnepaTypa, U MocTeneHo
HamanyBajTe ja TeMnepaTypaTa Ha neyemne. [posepeTe ganu pubaTa e neyeHa noneka
NoTKpeBajKku ja egHaTa cTpaHa of cToMakoT Ha pubaTa. MecoTo mopa Aa 6une 6eno un
HenposMpPHO, OCBEH BO Cly4aj Ha Mococ, NacTpMKa 1 cnnyHa puba.

pun

3a neuetbe Ha rpun ogrosapaat crneHUTe BULOBM MECO: MMaBHO CETO MECO UCEYEHO
Ha LUHALIN UNK Ha NapyYnba co pasfnnyHa ronemmHa (Ho He npegebenu), Hanona
nceyeHa XuBUHA, pUra, HeKoj 3efeHuYyK (Ha NpUMep MOAPU NaTiuLiaHNn, TUKBUYKK,
aomatun utH). MecoTo n pubaTa Kou umMaTe Hamepa Aa rv nevete Ha rpun 6u Tpebano
Marsky Ja ce HamacTaT co Macllo 1 cekorall Aa ce cTaBaT Ha pelueTKaTa; MecoTo 6u
Tpebarno aa ce noconu nocne nevyexweTo, Aofeka pubata 6u Tpebano BHaTpe Aa ce
noconu npef neveweto. PelwweTkarta cnopes AebenuHarta Ha mecoTo 6u Tpebano aa ja
CTaBWTe Ha HMBOTO HajbrIMCKy UNKW Hajaaneky of rpuroT, 3a Aa ce usbertHe ropewe Ha
noBpLUMHaTa Ha MecoTo U HEAOBOJIHA UCMeYeHOCT BHaTpe.HacTaHyBareTo Ha Yaj
npeaunsBrKaHo Of KaneweTo Ha COKOBUTE MOXe Ja ce n3berHe co Hanesarbe Ha 1unu 2
Yalum Boaa BO cafoT 3a cobuparbe Ha COKOBUTE.

['pnnoT Moxe Aa ce KOpUCTU U 3a Nevetrbe Neb 1 Hekon BUAOBK OBOLLje kako HbaHaHa,
MOMOBUHKV LMTPOH, Napuntba aHaHac UTH. OBoLujeTo 61 Tpebano aa ce cTasm
nofaneky of 13BOpOT Ha TONMUHa.

Tpaete Ha neyeweTo

TpaeweTo Ha NeyereTo Bapupa 3aBIUCHO Of BMAOT Ha XpaHaTa, KonmyuHaTta u
cocTaBoT. Ce npenopayysa Npu NPBOTO Neyeke Aa obpaTnTe BHUMaHWeE Ha TpaeheTo
Ha neyen-eTO 3a Ja MOXeTe, 3aBVCHO O[] pe3ynTaTuTe, Ja ro npunarognTe cregHuoT
nar.

Hasepenata Tabena ‘TABEJIA HA TPAEHE HA MNMEYEHETO' Koja ce ofHecyBa Ha
neyer-eTo BO pepHa 1 yrnoTpeba Ha rpunoT CAyXu caMmo Kako opueHTaumja.
MckycTBOTO Ke v nokaxe pasnukute Mery BUCTUHCKOTO BPeMe 1 OHa HaBe[eHo BO
Tabenata. bes ornep Ha Tabenata NpuapXyBajTe ce Ha ynaTcTeaTa HaBeleHn BO
peLenToT Koj ro npasuTe.

BHUMAHWE: 3a BpeMe Ha ynoTpebaTa Ha pepHaTa He cTaBajTe HejsUHOTO HO npubop
KaKo cafoBK 3a cobupatrbe Ha COKOBWTE, Karan 3a Konayu, MOHLW, OTHOOTMOPHM
cafoBW, anyMUHUYMCKu ponum UTH. Buaejkv Toa 6u Moxerno Aa pesyntupa co
3aApXyBate Ha ToMnMHaTa LITO MOXe [a Bnujae Ha pe3ynTaoT Ha roTBeweTo 1 Ja ro
OLUTETU eMajNoT Ha pepHarTa.

Tabena 3.

Monox6a Ha Bpeme Ha nevetse
Temneparypa C
XpaHa perynatopoT BO MUHYTU

Konaun

3a fAa ce 3aneye AHOTO Ha konayoT

200

15-20

Konay co kpem og nyTtep

200

35-40

Konay co mapmanag

200

35-40

Konau co keacey Bo kanan

Brioche

200

35-40

Konay o kanan

Konau og upo u 6eno GpawHo

175

60-70

Konauu op Guckeutn

175

60-70

Konay mapraputa

175

35-40

Manu konaun

Meuvsa

170

15-20




Kpemacty konaun 200 3 30-40
Nasarn 225 2 40-50
| Mnya 240 2 20-25
Munewko
MNatka 1-1/2-2kg 200 2 120-180
Mycka 3 kg 200 2 150-210
Meuero nunewwuko 200 2 60-90
Mucupka 5 kg 175 2 230-250
[ Aveey
| 3ajax 200 2 60-90
CpHeuky pebpa 200 2 90-160
CpHeuku 6yT 175 2 90-160
Meco (Tpaetbe Ha Neuer-eTo 3a cekoj caHTUMeTap AebenvHa)
onroTpajHo neverse Meco 175 2 12-15
Kyco neuetbe meco 200 2 10,-12
Ponat og meco 200 2 30-40
3eneHuyk
BapeH seneHuyk 200 2 40-45
Puba
Cus yvnan 200 2 40-50
pun
Crek 3 15-20
Kon6acn 3 20-25
Meuero nunewwuko 3 60-70
Meueto Tenewko Ha rpun 0,6 kg 70-80
Muneluko Ha rpun 60-90

OIPXYBAHE

MNpen cekoe uncTere UCKIyYeTe ro LUMOPETOT oA CTpyja.

YucTerbe Ha wnopeToT

KankuTe coc, oBoLUEH cok, UTH. 61 Tpebano Aa ce usbpuLiat co Meka Kpna HaToneHa
BO TOMa BOAa CO AeTEPreHT KoMKy € MOXHO nobp3o. 3a uncTerbe Ha HacnaruTe
HeuncToTuja He KopucTeTe YenMyHa BoMHa UM HoxesW. ocunHWTe Hacnaru ynctete
Vi Co Kpna MHOTy HaToneHa BO JeTepreHT,HO BHMMaBajTe Ja He ro narpeberte emajnor.
EmajnmpaHuTe pelueTku MujTe rv co BoAa U AeTepreHT; MoXe Aa ce MujaT 1 Bo MallnHa
3a cagosu. MsBageTe rv KanauuTe oA NNamMeHWULMTE U peLleTKUTE N BHUMAaTENHO
M3MUjTe 1 co Tonna Bofa 1 AeTepreHT. lNpea Aa v BpaTuTe Ha MECTO MCyLLeTe .
BHuMaBajTe Janu npaBuiHO cTe v BpaTune Ha MecTo. MNnamMeHUKoT MoXe Aa ce
MCYNCTM CO YeNMYHa BOMHa UNn Manky abpasusHa kpna.BpaTaTta Ha pepHaTta u
CTaKIIeHVOT Kanak, Kaj MoJenu onpeMeHn CO Hero, YncTeTe rm camo co Boaa u
n3berdyBsajte ynotpeba Ha cunHu unv abpasunsHu cpefctea. Kaj wnopetute co
aBTOMAaTCKO Marneke KOHTaKTOT 3a UCKpehe 0[] BpeMe Ha Bpeme 61 Tpebarno aa ce
MCYNCTM 3a Aa ce usbernat npobnemute npu nanewe. NoHaramy, nposepeTe Janu
JynuunibaTa Ha NMaMeHnKoT ce 3aTHaTV U JOKOMKY ce, ucumcTteTe ru.

UncTerbe Ha pepHaTa

BHaTpeluHocTa Ha pepHaTa ucuucTeTe ja nocre ynotpebarta fJofeka ywTe e Tonna.
Torall oTcTpaHyBakeTO Ha HacnaruTe e NoegHoCTaBHO. 3a YnNcTerbe MoXeTe Aa
KOpWUCTUTE ToMna BoJa co AeTepreHT Unn Hekoe CPeACTBO 3a YNCTEHE PEPHM BO CMpe).
Twve cpefcTBa He MM NpcKajTe AUPEKTHO Ha MaT MeTanHuTe Aenosn, buaejkn Toa moxe
[la v oLTeTU U ceKorall MPUAPKyBajTe ce KOH YNaTcTBOTO Ha MPOM3BOANUTENOT Ha
CpefcTBOTO 3a UncTewe. [logatoumTe BO pepHaTa (pelueTkara, cafoT UTH.) YnucTeTte
co Tonna BoAa v AeTepreHT.MoXHUTe Hacnary ucumcTeTe r co He MHory abpasunseH
MpaLLoK 3a YncTerwe.Hukorall He ri MoKpuBajTe AeNoBUTE Of pepHaTa co
anymuHunymcka conuja. Toa ke pesynTupa co akymynvpare Ha TofnHaTa LWTo MoXe Aa
BMvjae Ha pe3ynTaToT Ha NeYyereTo 1 Aa ro oLITET eMajnoT Ha pepHaTa.




MoBpeMeHn Nposepku

[MoBpemeHo nposepeTe ja cocTojb6aTa Ha crekcmbunHaTa LieBka 3a rac 1 3ameHeTe ja
LWTOM Ke 3abenexute npeu 3Haum Ha aberbe. Ce npenopadyysa LeBkaTta Aa ja
3ameHyBaTe efHall rogmiHo. [lokornky 3abenexuTe 6uno Kaksa HEOGMYHOCT BO
paboTaTa Ha LUNOpPeTOoT KOHTaKTMpajTe Co OBNacTeH CepBUC 3apaau nperneq Ha
LUMOPEeTOT Of CTpaHa Ha OBMacTeH cepBuUcep.

Kaj wnopeTu co npocTop 3a YyBake Ha NinuHckaTta boua He 4yBajTe BO TOj NpocTop
npasHa 6oua unu Goua Koja He e NpUKIyyeHa.

UncTetbe Ha kanakoT

KanakoT Ha LunopeToT MoXe Ja ce 13Baau Ha HauuH NpuKaxaH Ha cnvkata. Crnopef
BMAOT Ha KanakoT crefeTe v ynatcTearta npukaxaHu Ha cnvkuTe slici 21a unu 21b.

Cn.21a MeTaneH kanak Cn.21b CtakrneH kanak
Mo yncTereTo BpaTeTE ro KanakoT Ha MecTo.

YucTere Ha BpaTaTta Ha pepHata
3a NoTEMETTHO YNCTeHE Ce MpenopadyBa Ha CefHUOT HauuH Aa ja u3BaguTe BpaTtaTa

Cn.22
Cocema oTBOpeTe ja BpaTaTa, ABETe ja3ninha Ha cekoja Liapka NoTKpeHeTe M Ao
aron of, 180°, AenymHo 3aTBopeTe ja BpaTaTa o aron of 30°, noTKpeHeTe ja BpaTaTta u
n3sajeTe ja. 3a Bpakare Ha BpaTaTa NoBTOpPETE ja ropHaTa nocrarnka no obpaTeH
penocnen.

[okonky ypefioT He paboTu NpaBuUIHO, Npes Aa Ce jaBuTe BO CO OBNTACTEH CEPBUC NPOBEpETE!

MAWMHOT He U3neryBa o NNameHUKoT Kako WTo 61 Tpebano
- [poBepeTe fanu ce 3aTHaTV Aynuutbata Ha NNameHuKoT;
- [anu paGoTu perynatopoT Ha NPUTUCOKOT;
- [anu BeHTUNOT Ha nnuHckaTa 6oLa e cocema OTBOPEH.

Bo npocTtopujaTa ce 4yBCTBYBa MUPUC Ha MAWH
lMpoBsepeTe
- [lanu e oTBOPEH NANHCKMOT BEHTUMN
- [Janu nnuHckaTa LeBKa e NpaBuiHo MHcTanupaHa v Bo fgobpa coctoj6a,
3aMeHeTe ja efHall rOAULLHO




Hukoralu He NpoBepyBajTe Aanu UCTEKYBa rac co 3ananieHo Ykopye TyKy KopucTeTe Boaa
co canyHuua

PepHarta He ce 3arpeBa
- TpoBepeTe fanu perynatopoT Ha pepHaTa e CTaBeH Ha npaBurHaTa nonoxoa

MeyereTO Tpae NPeMHory JoIro
- MpoBepeTe Aanu e HaMecTeHa coofBeTHaTa TeMnepaTypa 3a BUAOT Ha XpaHaTa Koja ce neye.

Op pepHaTa usnerysa yag

- MpenopauysBame Mo ynoTpebata Aa ja UCUUCTUTE pepHaTa. Mpu Neyetbe MeCo BO pepHaTa MOXe Aa
npcka MacHoTUja Koja, AOKOSKY HE CE UCUUCTU, MOXKE Aia NMpeAu3BuKa Yag u HenpujaTteH MUpHc.
(nornepHeTe BO AEMNOT 3@ YNCTEHE Ha pepHaTa).

[loKkorKy nocne ropeHaBe[eHWUTe NPOBEPKM LUMOPETOT Ce yLuTe He paboTu, KOHTaKTUpajTe co
HajbrMcKMOT OBMacTeH CEPBMC M CO OMUCOT Ha NpobnemMoT HaBedeTe ro MOAENoT U CEPUCKMOT Bpoj Ha
Balumot wnopeT.

YIMATCTBO 3A JIMLIETO KOE BPLUN MHCTAJTALMJA HA LUMOPETOT

CriefiHUTe ynaTcTBa ce HaMEHEeTU 3a KBanMUKYBaHUOT WHCTanaTtep 3a WHcTanauujata u
HaroflyBareTo Ha LUMOPETOT fia Ce U3BPLUM BO CKMaj CO 3aKOHCKUTE MPOMUCH.

IMpu cekoja NpOMeHa Koja BKIydyBa UCKITyYyBake Ha YPeaoT ce npernopayyBa MakcyMarnHo BHUMaHUe.

MNMPON3BOOUTENOT CE OIPAAYBA O] CEKAKBA OITOBOPHOCT 3A MOXHUTE OWTETYBAHA
HACTAHATU O WHCTANALMJIATA KOJA HE E WM3BPLWEHA BO CKIJIAQ CO 3AKOHCKUTE
MPOMNCK.

OKOJIMHA 3A MHCTANALINJA
MPEOYNPEOYBAHE — 0Boj ypea cMee fa ce HcTanupa v aa ce KopucTu camo BO MpPOCTOpumn co
nocTojaHa BEHTUNaLMja, BO CKMaj CO 3aKOHCKWUTE NPOMUCH.
3a NMAMHCKWOT LnopeT Aa paboTu npasunHo, NoTpebHo e Aa ce 06e3bean HenpeyeH JOTOK Ha BO3AYX
3a ropete Ha NMUHOT (MHCTanaTepoT Mopa [a ce NPUAPXKYBa Ha 3aKOHCKUTE MPONMCK).
BosayxoT Bo npocTopujaTa Mopa Aa Brerysa AMPEKTHO of OTBOPUTE Ha HaJBopellHWTe suaosu. Osune
oTBOpM (UMK 0TBOP) Mopa Aa buaaTt Taka HanpaBeHW Ja He MoxXaT Aa ce brokpaaT Hu of
BHaTpellHaTa HW o HaJBopeLLHaTa cTpaHa.
MHcTanaumjata n ogpxysarbeTo Tpeba Aa r n3BpLUyBa kBanudukyBaH TeXHUYap, BO cknaj co
3aKOHCKUTE Mponumcu.
EnekTpuyHoTOo nosp3ysamne Tpeba fa ce usBpLuM BO cknag co oapenbute HasefeHu so EN 60335.
MpounssoanTenoT Hema Ja 6uae oAroBOpeH BO Cryyaj Ha HecpeKa Npeau3BMKaHa of, HempaBWITHO UMK
HenocToeyKo 3a3eMjyBame.

OABO[ HA HYCIMPOU3BOAUTE O TOPEHETO
HycnpoussoguTe o roperseTo Kou v npasart NiMHCKUTE LWNOPeTW Mopa Aia ce OTCTpaHyBaar co
KyJHCKM acnupaTop noBp3aH Ui AMPEKTHO Ha Oljak UM Ha HaABopeLUEH NPOCTOp.

HUBEJIMPAHE
YpenoT Ma Manu Horapku Kou ce NofecyBaaTt, CMeCTEHW Ha NPEeAHUTE U 3afHWTe arnu Ha fonHata
cTpaHa.




TABEJIA CO TEXHUYKU NOOATOLUMN
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HuBoa Ha pelueTkaTa Bo pepHaTa

Co perynmpame Ha Horapknte MoXke ja c€ CMeHU BUCUHaTa Ha ypeoT 3a [a ce o06e3bean pamMHa
nornox6a Ha ypenoT n paMmHOMEpPHO pacnopenyBakbe Ha TEYHOCTUTE BO cajOBUTE.

TABEJNA 5
Mogen FC-31501WH |FC-22501WH FC-04501
OunmeHsnm(cm) 50*60 50*60 50*60
Man nnameHuK 0,9kW 0,9kW -
0,028 m3/h 0,028 m3/h -
CpejieH nnameHuK| 1,5kwW 1,5kW -
0,043 m*/h 0,043 m3/h -
fonem nnameHuK 1,76kW - -
0,050 m?/h - -
Cujanunyka 15W 15W 15W
[oneH rpeay 1000 W 1000 W 1000 W
[opeH peay 800 W 800 W 800 W
En. Mnoya 1000 W 1000 W 1000 W x2
En. Nnova - 1500 W 1500W x 2
Mogen FC-31601WH |FC-22601WH FC-04601
[OumeHsnn(cm) 60*60 60*60 60*60
Man nnameHuK 0,9kW 0,9kW -
0,028 m3/h 0,028 m3/h -
CpejieH nnameHuK| 1,5kwW 1,5kW -
0,043 m?/h 0,043 m3/h -
fonem nnameHuK 1,76kW - -
0,050 m*/h - -
Cujanunyka 15W 15W 15W
JloneH rpeay 1200 W 1200 W 1200 W
lopeH lpeay 1000 W 1000 W 1000 W
En. Mnoya 1000 W 1000 W 1000 W x2
En. NMnova - 1500 W 1500W x 2




FC-31601 1l FG
FC-31501 1 FG
FC-31501 WH
FC-22501 WH

VIVAX

Made for you
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Congratulations on your purchase of this appliance provided by high technical element and
produced in a modern factory. Please read this manual carefully and keep it on hand for future
reference.

IMPORTANT: This new appliance is easy to use, however, to obtain the results, it is important to
read this booklet and to follow all the instructions before using it for first time.

The booklet contains the necessary information regarding installation, use and
maintenance, as well as giving useful advice.
CE This appliance complies with the following E.E.C. Directives.
e 73/23 —90/683 (Low Voltage Directive)
e 90/336 (Gas Appliance Directive)
e 93/68 (General Directives)
and subsequent modifications
it is very important that this instruction book should be kept safety for future cosultation.if the
appliance should be sold or given to another person, please ensure that the booklet goes together
with it so that the new owner can know of the functions of the machine and also be aware of the
warning.
This warning has been given for for the safety of you and others.We therefore, ask you
to carefully read the procedures of the installing and using this cooker.
e This appliance has been designed for use by adults, take care, therefore the children
do not attempt to play with it.
e This product is intended for cooking of food and must not be used for other purposes
e Placing distances of appliance;

e The work of installation must be carried out by competent and qualified installers
according to the regulations in force.

modifications to the domestic electrical mains, which may be necessary for the
installation of the appliance should be carried out only by competent personel.

It is dangerous to modify, or attemp to modify, characteristics of

this appliance.

e Unstable or deformed pans, should not be placed on the burners or plates in order to
avoid accidents caused by upsetting or boiling over.

Particular care should be taken when cooking with oil or fat.

e The appliance remains hot for a long time after being swiched off.




Supervise children at all times, paying attention that they do not touch surfaces or
remain in the vicinity of the appliance when in use or when not completely cooled.

If the appliance is fitted with a cover. Its function is to protect the surface from dust
when closed and to accumulate splashes of grease when open.

Do not use for other purposes.

Always clean the cover before closing it.

Leave the burners and / or plates to cool before closing the cover

All covers, glass or metal, are removable to facilitate cleaning.

Always ensure that the knobs are in the “0” (STOP) position when the appliance is
not in use.

Always insert the dripping pan when using the grill or when cooking meat on the
grid.Pour a little water in to dripping pan to avoid grease burning and the creating
unpleasant smells.

Always use oven gloves to remove dripping pan from the oven.

The accessories (grid and dripping pan) should be washed before using for the first
time.

Take care when using cleaning products in spray form, never direct the spray onto
the resistance.

If when placing food in the oven or when removing it, a large quantity of oil, juice, etc.
spills onto the bottom of the oven re-clean before starting to cook to avoid unpleasant
smoke and also the possibility of these substances catching fire.

Ensure that air can circulate around the gas appliance, poor ventilation can producea
lack of oxygen.

WARNING: The use of a gas cooking appliance produces the heat and humudity in
the room in which it is installed.Ensure good ventilation of the room keeping natural
ventilation openengs clear or installing an extractor hood with a discharge tube.

For reasons of hygiene and safety this must be always kept clean. A build up of
grease or other food can cause fires.

Avoid installation of the cooker near inflammable material (e.g. curtains, tea towels,
etc.)

Do not shut lid when burner alight.

[}
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Fig 2

Supply the appliance with the type of gas stamped on the relevant adhesive label
situated in the immediate vicinity of the gas connection tube.

The gas oven becomes hot with the movement of air.

The appliance heavy, move it carefully.

Before maintenance and cleaning disconnect the appliance and allow to cool.

To facilitate ignition, light the burners before placing pans on the grid. After having lit,
check that the flame is regular.

Always lower the flame or turn it off before removing the pan.

Ensure that the oven grids are inserted correctly.

If there are self-cleaning panels they should only be cleaned with soap and water.




Only heat-resistant plates may be placed in the drawer / dishwarmer compartment
situated under the oven. Do not combusitible materials there.

In case of repairs, do not attempt to do it by yourself, repairs carried out by unqualified
persons can cause damage. Contact an authorized assistance center and insist an
original spare parts.

Never place empty pan as oven or hob burner running.

USAGE

Fig 3.




IGNITION OF HOB BURNERS

To ignite a burner, before positioning the saucepan, use the appropriate switch marked by a
small spark, push the corresponding knob in completely and turn in an anticlockwise direction to
the maximum position, push ignition, by having a flame, regulate the flame as required.

FIG. 4 IGNITION
If after a few attempts the burner does not ignite, check that the baffle and its cap are correctly

positioned .
To interrupt the supply of gas, turn the knob in a clockwise direction to the position “0”
During cooking, when using fats or oils, take particular care as they can, when over-heated, self

ignite.

CONTROL KNOBS ON THE COOKER
The knobs for using the gas cooker are found on the control panel .

IS
POGOOGE
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Fig. 5a Fig. 5b
Table 1.
1-LAMP 7-LEFT FRONT 1000W HOT PLATE
2-IGNITION 8-OVEN KNOB
3-CHICKEN ROTISSERIE 9-THERMOSTAT

4-RIGHT FRONT SMALL BURNER 10-TIMER
5-RIGHT BACK MIDIUM BURNER
6-LEFT BACK 1500W HOT PLATE

The regulation knobs should be turned in anticlockwise.

USING BURNER:

Each gas burner is equipped with a gas valve which has “push and turn “ safety
system in order to ignite gasburner ;

*push and turn on left softly the button of gas burner you want to ignitie




*ignite the burner by lighter or by pressing “button on the control panel(if your
appliance has this feature)”
*you can adjust power of flame by turning the button.

. No gas supply

4’ Maximum gas supply

A Minimum gas supply

USING ELECTRIC HOT PLATE : (MIXED HOBS) Fig-6

Turn corresponding knob for hot plate clockwise, the signal lamp will

light showing that hot plate is working. When cooking is finished, turn off by turning the
knob to “0” position. Hot plate cooker has heat grades shown in (table 1).

Table 2.

Knob posiion 0 1 (250 W) 2 (750 W) 3 (1000 W)

Function Off low heating, cooking fast cooking
Cooking & boiling boiling&grill
Level level level
0
~ 5]

z
FIG.7 HOT PLATE KNOB

WHEN USING ELECTRIC HOT PLATE, NOTE THE FOLLOWINGS

At first use, switch on the hot plate at three position for 5 minutes, so upper surface
protection material will be stable.

Use flat pan with diameter same as hot plate.
Do not put anything between hot plate and pan.

After using the hot plate, when it cool, clean the surface with wet fabric, do not use
strong or rigid material for cleaning.

FIG. 8 LAMP
When you push the buton , oven lamp runs.




USING MECHANIC TIMER:

Mechanic timer use by set the time max 90 minutes. You can set the time turning the switch clockwise.
When Time’s up the timer alerts. If you want to cancel the countdown before the time you set,turn the
switch to “0” position.

FIG. 9 Mechanic Timer

TERMOSTAT:

This feature is for electric oven only. You can turn the knob to clockwise and brign desired position
to adjust temperature.

Fig. 10 Thermostat

Remember that a wide-bottomed pan allows a fastercooking that a narrow one
Always use pots which properly fit what you have to clock.

Particulary make sure that the pans are not too small for liquids, since these could easily
overflow.

Moreover, the pans should not be too large for a faster cooking. In fact, grease and juices
may spread on the bottom and burn easily.

It is beter to use non-openable moulds for baking cakes. In fact, an openable mould lets
wuices and sugar leak through, falling on the bottom of the oven and consequently
burning on the bottom of the baking tray, makin cleaning difficult.

Avoid putting plastic-handled pans in the oven as they are not heat-proof.

You should use pans with the right diameter to fit the burner, in order to make he most out
of it, thus reducing gas consumption.

X

WRONG WRONG WRONG RIGHT

RULES FOR USING ELECTIRIC COOKER ARE SHOWED ON THE PICTURE BELLOW

Fig.11




Fig. 12
it is also advisable to cover any boiling liquids and. As soon as the liquid starts boiling,
lover the flame enough to keep the boiling point.

USING THE ELECTRIC OVEN

Electric oven has top heating element with grill heating element, bottom heating element,
turbo fan and turbo fan with heating element(multifuntion turbo fan). In order to bring the
knob desired position,

FIG 13 Oven Knob




The Oven Controller commands oven burner and gril burner. In These models, the
security System turns off the gas supply in the case the flame is exinguish.

If you want to use the oven down burner, you turn the switch counter —unticlockwise and
push the ignite button until it burns. Push and hold 10-15 seconds for security system
runs.To adjust the flame height, you can get the controller knob to the big flame sign or
small flame sign.

If you want to use the gril burner, you turn the switch clocklwise and push he ignition until
it burns.

The device shall not be operated for more than 15s. If after 15s the burner has not lit, stop
operating device and openthe compartment door and /or wait at least 1 min. Before
attempting a further ignition of the burner.

Manuel Ignition Of Gas Oven:

Press and put the flame to the burner you want to ignite.

Turn the related knob anticlock wise to the max position.

Keep pressing for 15 seconds and leave the knob.

If burner goes of repeat the operation.

PREHEATING:

After turn-on the oven, leave the door open for a few minutes, then close it and turn the
regulator knob to the temperature required. Preheat the oven for about 15 minutes before
inserting the food to be cooked.

TURNING ON THE TURNSPIT:

Pres the corresponding grill knob to operate the grill. The grill burner can only be turned
on when the oven burner off. ( a safety switch prevents the use of the two different heat
sources simultaneously)

USING THE ROTISSERIE (TURNSPIT):

Impale the food for cooking on the rotisserie spit, taken care that it is secured between the
two forks, balance the weight to avoid forcing the motor unnecessarily .

FIG.14 ROTISSERIE
When you push the rotisserie button, chicken rotisserie runs.

INSTALLATION INSTRUCTIONS:
This appliance is not provided with a combustion product discharge device. It is
recommended that it be installed in sufficiently aried places, in terms of the laws in force.

ELECTRICAL CONNECTION:
The unit is preset to work with voltage of single phase 230 V.
Before making the connection make sure that;
e The energy power available in teh user’s house is sufficient for the normal supply
of this appliance (see reating plate)




A R )
setegay w

Fig. 15

e The unitis correctly connected to earth through a suitable plug and according to
installed appliance.
The appliance is supplied without plug: Consequently, you have to install a plug fit for
the eload shown in the serial number plate. The plug has to be connected to an
adequate socket. If you wish to directly connect to the manis, tou have to interpose an
omni polar mains, complying with the existing regulations. The brown live wire (
originating from the clamp of the cooker junction box) must always be connected to
the phase of the manis supply. In any case. The supply cord must be positioned in
such a way as it dosen’t reach in any point a temperature higher by 50°C than the
room temperature.

THE MANUFACTURER REFUSES ANY RESPONSIBILITY IN CASESWHERE
NORMAL SAFETY MEASURES ARE NOT AVAILABLE.

WARNING: This appliance must be earthed.

GAS CONNECTION:

Gas connection must be carried out according to the rules in force. The manufacturing
company release the unit tested adjusted for the kind of gas stated on the rating plate
located for the back of the range, next to connection pipe. Be sure that you are going
to connect the unit to the same kind of gas written on the plate.

USING A RIGID PIPE OF FLEXIBLE METAL PIPE FOR CONNECTION:

To ensure higher safety, it is recommended to carry out the connection to the gas
system using rigid pipes (ex. Copper) or using flexible stainless stell pipe to avoid any
stretch of the unit (

e
?\a

Fig. 16
Gas feeding pipe fitting is G %2

For this type of installation, connection on the gas supply should be carried out using
only and exclusively flexible metallic tubes in conformity with rules in force.

USING FLEXIBLE, NON METAL PIPES FOR CONNECTION:

When the connection (can be easily inspected) in its full extent, there is teh chace to
while using flexible pipe use according to the rules in force.

The flexible pipe must be tightly using clambs according to the rules in force, (fig /)




The flexible pipe should include following conditions:

* No where it can reach over tempature, other than room tempature higher than 30°C
in between range

r} ” 00000000000 0000000000 N O
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Fig 17.

e |t is no longer than 1500 mm

o |t is shows no throttlex.

e |t is not subject to traction or force.

e |t can be easily inspected in order to check it's condition

Fig.18

The control of preservation of the flexible pipe consist in checking that;

e It doesn’t show crack’s cuts, marks, of burning both on the end parts and on its full
extent

» The material is not hardened, but shows its normla elasticity,

» The fastening clamps are not rusted.

o Expiry term is not over.

If one more anormalities are seen, do not repair the pipe, replace it.

IMPORTANT

Once installation is complete, check the perfect seal of every pipe fitting, using a
soapy solution, never a flame.




ADAPTATION TO DIFFERENT KINDS OF GAS
To adapt the appliance to a different kind of gas from the one the appliance has been
set for, follow the instruction below in their order.
GAS CONNECTION
LPG : Use the rubber pipe holder.
Natural Gas : Use the pipe fitting ‘Always insert the gasket.

Then proceed with the gas connection, as

indicated in the relevant paragraphs.

Fig. 19

HOB BURNER NOZZLES REPLACEMENT

e Remove the pan supports.

e Extract the caps and the wall baffles of the burners.

e Using a socket spanner 7 unscrew and remove the nozzles replacing them with the
ones required.

For the kind of gas in use

Reassemble the parts following the same procedure backwards.
These burners do to not need any primary air regulation.

HOB BURNERS ADJUSTMENT OF MINIMUM LEVEL
To adjust the minumum level,

1- Turn the knob to position of minimum flame;

2- Remove the knob

3- a) In case of conversion from naturel gas to LPG, tightly screw the by-pass screw,
of the cooks;
b) when converting from LPG to naturel gas unscrew about one-fourth turn by-pass
screw, until a regular small flame is reached.




Reassemble the turning quickly the knob from the maximum postion to the minumum
one,the flame does not go out.

SUGGESTIONS FOR COOKING:

Start your cooking with a big flame as necessary. The outside of the flame is much
hotter than its inside (nucleus). Accordingly, the top of the flame mean a waste of gas.
In contras gas burners do not require flat-bottomed pans; the flames lick the bottom
and spread the heat all over the surface.

No special pans are required for gas burners. However, thin walled pans transmit the
heat to the food more quickly than thick-walled ones.

A thick pan bottom prevents partial overheating as it allos sufficient thermal
compensation.

Avoid very small pans. Wide and shallow pans are more suitable than narrow and
deep ones as they allow a faster heating. Cooking is not quickened by placing narrow
pans or wide burners. The result is just a waste of gas. For a proper usage, place
small pans on small burners and large pans on large burners.

Remember to cover pans to reduce gas consumption.

SUGGESTIONS FOR OPERATING OF OVEN

Traditional cooking:

Heat derives from the top and the bottom. Therefore preferable to use the central
guides. If cooking requires more heat from the bottom or the top, use the upper or
lower guides.

ADVISE FOR USE OF THE TRADITIONAL OVEN

For the cooking of cakes

Pre-heat the oven, unless indicated differently, for at least 10 minutes before use. Do
not open the oven door when cooking dishes which must raise (e.g raised parstries
and souffles); the jet of cold air would block the raising process. To check if cakes are
cooked, insert a toth stick into the mixture; if it comes out clean the cake is ready. Wait
until at leas 3/4 of the cooking time has passed before doing this check. As a general
rule remember that;

A dish which is well-cooked on the outside but not sufficiently cooked inside would
have required a lower temperature and longer cooking time. On the contrary a “dry”
texture would have required a shorter time and higher cooking temperature.

For the cooking of meat

If you want roasts with a good color, use very little oil. If the pieceis lean, use oil or
butter or a little of both. Butter o oil are on the other hand unnecessary it the piece has
a strip of fat. If the place has a strip of fat. If the place has a strip o fat on one side
only, put in the oven with. This side upwards; when melting the fat will grease the
lower side sufficiently. Red meat should be removed from the fridge one hour before
cooking otherwise the sudden change of temperature could couse it to become tought.
A roast especially if of red meat, must not be salted at the beginning of cooking as salt
causes juices and blood to seep put of the meat thus preventing the formation of a
well-browned crust. It is advisable to salt the outside of the meat after just over half the
cooking time. Pleace the roast in the oven in a dish having a low rim; a deep dish
shields heat. Meat can be placed on an ovenproof dish or directly on the grill under
which the dripping pan will be inserted to collect juice ingredients for gravy should only
be put in the dish immediately if cooking time is brief, otherwise they should be added
during the last half hour.

Beging cooking rare meat at a high temperature reducing the temperature to finish
cooking the inside. The cooking temperature for white meat can be moderate
throughouf. The degree of cooking cen be checked by pressing the meat with a fork, if




it does not give the mea cooked. At the end cooking it is advisable to wait at least 15
minutes before cutting the meat in order that the wices are not lost.
Before serving plates can be kept warm in the oven at minimum temperature.

For the cooking of finish:

Cook small fish from start to finish at a high temperature. Cook medium-sized fish
initially at a high temperature and then gradually lower the temperature from start to
finish.

Check that baked fish is cooked by gently witing one side of the gut; the meat must be
white and opaque through, except in the case of salmon, trout or similar.

Grilling

The following types of meat are suitable for grilling. Mostly meat cut in slices or pieces
of various sizes, but not usually very thick, poultry cut in half and flattened, fish, some
vegetables (e.g. corrugates, aurbergines, tomatoes, etc.), of meat or fish and seafood.
Meat and fish to be grilled should be lightly brushed with oil and always placed on the
grill; meat should be salted upon completion of cooking; whereas fish should be salted
on the inside before cooking. The grill should be positioned in the guides nearest or
furthest from the grill element according to the thickness of the meat, in order to avoid
burning the surface and cooking the inside insufficiently.

The formation of smoke caused by drops of juise and fat can be avoided by pouring 1
or 2 glasses of water the dripping pan.

The grill can also be used to brown, toast bread and grill certain types of fruit, such as
bananas, halved grapefruit, slices of pineapples, etc. Fruit should not be placed too
near the source of heat.

Cooking times

Cooking times cab vary according to the type of food, its consistency and its volume. It
is advisable to watch when cooking for the first time and check results since
conditions, similar results are obtained.

The ‘TABLE OF COOKING TIMES' relating to cooking in the oven and by grill is
provided as a guid.

Experience will show possible variations to the values set out in the table.
Nevertheles carefully follow the indications given in the receipt you intend to fallow.
ATTENTION: do not place any urensils such as dripping pan, cake tins, casseroles,
Pyrex dishes, aluminium foil or other on the base of the oven when the oven in use. A
stagnation of heat would result which would compromise the results of cooking and
could damage the oven enamel.

Table 3.
coud Temperature C Slide pg:::rt‘m Gas Comw‘i;me

Pastry
Bottom of cake to be gasnishod 200 3 15-20
Butter-milk curd cake 200 2 35-40
Jam cake 200 2 35-40
Leavening dough cakes in moulds
Brioche 200 2 35-40
Beaten mixture cakes in moulds
Black and white flour cake 175 2 60-70
Royal flat bread-cake 175 3 60-70
Margharita cake 175 3 35-40
Small cakes
Pastry 170 3 15-20
Cream puff 200 3 30-40
Lasagne 225 2 40-50




Pizza 240 2 20-25
Poultry
Duck 1-1/2-2kg 200 2 120-180
Goose 3 kg 200 2 150-210
Roast chicken 200 2 60-90
Turkey 5 kg 175 2 230-250
Game
Hare 200 2 60-90
Roe-deer rib 200 2 90-160
Deer haunch 175 2 90-160
Meat (cooking time for every cm of thickness
Long cooking roast meat 175 2 12,-15
Short cooking roast meat 200 2 10,-12
Meat loaf 200 2 30-40
Vegetables
Bolled vegetables flab 200 2 40-45
Fish
Frey muilets 200 2 40-50
Grill
| Chops 3 15-20
Sausages 3 20-25
Grilled chicken 3 60-70
Roast veal on the spit 0,6 kg 70-80
Chicken on the spit 60-90

MAINTENANCE

Before each operation discornect the unit.

Cleaning the cooker

Drops of sauce,fruit juice etc., should be remoced as soonas possible with a soft cloth
soaked in warm detergent water. Do not use steelwool or knives to take of layers of
crust. Remove stubborn marks with a well wetted soap impregnated pad, but care
must be taken not to scratch the enamel. Wash the enameled grids with water and
detergent; these can also be washed a dishwasher.

Take off the burner covers and the grids and wash them carefully with warm water and
detergent. Dry them well before putting them back in position.

Moreover make sure that theseare properly re-placed. The burner can be rubbed with
steel wool or a slightly abrasive cloth.

Clean the oven door and crystal cover, in models equipped with these items, only with
warm water, and avoid the use of rough or abrasive substances; in cooker with an
automatic ignition the sparling bulp should be cleaned periodically and accurately to
avoid difficulties in lighting; furthermore check that the burner holes are not obsructed.

Cleaning oven

Clean carefully the oven cavity after use when it is stil warm. In fact at this moment it
is easy to take of deposits of fa tor other subtances such as fruit juice, sugar particles
or fat. You can warm detergent water or one of the appropriate spray oven cleaners.

Do not direct the spray at the mat steel parts as this could damage them and always

follow the manufacturer’s instructions. Clean the oven accessories (grate, grid, plate,
etc.) with warm water and detergent.

Remove possible incrustations with a slightly abrasive powder.

Never line say part of the oven with aliminium foil. It would result in an accumulation of
heat which might damage the cooking resultsand also damage the enamel.




Periodical control

Periodically check the condition of the flexible pipe of gas connection and make it
replaced by skilled technicians as soon as it show abnormalities. Annual replacement
is recommended.

Have the cooks periodically lubricated by skilled technicians in case of unusual
working have the range chacked by skilled technicians.

In ranges with cylinder holder, do not use this space to leave a non-connected or an
empty cylinder.

Lid cleaning
All the cooker lids can be disassembled as shown in fig. As regards lids, follow
instruction in (fig 20a, 20b)

Fig 21 a Metal lid Fig 21b Glass lid
After proper cleaning carefully reposition the lid into its hinges.
Cleaning the oven door

For a more complate cleaning of the oven door, it is advisable to disassemble to
disassemble it in the following way .

Open the door fully, turn the two caps stiuated on the arm of the hinge to 180°,
partially close the door to an angle of 30°, lift the door and extract from the front.
Re-mount the door be reversing the operation described above.




If the appliance doesn’t work properly check tje following points before asking for service:
The follow of gas seems abnormal
Make sure that:
- The flame speeder holes are not obstructed;
- The pressure regulator is working;
- The bottle valve is completely open.
Gas smell in the room
Make sure that;
- The gas valve is not open

- The gas supply tube is well positioned and good condition; remember to replace
it at last once a year.

| Never look for an escape of gas with a match; use instead soapy water. |

The oven doesn'’t heat
- Make sure that the oven knobs are in the correct working positions.

Cooking time is too long
- Check that the temperature is correct for the type of food to be cooked.

The cooker produces smoke

-We advise tou to clean to oven after use. Splashes of fat can occur during the cooking of meat and, if
the oven isn’t cleaned properly, these produce smoke and bad smell. (see paragraph concerning
cleaning).

If after following all the above check the appliance stil doesn’t work, call your. Nearest service center
given them all the necessary information, such as model and serial number of the appliance.
INSTRUCTIONS FOR THE INSTALLER

The following instructions are meant for a qualified installer, in order that the operations of installing,
regulations and service executed according to the existing regulations.

Whenever changes are mode involving the disconnect of the machine it is necessary to proceed with
maximum caution.

THE MANUFACTURER COMPANY DECLINES ANY RESPONSABILITY FOR POSSIBLE DAMAGES
RESULTING FROM AN INSTALLATION WHICH DOESN'T COMPLY WITH THE RULES IN FORCE

INSTALLATION ENVIRONMENT
Warning-this unit can be installed and can work only in constantly ventilared rooms, according to rules
in force .
In order to make the gas unit work properly, it is necessary that air sufficient to gas combustion can
naturally flow in the (the installer must follow the rulesin force).
The air flow into the room must come directly through openings of external walls. These openings (or
opening) should be realized in such a way not to be obstacle.
Both from inside and outside.
Installation and maintenance must be carried out by qualified technician, in compliancewith rules in
force.
The electric connection must be carried out in compliance with rules EN 60335.our responsibility will
not be involved in case of accidents caused by a defectiveornon existent earthconnection.
Gas cooking units must discharge combustion products through hoods directly connected to flues or
outside.

LEVELING

The appliance is provided with adjustable small feet placed in the back and frond corners of the base.
By adjusting the small fett .




it is possible to change the hight of the appliance so as to ensure a beter leveling with other surfaces

and a uniform distribution of the liquids contained in pans or pots.

Tray eves

TABLE 4 .

TABLE WITH TECHNICAL DATA

Model FC-31501WH | FC-22501WH| FC-04501
Dimension (cm) 50*60 50*60 50*60
Small burner 0,9kW 0,9kW -
0,028 m3*/h | 0,028 m3/h -
Middle burner 1,5kW 1,5kW -
0,043 m3/h| 0,043 m3/h -
Big burner 1,76kW - -
0,050 m3/h - -
Lamp 15w 15W 15W
Down resistance 1000 W 1000 W 1000 W
Up resistance 800 W 800 W 800 W
Plate 1000 W 1000 W 1000 W x2
Plate - 1500 W 1500W x 2
Model FC-31601WH | FC-22601WH | FC-04601
Dimension (cm) 60*60 60*60 60*60
Small burner 0,9kW 0,9kW -
0,028 m3*/h | 0,028 m3/h -
Middle burner 1,5kW 1,5kW -
0,043 m3/h| 0,043 m?/h -
Big burner 1,76kW - -
0,050 m3/h - -
Lamp 15W 15W 15W
Down resistance 1200 W 1200 W 1200 W
Up resistance 1000 W 1000 W 1000 W
Plate 1000 W 1000 W 1000 W x2
Plate - 1500 W 1500W x 2




INFORMACISKI LIST

Trgovacka marka

Vivax Vivax Vivax Vivax Vivax
Uvoznik MSAN GRUPA d.d. [ MSAN GRUPAd.d. [ MSAN GRUPAd.d. [ MSAN GRUPAd.d. [ MSAN GRUPAd.d.
Model FC-04501 WH FC-04601 WH FC-22501 WH FC-22601 WH FC-31501 WH
Razred energetske ucinkovitosti A (najmanja potrosnja) do D (najveca potrosnja) - A
A+++ EEl cavity< 45 EEl cavity< 45 EEl cavity< 45 EEl cavity< 45 EEl cavity< 45
A++ 452 EEI cavity<62 452 EEI cavity<62 452 EEI cavity<62 452 EEI cavity<62 452 EEI cavity<62
A+ 625 EEI cavity<82 625 EEI cavity<82 625 EEI cavity<82 625 EEI cavity<82 625 EEI cavity<82
A 82< EEl cavity<107 | 82<EEIl cavity<107 | 82<EEl cavity<107 | 82< EEI cavity<107 | 82< EEI cavity<107
B 107< EEl cavity<132 | 107< EEl cavity<132 | 107< EEl cavity<132 | 107< EEI cavity<132 | 107< EEl cavity<132
C 132< EEl cavity<159 | 132< EEl cavity<159 | 132< EEl cavity<159 | 132< EEl cavity<159 | 132< EEl cavity<159
D( least efficient) 1595 EElcavity 1595 EElcavity 1595 EElcavity 1595 EElcavity 159< EElcavity
Potro3nja energijje (kWh)
Konvencionalno : 0,73 0,84 0,73 0,84 0,73
Zrak pod pritiskom : - - -
EEI cavity| 99 105 99 105 99
Koristan volumen (lit) 46 It 60 46 It 60 46 It
Vrijeme pecenja (min)
Konvencionalno : 48 55 48 55 48
Zrak pod pritiskom : - - -
Povriina najvece reetke u prostoru za 1050 cm2 1350 cm2 1050 cm2 1350 cm2 1050 cm2
peéenje (cm2)
INFORMACIJSKI LIST
Trgovacka marka Vivax Vivax Vivax Vivax Vivax
Uvoznik MSAN GRUPA d.d. [ MSAN GRUPAd.d. [ MSAN GRUPAd.d. [ MSAN GRUPAd.d. [ MSAN GRUPA d.d.
Model FC-31601 WH FC-31501IFG FC-31601IFG FC-40501 GO WH FC-40601 GO WH
Razred energetske ucinkovitosti A (najmanja potrosnja) do D (najveca potrosnja) - A
A+++ EEl cavity< 45 EEl cavity< 45 EEl cavity< 45 EEl cavity< 45 EEl cavity< 45
A++ 452 EEI cavity<62 452 EEI cavity<62 452 EEI cavity<62 452 EEI cavity<62 452 EEI cavity<62
A+ 625 EEI cavity<82 625 EEI cavity<82 625 EEI cavity<82 625 EEI cavity<82 625 EEI cavity<82
A 82< EEl cavity<107 | 82<EEIl cavity<107 | 82<EEl cavity<107 | 82< EEI cavity<107 | 82< EEI cavity<107
B 107< EEl cavity<132 | 107< EEl cavity<132 | 107< EEl cavity<132 | 107< EEl cavity<132 | 107< EEl cavity<132
C

132< EEl cavity<159

132< EEl cavity<159 | 132s EEl cavity<159

132< EEl cavity<159

132< EEl cavity<159

D( least efficient)

159< EElcavity

159< EElcavity 159< EElcavity

159< EElcavity

159< EElcavity

Potro3nja energijje (kWh)

peéenje (cm2)

073 081 5.78 MJ/cycle 6.44 Mj/cycle
Konvencionalno : 0,84 ! ! 1.60 kWh/cycle 1.78 kWh/cycle
Zrak pod pritiskom : 0,83 0,85
EEI cavity| 105 99 105 104 104
Koristan volumen (lit) 60 46 It 60 It 46 It 60 It
Vrijeme pecenja (min)
Konvencionalno : 55 48 55 45 52
Zrak pod pritiskom : 53 58
Povriina najvece redetke u prostoru za 1350 cm2 1050 cm2 1350 cm2 1050 cm2 1350 cm2




POSTOVANI!

Zahvaljujemo na kupnji Vivaxuredaja i nadamo se da ¢ete biti zadovoljni odabirom. Ako u jamstvenom periodu bude potreban popravak proizvoda,

molim savjetujte se sa ovlastenim prodava¢em koji Vam je proizvod prodao ili nas kontaktirajte na dolje navedene brojeve i adrese.

MOLIMO VAS DA PRIJE UPOTREBE PROIZVODA PAZLJIVO PROCITATE TEHNICKU DOKUMENTACIJU | UPUTE KOJI SU PRILOZENI UZ PROIZVOD!

Tonad VIVAX TS

MODEL UREDAJA

SERIJSKI BROJ

DATUM PRODAJE

BROJ RACUNA
PRODAVATELJA

POTPIS | PECAT
PRODAVATELJA

Ovim jamstvom jaméi
proizvoda¢ proizvoda, preko M SAN GRUPA d.d, kao uvoznika i davatelia jamstva u Republici

Hrvatskoj besplatan popravak istog u skladu s vaZe¢im propisima i u skladu s uvjetima opisanim u ovom jamstvenom listu.
Ovim jamstvom jam¢imo da ¢e predmet ovog jamstva raditi bez greSke uzrokovane eventualnom loSom izradom i loSim
materijalom izrade. Svi eventualno nastali kvarovi biti ¢e besplatno otklonjeni u ovlaStenom servisu u jamstvenom roku.

2. UVJETI JAMSTVA Jamstveni rok pocinje te¢i od dana kupnje proizvoda i traje 24 mjeseca za Vivax Home velike ku¢anske aprate
( perilice rublja, hladnjake , perilice posuda, $tednjake, ugradbenu tehniku ), a 12 mjeseci za Vlvax home male kué¢anske aparate
( uklju€ujuéi mikrovalne pecnice , grijalice | radijatore ) .

3. U sluéaju kvara na proizvodu koji je predmet ovog jamstva, obavezujemo se da ¢emo isti popraviti u najkraéem moguéem roku,
a najkasnije u roku od 45 dana. Ako se proizvod ne moZe popraviti ili se ne popravi u roku od 45 dana, biti ¢e zamijenjen novim.
Jamstvo na uredaj se produZuje za ono vrijeme koliko traje popravak uredaja.

4. Jamstvo se priznaje samo uz raéun o kupnji, te uz ovaj jamstveni list koji mora biti ispravno popunjen odnosno mora sadrZavati datum prodaje, petat i
potpis prodavatelja.

5. Davalac jamstva osigurava servis i rezervne dijelove 7 godina od datuma kupnje.

6. JAMSTVO NE OBUHVACA

Redovnu provjeru, odrzavanje uz zamjenu dijelova koji se tro8e normalnom upotrebom. Prilago davanje ili promjene za pobolj$anje proizvoda
za primjenu koji nisu opisane u tehni¢kim uputama za kori$tenje, osim ako je za te preinake predotena suglasnost M SAN GRUPA d.d.
7. Jamstvo se ne priznaje u sljede¢im sluéajevima:
Ako kupac ne predogi ispravan jamstveni list i racun o kupniji.
Ako se kupac nije pridrz avao uputa o koristenju proizvoda.
Ako je proizvod otvaran, prepravijan ili popravljan od neovladtene osobe.
Ako su kvarovi na proizvodu nastali djelovanjem viSe sile kao Sto su: udar groma, strujni udari u elektriénoj mreZi elementame nepogode i sli¢no.
Ako su kvarovi nastali oStec¢ivanjem zbog nepropisane upotrebe ili nepravilnim transportiranjem.
Ako je kvar nastao gre$kom u sustavu na koji je proizvod prikljuéen.
8. Ovo jamstvo ne mijenja zakonska potroSacka prava vaze¢a u Republici Hrvatskoj u odnosu na ona koja propisuje proizvodac.
9. Izjavu o sukladnosti i presliku izvorne Izjave sukladnosti (EC Declaration of Conformity) mozete

jednostavno preuzeti na nasoj internetskoj stranici www.msan.hr/dokumentacijaartikala
Naziv tvrtke davatelja jamstva : M SAN Grupa d.d., Buzinski prilaz 10, 10020 Zagreb-Buzin, tel: 01/ 3654-961

CENTRALNI SERVIS: MR servis d.o.o, Dugoselska cesta 5, 10370 Rugvica

Tel: +385 1 640 1111 Fax: +385 1 365 4982

E-mail za opée upite: info@mrservis.hr,

E-mail za prodajne upite: prodaja@mrservis.hr, Web: www.mrservis.hr

DATUM PRIMITKA
UREDAJA U SERVIS

DATUM POPRAVKA

DATUM PRIMITKA
UREDAJA U SERVIS

DATUM POPRAVKA

DATUM PRIMITKA
UREDAJA U SERVIS

DATUM POPRAVKA

M SAN Grupa d.d., Buzinski prilaz 10, 10020 Zagreb-Buzin tel: 01/ 3654-961 www.msan.hr  e-mail: helpdesk@msan.hr



BN VIVAX

Popis servisnih mjesta / bijela tehnika

Grad ... Servis....

... Adresa. _Telefon

Bjelovar . .. Elektrotim .. ...J.Jelagica 12 ... .043 242 225
.... Kralja Tomislava 13 ... ...032 844 944
.. Vres$ servis .. ...F.Vidovi¢ 35 ....043 771924
.. Tehnoservis Druzin.. ...Gunduli¢eva 11 ....043 331 003
Dubrovnik . ..Rec servis ** Obala Pavla Pape 2/7 .. ....020 418 500
Dubrovnik ... Frigus servis d.0.0. ...............K.Branimira 19 ... 020 424 669
Pakovo .. ..Kvaldo ... .... Biskupa A.Mandi¢a 29 . ....031 812455
Krapina . ..Zvongek . ...Gajeva 28 ....049 370 990
Krizevci.. Zagorska 86..... ....048 714 219
Karlovac . Sulekova 12.... ....047 413 399
Koprivnica..........ccoocoeienenn Kuhar ........ccooooiiiii Ludbreskiodv. 14 048 644 818
Kor¢ula .. ... Koréulanskih domobrana 12 .. ... 098/243-295
Kutina .... ...Antuna Mihanovi¢a 25 ....098 301 801
Makarska... ....A.Star€evi¢a bb 021611086
Nasice ... ... Trg L.Kr8njavoga 1.. ....031 615090
Nova Gradiska. . Strossmayerova 18... ....035 362 299
Novska .. . |.Mestrovi¢a 11... .044 601 601
Ogulin ... .Podvrh 111/10 ....047 525 777
Osijek ... . Zupanijska 21.. ....031 250 569
Osijek .... .S Petefija 44 ... ....031 302 100
Otocac .. Loki servis ...Kralja Zvonimira 66 ... ....0563 772 204
Pleternica .. .. Elektroservis Cirko M.Budaka 38 ....034 251 666
Klimaterm d.o.o.................. Dalmatinska bb ... 098 285 006
Rudan servis .... Marsovo polje 10.

Rijeka . Biomatic ...Pehlin 66 .
Rijeka ... ..E.E.K A servis... .... Bastijanova 36 ....051 228 401
..Devitod.o.o. ..... ....V.Nazora 18, V. Gorica ....098 747 459
ETC SErvis ...coooeveeccee 220ipNja4F oo 044 549 500
.. Servis Kramari¢ ...Ante Star€evi¢a 27.... ....044 549 119
Slavonski Brod ... .. Servis Brod ... Strossmayerova 18 ... ....035448 122
Slavonski Brod .. .. Birotehna d.o.o0. ** F.Filipovica 50 d.... ....035217 817
...Trg F.Tudmana 6 ... ....047 811 129
... Gunduliéeva 10.. ....021 481 403
.Sarajevska 9 ... .022 217 264
Trilj-Sinj.. ...Dubrovacka 1.. ....021 660 162
Varazdin .... ....042 350 765
Varazdin ... .. Elektromehanicéarski obrt Markovi¢.... K.Filica 9 ....042 210588
Vela Luka .. Piccolo** . ....Ulica41 br 15 ....020 813 218
Velika Gorica ... .. Mestrovi¢ ... Slavka Kolara 10 ... 01 6226-706
Vinkovci/ lvankovo ................ Servis Jozinovié ..................... Gorjani 88 ... 032 379 599
Virovitica ... .... Strossmayerova 9 .. ....033 800 400
.... Put Pudarice 1 ...023 316 060
Zagreb ... . ...Vodnjanska 26 ... ....01 3028 226
Zagreb ... .. Frljak.... ....Rakovéeva 3 ....098 638 737
Zagreb-Velika Gorica ............ Devito d.0.0. ...ocoooiiiiiii V.INazora 18 ... 098 747 459

** Ovlasteni servis samo za male ku¢anske uredaje

M SAN Grupa d.d., Buzinski prilaz 10, 10020 Zagreb-Buzin tel: 01/ 3654-961 www.msan.hr  e-mail: helpdesk@msan.hr



POSTOVANI!

Zahvaljujemo na kupnjiVivaxuredaja i nadamo se da ¢ete biti zadovoljni odabirom. Ako u garantnom roku bude potreban

popravak proizvoda, molim savjetujte se sa ovladtenim prodava¢em koji Vam je proizvod prodao ili nas kontaktirajte na dolje navedene brojeve i adrese.
MOLIMO VAS DA PRIJE UPOTREBE PROIZVODA PAZLJIVO PROCITATE TEHNICKU DOKUMENTACIJU | UPUTE KOJI SU PRILOZENI UZ PROIZVOD!

FTiadl VIVAX ET

MODEL UREDAJA
SERIJSKI BROJ
DATUM PRODAJE

BROJ RACUNA
PRODAVATELJA

POTPIS | PECAT
PRODAVATELJA

1. Ovom garancijom garantira
proizvoda¢ proizvoda, preko KIM TEC d.o.0., kao uvoznika i davatelja garancije u Republici
Bosni i Hercegovini besplatan popravak istog u skladu s vaZze¢im propisima i uskladu s uvjetima opisanim uovom garantnom listu.
Ovom garancijom garantiramo da ¢e predmet ove garancije raditi bez greS$ke uzrokovane eventualnom loSom izradom i lo$im
materijalom izrade. Svi eventualno nastali kvarovi biti ¢e besplatno otklonjeni u ovlaStenom servisu u garantnom roku.

2. UVJETI GARANCIJE Garantni rok pocinje te¢i od dana kupnje proizvoda i i traje 24 mjeseca za Vivax Home velike ku¢anske aprate
( perilice rublja, hladnjake , perilice posuda, Stednjake, ugradbenu tehniku ), a 12 mjeseci za Vlvax home male ku¢anske aparate
( uklju€ujuéi mikrovalne pecnice , grijalice | radijatore ) .

3. U sluéaju kvara na proizvodu koji je predmet ove garancije, obavezujemo se da ¢emo isti popraviti u najkratéem moguéem roku,
a najkasnije u roku od 45 dana. Ako se proizvod ne moZe popraviti ili se ne popravi u roku od 45 dana, biti ¢e zamijenjen novim.
Ako popravak proizvoda traje duZe od 10 dana, garancija ¢e se produZiti za vrijeme trajanja popravka.

4. Garancija se priznaje samo uz raéun o kupnji, te uz ovaj garantni list koji mora biti ispravno popunjen odnosno mora sadrZavati datum prodaje, petat i
potpis prodavatelja.

5. Davalac garancije osigurava servis i rezervne dijelove 7 godina od datuma kupnje.

6. GARANCWA NE OBUHVACA
Redovnu provjeru, odrZzavanje uz zamjenu dijelova koji se tro§e normalnom upotrebom. Prilagodavanje ili promjene za pobolj$anje proizvoda
za primjenu koji nisu opisane u tehni¢kim uputama za kori$tenje, osim ako je za te preinake predo¢ena suglasnost KIM TEC d.o.o.

7. Garancija se ne priznaje u sljedeéim sluc¢ajevima:

Ako kupac ne predoéi ispravan garantni list i racun o kupniji.
Ako se kupac nije pridrzavao uputa o koristenju proizvoda.
Ako je proizvod otvaran, prepravljan ili popravljan od neovlastene osobe.
Ako su kvarovi na proizvodu nastali dielovanjem viSe sile kao Sto su: udar groma, strujni udari u elektriénoj mrezi elementame nepogode i sli¢no.
Ako su kvarovi nastali oSte¢ivanjem zbog nepropisane upotrebe ili nepravilnim transportiranjem.
Ako je kvar nastao greSkom u sustavu na koji je proizvod prikljuen.
8. Ovaj garantni list ne mijenja zakonska potro$acka prava vaze¢a u Bosni i Hercegovini u odnosu na ona koja propisuje proizvodac.
Naziv tvrtke davatelja jamstva : KIM TEC d.o.o., Poslovni Centar 96-2, 72250 Vitez tel: 030/718-800, fax: 030/718-897, e-mail: nabava@kimtec.ba

DATUM PRIMITKA
UREDAJA U SERVIS

DATUM POPRAVKA

DATUM PRIMITKA
UREDAJA U SERVIS

DATUM POPRAVKA

DATUM PRIMITKA
UREDAJA U SERVIS

DATUM POPRAVKA




VIVAX KN

Grad
Banja luka
Banja luka
Biha¢
Biha¢
Biha¢
Bijeljina
Bratunac
Brcko
Brcko
Brcko
Breza
Bugojno
BuZim
B.Krupa
Cazin
Capljina
Capljina
Doboj
Doboj
Gorazde
Gradiska
Jelah
Kiseljak
Kiseljak
Kljuc
Kljuc
Kotor Varos
Livno
Novi Grad
Mostar
Prijedor
Prozor-Rama
Sanski Most
Sanski Most
Sarajevo
Sarajevo
Sarajevo
Sarajevo
Tesanj

Servis
MCT ELECTRONIC d.o0.0.
Preradovi¢
Elektronik d.o.o.
Medion doo
Techno-comp
FRIGEL MONT
GOK
El.Servis RAIN
MD Electronic
Mijas Trade d.o.o.
SZR NUR
SZR Servis KA Dzido
Elektrum el. Servis
FRIGO SANI szer
ELEKTRONSTALATER
EL.Servis Blazevic¢
Elektro servis Turudic
ARIS Elektonic doo
Frigo Elektr SZR "MB"
D.o.o. Tehnika
SZR "PERIC"
Elektromehanika
M-Tehnik
RTV Servis Ekran
BRIS Z.R.ETS
"RTV SERVIS"
GL servis
Eurolux d.o.o
Klima Servis
LG Ivankovic¢
TEHNO-KOMERC SERVIS
Dafta - Commerce
NO LIMIT TECHNOLOGY
T.R."ES" servis
Eurocam
High
Servis Aspera
Vivaxon
Bosfor d.o.o

Adresa
Obiliceva 4
Oplenicka 2
Trg Slobode 8
Jablanska 64
Alije Derzeleza 10
Banjanska 2A
Svetog Save bb
Brace Cuskica 46
ul. Brace Cuskica 2
RDZ Causevica 52
Bosanskih Namjesnika 77
Kovacusa 5
Juris$nog bataljona 14
Hasana Kikica 2
Gen. Izeta Nanica 51
Tina Ujevica bb
Modric¢ br 13
Dobojske Brigade 27
Nikole Pasica bb
Mravinjac bb
Gradiske brigade bb
Gaziferhatbegova bb
Sarajevska cesta bb
Bana Jelacica 28
17 VKB BR bb
17 VKB 96b
Novo Naselje bb
Obrnicka bb
Dobrile Grubor br 6
Kralja Tvrtka 14
Svetosavska 5
Splitska 3/3
Prijedorska 83
Prijedorska 76
Rudera Boskovica 254
Odobasina 57
Zagrebacka 4C
Akifa Seremeta 1
Ind. Zona Bukva 107

Telefon
051/585 793
051/280 500
037/222 626
037/315 196
061/319 621
055/222 650
056/411 445
065/621 645
065/532 001
049/ 233 500
033/236 635
030/251 841
037/410 349
037/471 807
037/511 590
036/826 611
036/826 550
053/203 433
065/966 576
038/822 222
051/816 238
032/662 792
030/807 105
030/879 098
037/663 468
037/661 063
065/587-740
034/203 184
052/720 401
036/312 111
065/543 921
036/771 303
037/689 036
037/682 444
033/650 277
033/213 513
033/222 234
061/270 110
061/135 531

KIM TEC d.o.0., Poslovni Centar 96-2, 72250 Vitez Tel. 030/718-844

servis@kimtec.ba

www.kimtec.ba




VIVAX KN

Tesanj
Trebinje
Trebinje
Tuzla
Tuzla
Tuzla
Velika Kladusa
Velika Kladusa
Visoko
Visegrad
Vitez
Vitez
Vitez
Zavidoviéi
Zenica
Zenica
Zenica
Zenica
Zenica
Zvornik
Zvornik
Zepée
Zivinice

SZR-RTV Servis
Elektromehanika
Elektromontaza TREBINJE
Iskra-Corona szr.
MULTILINE

RTV Servis SPEKTAR
Elektron
DESS-CENTAR
Ellteh

INFOTEHNA sztr
ELEKTROSERVIS SZR
Eltih

Viting

Termika SZR

Bes Centar d.o.o.
Energoheming CO
KLIMA EX

SZR Elektro servis
TehnoMax
FRIGOCENTAR

rtv servis BOKE
FRIGOELEKTRONIK
Hladjenje servis SZR

Jelah bb
Zasad bb
TREBINJSKIH BRIGADA 5

Suteren Trznog Centra Sjenjak Loc. 38

Vrsani 66

Stupine bb

Trnovacka br.8
Ul.1.Maja bb

Branilaca 63

Nikole Pasica bb

Stara Bila bb

Stjepana Radica 78

S.S. Kranjcevica 10
Podubravlje bb

Crkvice B-kompleks L-3
Prve Zenicke brigade 5b
M.Serdarevica 9
Huseina Kulenovica 23a
Titova 2

Brace Jugovica B-13
Brace Jugovica bb

Prva ulica bb
Partizanska 14

061/791 427
059/260 694
059/261 081
035/276 228
035/360 390
061/149 284
037/770514
037 772 207
032/735 310
058/630 440
030/716 410
030/711 630
030/710 809
061/796 136
032/442-790
032/424 152
032/403 112
063-875-774
032/444 444
065/847 945
063/973 742
061/108 510
061/175 706

KIM TEC d.o.0., Poslovni Centar 96-2, 72250 Vitez Tel. 030/718-844

servis@kimtec.ba

www.kimtec.ba




POSTOVANI
Zahvaljujemo na kupovini Vivax uredaja i nadamo se dacete biti zadovoljniizborom. Ako u periodu u kojem imate pravo na reklamaciju bude potreban popravak proizvoda,
molim savetujte se sa ovla§¢enim prodavacem koji Vam je proizvod prodao il/i nas kontaktirajte nadolje navedene brojeve i adrese.

MOLIMO VAS DA PRIJE UPOTREBE PROIZVODA PAZLJIVO PROCITATE TEHNICKU DOKUMENTACIJU | UPUTSTVA KOJI SU PRILOZENI UZ
PROIZVOD!

IZJAVA O SAOBRAZNOSTI VIVAX H

MODEL UREDAJA

SERIJSKI BROJ
DATUM PRODAJE

BROJ RACUNA
PRODAVCA

POTPIS | PECAT
PRODAVCA

. Ovom izjavom o saobraznosti proizvoda¢ proizvoda, preko KIM TEC CG d.o.0., kao uvoznika i davaoca prava u Crnoj Gori besplatan popravak istog u
skladu s vazec¢im propisima i u skladu s uslovima opisanim u ovoj izjavi o saobraznosti.

. Ovom izjavom o saobraznosti isticemo da ¢e predmet ovog prava raditi bez greske uzrokovane eventualnom loSom izradom i lo$im
materijalom izrade. Svi eventualno nastali kvarovi bice besplatno otklonjeni u ovlascenom servisu u predvidjenom roku za reklamaciju.
. USLOVI REKLAMACIJE: Rok za reklamaciju pocinje teéi od dana kupovine proizvoda i traje 24 mjeseca.

. U slucaju kvara na proizvodu koji je predmet reklamacije, obavezujemo se da ¢emo isti popraviti u najkracéem mogucem roku, a najkasnije u
roku od 15 dana. Ako se proizvod ne moze popraviti ili se ne popravi u roku od 15 dana, bi¢e zamijenjen novim .

. Pravo na reklamaciju se priznaje uz fiairacun o kupovini, iuzovu izjavu o saobraznosti koji mora bitiispravno popunjen odnosno morasadrzati datum prodaje,
pecati potpis prodavca.

. Davalac izjave o saobraznosti osigurava servis i rezervne djelove 7 godina od datuma kupovine.

PRAVO NA REKLAMACIJU NE OBUHVATA

. Redovnu provjeru, odrzavanje uz zamjenu dijelova koji se trose normalnom upotrebom. Prilagodavanje ili promjene za poboljsanje proizvoda za primjenu
koje nijesu opisane u tehnickim uputstvima za koriscenje, osim ako je za te promjene predo¢ena saglasnost KIM TEC CG d.o.o.

Pravo na reklamaciju se ne priznaje usljede¢im slu¢ajevima:

Ako kupac ne prilozi ispravan reklamni list il racun o kupovini.

Ako se kupac nije pridrzavao uputstva o koriscenju proizvoda.

Ako je proizvod otvaran, prepravljan ili popravljan od neovlastene osobe.

Ako sukvarovi na proizvodu nastali djelovanjem vise sile kao $to su: udargroma, strujni udaru u elektriénoj mrezielementarne nepogode isli¢no.
Ako su kvarovi nastali oste¢ivanjem zbog nepropisane upotrebe ili nepravilnim transportovanjem.

Ako je kvar nastao greSkom u sistemu na kojije proizvod priklju¢en.
Ovaizjava o k i ne mijenjazal ka potr ka pravavaze¢a u Cmoi Gori uod naona koja propisuje proi dac.
Naziv davaoca izjave o saobraznosti: Kim Tec CG d.o.0. Cemovsko polje bb, 81000 Podgorica, Crna Cora

CENTRALNI SERVIS (CALLCENTAR): Kim Tec CG d.o.0., Cemovsko Polje bb,

Tel: 020/608-251, E-mail za opste upite: servis@kimtec-cq.com
RVIS

DATUM PRIJEMA UREDAJA
U SERVIS

DATUM POPRAVKE

DATUM PRIJEMA UREDAJA
U SERVIS

DATUM POPRAVKE

DATUM PRIJEMA UREDAJA
U SERVIS

DATUM POPRAVKE




NMOYUTYBAHMU!

Bu Gnarogapume WTo KynuBTe ypeA Ha ,Vivax‘ u ce HageBame eka cTe 3a40BONHK co 3GopoT. [IoKONKY BO TEKOT Ha rapaHTHUOT pok ce jaBn notpeba on nonpaska

Ha Npon3BozioT, NoBapajTe COBET 04 NPOAABAYOT KOj B Fo Mpo/jan Npou3BOA0T UMM KOHTAKTUPajTe CO Hac Ha fjonyHaBeeHNTe GPoeBM U aipeci.

BE MOJIMME NPE[ YNOTPEBA HA MPON3BOAOT BHUMATENHO OA JA MPOYNUTATE TEXHUYKATA OKYMEHTALIMJA U YIIATCTBATA MNMPUNOXXEHW KOH MPOU3BOAOT!

VIVAX TN

CEPUCKHU BPOJ

[ATYM HA MPOOAXEA
B5POJ HA CMETKA

NPOOABAY

MOTIMC M NEYAT
HA NPOAABAYOT

1. Co oBaa rapaHuuja
NPOV3BOANTENOT Ha NPOU3BOAOT, npeky ,MTAKOM KOMIMAHW® kako yBO3HUK 1 M3BpLUMTEN Ha rapaHuuWjaTa Bo Penybnuka
MakefioHvja, rapaHTUpa GecnnaTHa nonpaBka COrMacHo BaXeUKUTe MPONUCH U YCIIOBUTE HAaBE/IEHN BO OBOj rapaHTEeH UCT.
Co oBaa rapaHLja B/ rapaHTMpame AeKa NpeMeTOT Ha rapaHumjaTa ke paboT Ges rpelukv NpeAn3BUKaHI Off MOXHO folua uspaGoTka v ynotpe6a Ha
nowm mMatepujanu 3a uspaGoTka. Cute Baksi AecbekTy ke GuaaT GecnnaTHO NOMPaBeH BO OBMACTEHNOT CEPBUC BO rapaHTHUOT POK.
2. TAPAHTHU YCIIOBW: MapaHTHMOT pok 3anoyHyBa a Teue o AeHOT Ha KynyBareTo Ha Mpou3BoAoT 1 Tpae 24 meceum 3a Vivax Home ronemute anapati 3a
[IOMakMHCTBO (MALLVHM 33 Nepetbe, NaAnnHULM, MalLMHI 33 Nepekse CafioBM, LINOPETH, TeXHNKa 3a BrpajlyBakbe) , 1 12 Meceum 3a Vivax home manu anapati
( BKNYYyBajku MUKPOBpPaHOBM Neukw, rpearnku U paaujaTopu ) .
3. Bo cnyuaj Ha nojaBa Ha AedeKT kaj Npon3BOAOT KOj € NpeAMeT Ha oBaa ja. ce 06Bp3y Aeka ke ro BO HajKpaToOK MOXeH POk,
a HajaouHa Bo pok o 30 AeHa. AKo NPoOM3BOAOT He MOXe Aa ce nonpasu Unu He Guae nonpaseH Bo pok of 30 AeHa, ke Guae 3aMEHeT CO HOB.
Ako nonpaskaTa Ha NPou3BOAOT Tpae nogonro oa 10 AeHa, rapaHuujaTa ce NPOAOMKYBa 32 BPEMETPaeHeTo Ha nonpaskara.
4. FapaHumjaTa ce NpU3HaBa camMo CO NPUMOXyBatbe CMeTKa 3a KyrnyBatbe U CO OBOj rapaHTeH NUCT Koj Mopa Aa 61ae UCMPaBHO MOMOMHET OAHOCHO MOpa fia M COAPXN
[aTymMOT Ha npofax6a, neyar 1 NoTNMC Ha NpofaBaYoT.
5. V13BplunTenoT Ha rapaHumjata o6e3besysa CepBIUC 1 Pe3ePBHN 1EN0BY 7 FONHM Off AATYMOT Ha KynyBathe.
6. TAPAHI[AJATA HE OII®AKA:
Pef0BHY NPOBEPKY, OAPXKYBake U 3aMeHa Ha NOTPOLLIHM MaTepujanu. Mpunaroaysatea N NPOMeHM 3a NooGpyBake Ha MPOU3BOAOT 32 HAMEHN KoM He ce
ONULLIAHN BO TEXHUUKUTE ynaTcTea 3a ynoTpeba, ocBeH ako 3a TWe NnpoMeHu He ce cornacuna ,[TIAKOM KOMMAHW® f.0.0.e.n.Ckonje

7.T: jata me ce Bo ciryaan:
AKO KynyBayoT He MPUMOXM UCMIPaBEH rapaHTeH NUCT 1 duckanHa cMeTka.
AKO KynyBayoT He ce MPUAPXKyYBan /0 ynaTcTeara 3a ynoTpeba Ha npousBoaoT.
AKO NPON3BOAOT GUN OTBOPaH, NpenpasaH UM NoNpasaH o HEOBMAcTeHN NnLa.
AKo AecheKTUTe Kaj NPOM3BOAOT BUre MPe/AN3BIKaHI Off BULLM CUMK, Kako Y/iap Of} FPOM, CTPYEH YAap BO eNneKTpuyHaTa Mpesxa, eneMeHTapHM Hemoroau v cl.
Ako fiecheKTUTe HacTaHarne nopajn HenponucHa ynotpeGa UNi HenpasuneH TPaHEMNopT.
AKo fiecheKTOT HacTaHan nopaav rpelka Ha CUCTEMOT KOH Koj 61N MPUKMyYeH Npou3BoAoT.
8. OBaa rapaHLivja He M1 MeHyBa 3akOHCKMTE MOTPOLLYBaYKM Npasa LLTO BaxkaT Bo Peny6nika Make/ioHja BO 0/IHOC Ha MpaBara LLTO M4 MPomuLLysa
NPOM3BOAUTENOT.
Mwme Ha dupmarta WwTo ja usspluysa rapaHymjata : TAKOM KOMIMAHW g.0.0.e.n.,yn.15-tu Kopnyc 6p.15, 1000 Ckonje Ten. 02 3202 800 dakc 02 3202 892
www.pakom.com.mk. W3jasa: MoTpoLuyBaYoT 1 MMa 3aKOHCKUTE Npasa Kou MPOWU3NeryBaaT ofi HaLMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO Koe ja perynupa npoaaxGara Ha
npouM3BoANUTE U leka OBUE NMpaBa He Ce 3arpo3eHy Co rapaHuyjara.

OATYM HA NMPUEM HA

YPEOQOT BO CEPBUC

OATYM HA NMOMNMPABAHE

OATYM HA NMPUEM HA
YPEOQOT BO CEPBUC

OATYM HA NMOMNMPABAHE

OATYM HA NMPUEM HA

YPEQOT BO CEPBUC

OATYM HA NMOMNMPABAHE

MAKOM KOMMAHW pooen Ckonje Ten: 02 3202 800 www.pakom.com.mk



VIVAX I

'pag

Ckonje
Wrmn
Benec
KaBapgapum
KaBapgapum
CseTn Hukone
FeBrenunja
MNpunen
Kouanm
KymaHoBo
Kuueso
butona
butona
TeToBO
locTuBap
Oxpua
Pecen

CepBuc

KoHuap

Cepsuc Jenn
BowkoB UHxeHepuHr
Cnomak

Aanac Ekcnpec
C-M

Exko ®puro Tepm
LLlamnuoH
Enektpo PemoHT
KoHuap

Cepsurc CMMeHC
EHepronpom
®pUroMoHT
Craptep ®oH
Cepsuc dpuro
Tepmo ®pu3s
Enro-H

Appeca

6yn. NapTm3aHcku Oapean
Kocoscka 105

Kone Hepgenkoscku 21
Bpaka Xayu Tedosu 30
BuwewHunuya 6

JleHnHoBa 66

MBo Jlona Pubap 43

11 OKkTOMBpM 66

Po3a lMeTpoBa 66

OkTomBpucKa PeBonyumja 66.

loue Aenues 86

15 Kopnyc 26/1
TpudyH MaHoBCckM 28
yn. 120 6p.10

Hukona MapanyHos 72
Cnasej MnaHnHa 66
29 Hoemspu 154

TenedoH

02 3073 350
032 394 596
043 224 471
043 412 626
043 416 869
032 444 280
034 216 948
048 419 875
033 271 800
031 421762
045 222 377
047 225 105
047 220 758
044 333 590
042 216 572
046 261 136
070 232 540

MAKOM KOMMAHW gooen Ckonje

Ten: 02 3202 800 www.pakom.com.mk



VIVAX EEE

Postovani,
Zahvaljujemo Vam na kupovini proizvoda iz nase distribucije i nadamo se da ¢ete biti zadovoljni
izborom.

Molimo Vas da pre upotrebe proizvoda paZljivo procitate tehni¢ku dokumetaciju i da se prilikom
upotrebe pridrzavate prilozenih uputstava .

REKLAMACIJA U SLUCAJU NESAOBRAZNOSTI PROIZVODA
U sluc¢aju nesaobraznosti proizvoda mozZete izjaviti reklamaciju prodavcu - trgovcu kod koga ste
uredaj kupili, radi ostvarivanja svojih prava iz ¢lana 52. odnosno ¢lana 56. Zakona o zastiti

potrosaca ( Sl.glasnik 62/14 ).

Trgovac je duzan da Vam odmah, a najkasnije u roku od 8 dana od prijema reklamacije odgovori
na podneti zahtev i predlozi reSavanje reklamacije u skladu sa vaze¢im zakonom.

OSNOVNI PODACI O PROIZVODU (popunjava trgovac)

Naziv uredaja

Oznaka uredaja (p/n)

Serijski broj uredaja (s/n)

Datum prodaje potrosacu

Broj racuna /fiskalnog isecka

Potpis i pecat trgovca

Uvoznik i distributer:
KIM-TEC d.o.0 Beograd, Viline Vode bb, Slobodna zona Beograd

M.P.



VIVAX EEX

1. Da se pridrzava priloZzenog uputstva za upotrebu i pravilnika o upotrebi proizvoda
2. Da eksploataciju opreme vrsi u skladu sa priloZzenim uputstvom za upotrebu, navedenim u
pripadajucoj tehnickoj dokumentaciji.
3. Da obezbedi odgovarajudi uslove u kome e uredaj biti smesten:

« Temperatura vazduha 10-400 C

- Relativna vlaznost vazduha od 10 do 90%

« Zastita od direktnog suncevog zracenja

. Zastita od prasine i kondenzacije

« Zastita od raznih vrsta elektromagnetnih zracenja
4. Da obezbedi stabilan izvor mreznog napajanja (varijacije napona max. 10%, varijacije
ucestanosti max. 30%).
5. Da obezbedi uzemljenu elektroinstalaciju, da bi se izbegle razlike potencijala, narocito ako se
radi o dislociranoj opremi, koja je povezana (LAN mreze, Unix/Xenix terminali i si.).
6. Da po mogudéstvu sacuva i dostavi prilozenu tehni¢ku dokumentaciju u toku trajanja
reklamacionog roka.
7. Da instalaciju / servis poveri iskljucivo ovlas¢enim licima kao i da pazi da ne osteti kontrolnu
nalepnicu.

IZJAVA UVOZNIKA/DISTRIBUTERA

1. Proizvodi imaju propisane, odnosno deklarisane karakteristike kvaliteta.

2. Proizvod ce ispravno funkcionisati ako se korisnik pridrzava uputstava iz prilozene tehnicke
dokumentacije

3. Trgovac je duzan je da vodi ra¢una o ispravhom popunjavanju i overi Osnovnih podataka o
proizvodu iz ovog lista

4. Proizvodaci definisu kao potrosni materijal proizvode / delove proizvoda kao 5to su toneri,

kertridzi, glave ink jet Stampaca, valjci za povlacenje,mehanizam za transport papira, baterije i
sve ostalo sli¢cno navedenom, a shodno izjavi proizvodaca.



VIVAX ENS

Ovlasceni servis :
KIM-TEC SERVIS d.o.o Beograd,
Viline vode bb, Slobodna zona Beograd L12/3,
Telefon: 011/207-06-84,
E-mail: servis@kimtec.rs

SERVISNI KUPON BR. 1

Naziv: Ser. broj: Datum prijema:
Opis kvara: Datum predaje:
Opis radova ugradeni delovi: Servisirao:

SERVISNI KUPON BR. 1

Naziv: Ser. broj: Datum prijema:
Opis kvara: Datum predaje:
Opis radova ugradeni delovi: Servisirao:

SERVISNI KUPON BR. 1
Naziv: Ser. broj: Datum prijema:
Opis kvara: Datum predaje:

Opis radova ugradeni delovi: Servisirao:




SPISAK OVLASCENIH SERVISA

Za utvrdivanje i otklanjanje nesaobraznosti u najkraéem moguéem roku, preporuéujemo Vam najbliZi servis sa priloZene liste:

CENTRALNI SERVIS: KimTec servis d.o.o., Viline Vode bb, Slobodna Zona Beograd L12/3 , Beograd, Tel . 011/20-70-684, Fax. 011/20-70-689

servis@kimtec.rs, www kimtecservis.rs

MESTO

Ada

Backa Palanka
Becej
Beograd
Beograd
Beograd
Beograd
Beograd
Beograd
Bogati¢

Bor

Cagak
Jagodina
Jagodina
Kragujevac
Kragujevac
Kragujevac
Kraljevo
Kraljevo
Kula
Leskovac
Leskovac
Leskovac
Mladenovac
Ni$

Ni$

Novi Becej
Novi Pazar
Novi Sad
Obrenovac
Pangevo
Pirot
Pozarevac
Prokuplie
Ruma
Srbobran
Sremska Mitrovica
Sremski Karlovci
Stara Pazova i Indija
Subotica
Subotica
Subotica
Svilajnac
Sabac
Sabac
Sabac

Sid

Sid

Topola
Uzice

Uzice
Valjevo
Valjevo
Vladimirovac
Vranje
Zajecar
Zajecar,19 347 Mali lzvor
Zrenjanin

NAZIV

Uniel elektroservis
BAP Elektro

G2 servis

Ozris elektrik

TV servis Sreta
Sesum elektro servis
Frigo-Klima

MD servis bele tehnike
Ozris elektronik
Elektroservis Srdanovi¢
Frigo servis Caran
Quartz

Aleksandar

FM elektro

Fokus

Sevis Cool
Sloboda-cherry
Boco zur

Click d.o.0

Sonar PC

SZTR D&D

Servis EL

Vera szd

On line

MD SERVIS CENTAR
Dekster

Aksiom Desa
Elektrotehna

Siler

Sainovi¢ i sinovi
Servis Ratkovi¢

Eko mraz

SR AVS

Solon

Delco doo
Elektroservis Peda SZTR
Stepanov doo

SZR Vat

Termoplast SR

WM servis

WM servis

Era SZR

Zootronic

Central service doo
ZTR Obradovié¢
Digipro doo

SZR Subi¢

SZR Frigomont
Prozel Kostana
Frigo-M

FRIGO MONT Cedomir Bukvi¢ stzr
Servis Jovanovi¢
Frigo elektro

Frigo AS

5 com

Milenkovi¢ sztr

Elax szr

sr Art cool

ADRESA

Branka Radicevi¢a 51/c
Branka Radicevi¢a 27
Zmaj Jovina 131
Narodnog fronta 78
Dragana Jovanovita 3
Radio far 1/31

Petra Konjevica 12V,lok.68
Rodoljuba Colakovi¢a 1d,Kaluderica
Bul.oslobodenja 18b
Pavla Orlovi¢a 105a
Danila Kisa 12/23 L3
Obiliceva 33

Stevana Prvovenéanog BB TC YASSA
Kneza Lazara L1,lok.7
LjubiSe Bogdanovica 14
Kneza Mihajla 52/a

Kneza Mihaila 89
Nusi¢eva 2/s

Trg Srpskih ratnika

M.Tita 266

Gojka Zecevica br.2

Cara Lazara 27/17
Stanoja Glavasa 9
Milutina Milankovi¢a 14/1
Save Kovacevica 11 A
Vizantijski bulevar 16
Revolucije 3

1.maj 154

Stanoja Glava$a 114
Nikole Vujacica 4
Semberijska 14
Dragoljuba Milenkovi¢a 28
Kosanticeva 23-2
Krusevatka 10

Sremska 62

Miladina Joci¢a 18

Kralja Petra | 87
Preradovi¢eva 14

Janka Baka 60
Ruzmarina 2

Ruzmarina 2 ; PJ Frankopanska 36
Jovana Mikica 150
Sindeli¢eva 23

Prote Smiljani¢a 52

Kralja Milana 47a

Jele Spiridonovi¢ Savi¢ 22
Petra Koti¢a 44
Vojvodanska 104c
Bulevar VoZda Karadorda 70
D.Tucoviéa 151/2

UZicke republike 26

Knez Mihajlova 55
Cegarska 11

Cara Lazara 56

Trg Bratstva jedinstva 10
Kursulina 20

Selacka bb

Ivana A¢ina 35

VIVAX

TELEFON
063/547-939

021/754-093
021/691-05-05
011/36-12-377, 011/26-57-238
011/30-47-020
011/313-94-70, 063/692-018
011/35-11-590
011/3411907, 063/7705659
011/3621-186
015/7413-501

063/446611

032/34-84-14
035/245-570
064/361-28-16, 064/158-10-86
034/314-400

034/362-942

034/360-630

036/355-005

036/313-004

025/729-460

016/223-332

016/250-778

016/237-855

011/ 823-4813
018/4524-072
018/538-490
060/350-75-11
020/337-250

021/505-700
011/872-5799
013/370-126, 013/370-101
010/311-141

012/556-188, 012/556-189
027/325-466, 027/322-821
022/431-055, 022/431-056
021/732162

022/628-165

021/883-253

022/363-431

024/531-868

024/523-765

024/532-916

035/311225

015/319-530

015/344-997, 015/324-277
015/300-450, 015/300-451
022/711-448

022/731-637

034/813-566

031/512-751

031/516-540

014/231-079

014/226-964, 014/220839
013/643-365

017/423-363

019/423-751

019/440-492

023/530-877

KIM-TEC d.o.o. Viline Vode BB, Slobodna zona, 11000 Beograd, Srbija
E-mail: servis@kimtec.rs

www.kimtecservis.rs

Tel: 011/20 70 684 Fax: 011/20 70 689




TE NDERUAR BLERES!

Faleminderit pér blerjen tuaj dhe shpresoj se ju do t& jené té ké&naqur me pérzgjedhjen. Nése periudha e garancionit &shté e nevojshme pér té riparuar produktin, ju
lutem konsultohuni me shitésin

Apo me me pérsonin i cili jua shet produktin tone

JU LUTEM LEXONI ME KUJDES PARA PERDORIMIT PRODUKTIT DOKUMENTET TEKNIKE DHE MANUALET CILAT JANE VENDOSUR NE KUTI

FLETGARANCIONI BRY/\Y/,% @ ks |

LLOJI DHE MODELI

PRODHUESI

EMERTIMI APO
EMRI | SHITESIT

NUMRI SERIAL

DATA SHITJES

NENSHKRIMI | PERSONIT ZYRTAR:

Kjo (] ion jug qé pr i, népérmjet AskTec Ltd, si njé importues dhe ofrues i sigurisé né Republikén e Kosovés, njé riparim té liré té
njéjté né pérputhje me rregullat e zbatueshme né pajtim me kushtet e pérshkruara né kété fletgarancion .

KUSHTET E GARANCIONIT:

1. Kjo fletgarancion, ne garantojmé se ju do té€ jeté subjekt i késaj pune garancisé pa gabime t& mundshme t& shkaktuara nga mjeshtéri e profesionalizuar dhe t&
materialit t& dobét. Té gjitha gabimet mund t& ndodhin ne dot korrigiohen pa pagesé né njé shérbim garancion t& autorizuar.

2. PERIUDHA E GARANCIONIT. Garancioni fillon nga dita e blerjes dhe vazhdon deri . muaj .

3. NEé rast prishjes produktit do t¢ mbulohet nga ky garancion , zotohemi pér t& rregulluar njéjtin sa mé shpejt té€ jeté e mundur, dhe jo mé voné se 45 dité. Nése
produkti nuk mund té riparohet ose nuk riparohet brenda 45 ditéve, ajo do t& z&vendésohet.

4. Nése procedura riparimit zgjat mé shumé se 10 dité, garancioni do t& shtyhet pér koh&zgjatjen e riparimit.

5. Garancioni é&shté e njohur vetém me njé faturé té shitjes, dhe me kartén e garancionit e cila duhet t& plot&sohet si duhet dhe duhet t& pérfshijé datén

e shitjes, vula dhe nénshkrimi shitésit.
6. Prodhuesi ofron pjesé servisi né afat prej 7 vjetésh.
7. GARANCIONI NUK MBULON:

8. Inspektimit t& rregullt, mirémbajtjenndrrimi | pjesve hargjuese.
Rregullim ose ndryshim né pé&mirésimin e produktit pér zbatimin g& nuk jané pérshkruar né udhézimet teknike pér pérdorim, pérve¢ modifikime paragitura
Me pélgimi AskTec LLC
8. Garancioni nuk pranohet né kéto raste :
Nése njé klienti nuk paraget kartén e sakté garancionit dhe faturé blerse. N& qofté se blerési nuk pérmbush udhézimet mbi pérdorimin e produktit.
Nése produkti &shté i hapur, modifikuar ose riparuar nga personi i paautorizuar.
Nése déshtimet produktit jané shkaktuar nga forcés madhore, té tilla si rrufeja, electriciteti né fatkeqésité e rrjetit elektrike .
Nése déshtime shkaktuar déme  nga pérdorimi i pavend ose transportit t& pahijshme.
Nése defekt &shté njé defekt né sistemin né té cilén produkti &shté i lidhur.

DATA PRANIMIT
PAISJES SERVIS

TA RIPARIMIT

DATA PRANIMIT
PAISJES SERVIS

DATA RIPARIMIT

DATA PRANIMIT
PAISJES SERVIS

DATA RIPARIMIT
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Ask Tec d.o.o

Tahir Zajmi (Kosovatex), 10000 Pristiné
tel: +386.43. 774.004

E-mail: agim.hajrizi@asktec-ks.com =~ WEB: www.asktec-ks.com

-Vivax Servisi kryesoré

Kosova Electronic Service Center
Idriz Glilani Pn. ( pérballé shk.fill. Xhemail Mustafa ) 10 000 Dardani Prishtiné Kosové
tel: +381/38/545 5757; +377/44/545 575; +386/49/545 575

E-mail: nehat@kesc-ks.com WEB: www.kesc-ks.com

-VIVAX audio-video -

Kosova Electronic Service Center

Rr. Emin Duraku 10 000 Dardani Prishtiné Kosové
tel: +377/44/123 466

E-mail: kesxhelal@yahoo.com

-VIVAX TV, LCD, Plasma
Valentini

Rr.Lidhja e Prizrenit 15/A Prishtiné Kosové
tel: +381/38/225 000; +377/44/168 444; +377/44/238 440; +386/49/800 400

E-mail: valentini_service@hotmail.com

-VIVAX Air Conditions; White Goods and Small Home Appliances

AskTec d.o.o. Tahir Zajmi (Kosovatex), 10000 Pristina







www.VIVAX.com





