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PL VIVAX

FRYTOWNICA POWIETRZNA
VIVAX

DFA-617DB

Urzadzenie to moze by¢ uzywane wytgcznie do
uzytku domowego i wytgcznie zgodnie z
przeznaczeniem.

Przed uzyciem nowego urzadzenia przeczyta;j
uwaznie i postepuj zgodnie z tymi instrukcjami.

NIE zginaj przewodu zasilajgcego.

—— —

Trzymaj urzgdzenie i jego kabel poza zasiegiem dzieci ponizej
8 roku zycia. Dzieci nalezy nadzorowac, aby mie¢ pewnosc,
ze nie bawig sie urzgdzeniem.

Nie pozwdl, aby przewdd zwisat z krawedzi stotu lub blatu
kuchennego. Urzagdzenie i jego dostepne czesci sg gorace
podczas uzytkowania. Uwazaj, aby nie dotkng¢ gorgcych
czesci i grzejnika urzgdzenia.
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WITAMY!

To urzadzenie odpowiada najwyzszym standardom,
nowoczesnej technologii i wysokiej jakosci uzytkowania.

Przed przystapieniem do uzytkowania przeczytaj uwaznie
niniejsze instrukcje i zachowaj je do wgladu.

Jesli bedziesz stosowat ponizsze instrukcje, Twoja suszarka
do wilosoéw bedzie Ci stuzyta przez wiele lat.

ZACHOWAJ TE INSTRUKCJE W PRZYPADKU
SPRZEDAZY URZADZENIA LUB PRZEKAZANIA GO
INNEJ OSOBIE, UPEWNIJ SIE, ZE DO URZADZENIA
ZOSTALA DOLACZONA NINIEJSZA INSTRUKCJA!

WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

A Symbol btyskawicy zakohczonej grotem wewnagtrz
trojkata rownobocznego ostrzega uzytkownika o
obecnosci niebezpiecznego napiecia nie izolowanego
wewnatrz urzadzenia, ktére moze by¢é wystarczajgco
silne, aby powodowac zagrozenie porazenia prgdem.

A Symbol wykrzyknika wewnatrz trojkata rwnobocznego

ostrzega uzytkownika o obecnosci waznych instrukc;ji
dotyczgcych uzytkowania i konserwacji w dokumencie
dotgczonym do opakowania.

A UWAGA A

RYZYKO PORAZENIA PRADEM
NIE OTWIERAC
W Zzadnym wypadku uzytkownik nie moze pracowacé
wewnagtrz urzadzenia. Tylko wykwalifikowany pracownik
techniczny  upowazniony przez producenta moze
wykonywac prace wewnatrz urzgdzenia. Brak zastosowania
sie do instrukcji bezpieczenstwa zwalnia producenta od
jakiejkolwiek odpowiedzialnosci za powstate szkody.
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SRODKI OSTROZNOSCI

1. Urzadzenie nie moze by¢ obstugiwane przez osoby (w
tym dzieci) o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych, a takze osoby
nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, chyba ze
znajdujg sie pod nadzorem lub zostaty poinstruowane.

2. Z tego urzadzenia mogg korzysta¢ dzieci w wieku od 8

lat i starsze, jesli znajdujg sie pod statym nadzorem. To

urzgdzenie moze byC uzywane przez osoby o

ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych

lub umystowych lub nieposiadajgce doswiadczenia i

wiedzy, jesli znajdujg sie pod nadzorem lub zostaty

poinstruowane na temat bezpiecznego uzytkowania
urzagdzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

Dzieciom nie wolno bawic sie urzgdzeniem.

Czyszczenie i konserwacja nie mogg by¢ wykonywane

przez dzieci, chyba ze sg starsze niz 8 lat i sg

nadzorowane.

5. Trzymaj urzadzenie i jego przewod poza zasiegiem
dzieci w wieku ponizej 8 lat. Dzieci nalezy nadzorowac,
aby mieC€ pewnosc, ze nie bawig sie urzgdzeniem

6. Jesli przewdd zasilajgcey jest uszkodzony, musi zostaé
wymieniony przez producenta, jego przedstawiciela
serwisowego lub podobnie wykwalifikowang osobe, aby
unikng¢ zagrozenia.

7. Nigdy nie przesuwaj urzgdzenia, ciggngc za przewod i
uwazaj, aby przewod nie zaplatat sie.

8. Urzadzenie do gotowania nalezy ustawi¢ w stabilnej
pozycji, z uchwytami (jesli wystepujg) ustawionymi tak,
aby unikng¢ rozlania gorgcych ptynow.

9. Uzytkownikowi nie wolno pozostawia¢ urzgdzenia bez
nadzoru, gdy jest ono podtgczone do zasilania.

10. Urzadzenie to moze by¢ uzywane wytgcznie do celow
domowych i wytgcznie do celdéw, do ktérych zostato
przeznaczone.

11. To urzadzenie jest przeznaczone m.inlub wytgcznie do

> w
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uzytku w pomieszczeniach zamknietych

12. Aby uchronic sie przed porazeniem pragdem, nie zanurzaj
przewodu, wtyczki ani urzgdzenia w wodzie lub innym
ptynie.

13. Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocag
zewnetrznego timera lub oddzielnego systemu zdalnego
sterowania.

14. Uzywaj wytacznie odpowiedniej wtyczki i gniazdka
elektrycznego dla tego urzgdzenia.

15. Nie uzywaj tego urzgdzenia w poblizu wody, w wilgotne;
piwnicy lub w poblizu basenu. Nie wystawiaj urzgdzenia
na bezposrednie dziatanie promieni stonecznych, wilgoci
i nadmiernego kurzu.

16. Nie pozwodl, aby przewdd zwisat z krawedzi stotu lub
blatu.

17. Nieutrzymywanie urzadzenia w czystosci moze

prowadzi¢c do uszkodzenia powierzchni, co moze
niekorzystnie wptyng¢ na zywotnos¢ urzgdzenia i
spowodowac niebezpieczng sytuacje. Uszkodzenia takie
nie sg objete gwarancja.
OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego
dostepne czesci nagrzewajg sie podczas
uzytkowania. Nalezy zachowac
ostroznos¢ i unika¢ dotykania elementow
grzejnych.

18. Dzieci w wieku ponizej 8 lat nalezy trzymac z daleka,
chyba ze sg pod statym nadzorem.

19. Nie nalezy uzywac odkurzacza parowego.

OSTRZEZENIE: Zagrozenie porazeniem prgdem! Brak lub
niewtasciwe uzycie uziemienia moze skutkowac¢ porazeniem
pragdem.

Nie podtgcza¢ do prgdu dopoki urzgdzenie nie jest
poprawnie ustawione i uziemione.

To urzgdzenie musi by¢ uziemione. W przypadku spiecia
elektrycznego, uziemienie redukuje prawdopodobienstwo
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porazenia prgdem poprzez neutralizacje tadunku
elektrycznego.

To urzgdzenie jest wyposazone we wtyczke z uziemieniem.
Wtyczka musi by¢é podtgczona do gniazda, ktore jest
poprawnie zamontowane i uziemione. Skonsultuj sie z
wykwalifikowanym elektrykiem jesli instrukcje dot.
uziemienia nie sg do konca jasne lub jesli istnieje jakakolwiek
watpliwosc¢, ze urzadzenie jest poprawnie uziemione.

Zanim podtgczysz urzgdzenia do sieci o napieciu 230V, 50Hz,
upewnij sie, ze napiecie twojego gospodarstwa domowego
odpowieda napieciu wskazanemu w informaciji i na tabliczce
znamionowej. W razie watpliwosci, skonsultuj sie z
licencjonowanym elektrykiem.

Przed pierwszym uzyciem

1. Wyjmij urzgdzenie z opakowania.

2. Opakowanie i jego elementy nalezy trzymac¢ z dala od
dzieci. Dzieciom nie wolno bawi¢ sie elementami
opakowania, gdyz istnieje ryzyko potkniecia, uduszenia i
innych szkod.

3. Zdejmij pokrywke z frytkownicy. We frytkownicy znajduje
sie koszyk do smazenia. Wyjmij wszystkie przedmioty z
frytkownicy.

4. Zaleca sie wyczyszczenie pokrywki, obudowy, pojemnika
i koszyka zgodnie z opisem w czesci ,,Czyszczenie”.

5. Wyciggnij kabel zasilajgcy ze skrytki na kabel.

Potaczenie elektryczne
* Upewnij sie, Zze napiecie urzgdzenia (zobacz na
tabliczce znamionowej) i napiecie liniowe sg zgodne.
+ Wtyczka moze by¢ umieszczona jedynie w poprawnie
zainstalowanym 230 V ~ 50 Hz, 1700W gniezdzie z
uziemieniem.
Connected Wattage
Catkowity pobdr mocy tego urzedzenia moze wynosi¢ nawet
do 1700W. Przy takim przecigzeniu zaleca sie podtgczenie
urzgdzenia do oddzielnej sieci zabezpieczonej
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bezpiecznikiem elektrycznym 10A.

UWAGA: PRZECIAZENIE:
* W przypadku uzycia przedtuzaczy, te powinny posiadaé
przekréj kabla o wartosci przynajmniej 1.5mm?,
* Nie uzywaj zadnych rozgateznikow elektrycznych, gdyz
urzgdzenie pobiera za duzo mocy.
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Przeglad komponentéw

Cyfrowy panel sterowania

Blacha do
pigczenia

jednostka
Smazona Beczka
Proces gotowania Wyswietlacz
Wyswietlacz timera \ Wyswietlacz temperatury
ustawienia O \ o | _— ustawienia
» +
=V \ _ oo + / R

| — Zaprogramow

Tum
e
ryobu

gotowania

Ustawieni — )
[ ime ‘ . Temp +— Temp.
;é;;iﬁ @ % @) Ustawienia

L przycisk
Wigczanie/wytac Rozpocznij/Anuluj
zanie $wiatta przycisk
przycisk

NOTATKA:Przed uzyciem usun czesci sktadowe.
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Instrukcje bezpieczenstwa

¢ Nigdy nie dodawaj wody do oleju!

A e Oleje i tluszcze mogg sie pali¢ w zbyt wysokiej
temperaturze. Badz ostrozny! Nie zapomnij
wytgczy¢ urzgdzenia po uzytkowaniu! Najpierw
przekrec pokretto termostatu do najnizszej pozyciji
a nastepnie wyjmij wtyczke z gniazda.

¢ Nie nalezy uzytkowac urzgdzenia z zewnetrznymi
regulatorami czasowymi lub innymi systemami
zdalnej kontroli.

Przeznaczenie
To urzadzenie stuzy do Powietrze-smazenie potraw.

Jest on przeznaczony wytgcznie do tego celu i moze by¢ uzywany wytgcznie w
tym celu. Mozna go uzywac¢ wytacznie w sposob opisany w niniejszej instrukcji
obstugi. Urzgdzenia nie wolno uzywac do celéw komercyjnych.

Kazde inne uzycie tego urzadzenia uwaza sie za niezgodne z jego
przeznaczeniem i moze skutkowa¢ uszkodzeniem materiatbw lub nawet
obrazeniami ciata.

Technologia gotowania

Frytownice powietrzne wykorzystujg ciepto konwekcyjne do gotowania potraw, dzieki
czemu sg rumiane i chrupigce na zewnatrz, ale pozostajg wilgotne i delikatne w Srodku.
Gotowanie za pomocga frytkownicy zajmuje mniej czasu i powoduje mniej bataganu niz
smazenie w gtebokim ttuszczu lub tradycyjne pieczenie w piekarniku.

W gérnej czesci frytkownicy znajduje sie mechanizm grzewczy i wentylator. Umieszczasz
zywno$¢ w koszu przypominajgcym frytownice, a kiedy go wigczasz, gorgce powietrze
optywa zywnos¢ w dét i wokét niej. Ta szybka cyrkulacja sprawia, ze zywnosc jest chrupigca
— podobnie jak smazenie w gtebokim tluszczu, ale bez oleju.

W wigkszo$ci przypadkéw bedziesz chciat dodac tylko 1 lub 2 tyzeczki oleju, aby jedzenie
byto tadne i chrupiace

Typowe btedy

e Przepetnienie koszyka:Jedzenie w beczce potrzebuje powietrza wokot niej. Jesli
przepetnisz kosz we frytownicy, zywnos¢ nie bedzie miata duzej odstonigtej powierzchni.

o Uzywanie zbyt duzej lub zbyt matej ilosci oleju:Frytownica powietrzna wymaga tylko
tyzeczki lub dwoch oleju. Jesli dodasz za duzo lub za mato oleju, nie uzyskasz
chrupigcego, rumianego rezultatu. Wiekszos$¢ przepiséw zaleca ilo$¢ odpowiednig dla
danego dania, ale w razie watpliwosci mozna wszystko szybko spryskac olejem — tylko
nie przesadzaj.

o Pomijanie etapu podgrzewania:Frytownica powietrzna jest jak piekarnik: zanim
zaczniesz gotowacé, musi byé gorgca. Rozgrzej frayer Air przed uzyciem.
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INSTRUKCJA UZYCIA

Przygotowanie

1. Produkt nalezy stabilnie ustawi¢ na ptaskim
stole (Rysunek 1), tak aby przewod zasilajgcy
miat wystarczajgcg dtugos¢ do podtgczenia do
gniazdka, a powietrze wokét produktu powinno
mie¢ zapewniong cyrkulacje i nie powinno
znajdowaé sie w poblizu przedmiotow
tatwopalnych .

2. Zamontuj zespdt lufy (ryc. 2)

Notatka: Naciskajgc przycisk na
gorze rekojesci (A), mozna
zatozy¢ lub odfgczy¢ rekojesc od
lufy.

3. Nastepnie wsun go do jednostki
gtéwnej (rys2).
Notatka: Przed umieszczeniem sktadnikéw rozgrzej frytownice Air-Fryer
przez 3-5 minut, efekt gotowania bedzie lepszy.

4. Wigcz zasilanie, nastepnie dotknij przycisku, aby wybra¢ odpowiednig funkcje
(,Czas” i ,Temp”, aby wybra¢ czas pracy i regulacje temperatury, nastepnie
dotknij przycisku ,+” i ,—", aby ustawi¢ wartos¢) i dotknij przycisku ,Start” aby
umozliwi¢ maszynie prace w celu wstepnego nagrzania.

5. Po zakohczeniu wstepnego podgrzewania,urzgdzenie wyda sygnat
dzwiekowy i wyswietli komunikat ,Dodaj zywno$¢”, przytrzymaj gérng czesé
urzgdzenia jedng rekg i wyciagnij beczke, trzymajgc drugg rekg za uchwyt
beczki. Beczke nalezy ustawi¢ na stabilnym stole.

6. Potoz sktadniki na pieczeniutace w smazonej beczce.

Ta metoda gotowania praktycznie eliminuje potrzebe stosowania oleju,
pozostawiajac chrupigcekurczak z frytkownicy, frytki jakosci restauracyjnej i,
tak, nawetchrupigce chipsy ziemniaczane.

9



VIVAX PL
|

7. Nacisnijlufe do maszyny, po wigczeniu maszyna bedzie nadal dziataé.

TWyswietlacz pokazuje ustawiony czas lub, jesli to konieczne, za pomocag
panelu sterowania mozna ustawic okreslong temperature i czas, a nastepnie
dotkng¢ przycisku ,Start/Anuluj”, aby rozpoczaé.

Mozna takze wybraé jeden z zaprogramowanych trybéw gotowania,
naciskajgc ,Tryb gotowania" guziki:

Temperatura (°C) Czas (min)
Zaprogramowana
funkcja Wstepne Zakres Wstepne Zakres
ustawienie regulacji ustawienie regulacji
Smazenie na 180 40 - 200 21 1-60
powietrzu
Upiec 170 40 - 200 12 1-60
Piec 200 40 - 200 15 1-60
Odgrzac 180 40 - 200 15 1-60
Odwodnié 140 40-200 30 1-60
Typowe czasy smazenia*:
Sktadniki Temperatura/Czas Skladniki Temperatura/Czas
Rozmrazaé 5-10min / 80°C Mieso 10-14min / 200°C
Frytki 15-17min / 180°C Krewetki 8-12min / 180°C
Skrzydetka 15-19min/180°C | Ryba 13-17min / 180°C
kurczaka
Udka 20-24mion / 180°C | Ciasto 8-10min / 180°C
kurczaka

*Czas smazenia moze sie rézni¢ w zaleznosci od ilosci i rodzaju potrawy.

Notatka: Kiedybeczka nie jest catkowicie wfozona, mikroprzetgcznik nie zostat
uruchomiony, maszyna nadal znajduje sie w trybie wytgczenia i nie bedzie dziatac.
W takim przypadku wystarczy jedynie catkowicie wsungc lufe do jednostki gtdwnej.
Urzadzenie posiada funkcje pamigci wytgczenia na 10 minut. Jedli lufa zostanie
wyjeta z urzgdzenia na dfuzej niz 10 minut, urzgdzenie wyigczy sie
automatycznie. Nastepnie musisz ustawi¢ czas, temperature i inne ustawienia,

aby rozpoczg¢ proces smazenia.

8. Po osiggnieciu potowy ustawionego ogrzewania
urzgdzenie wyda 5 sygnatow dzwiekowych, mozna DIIVG,
zgasi¢ beczke, obroci¢ potrawe na boki. '

Gdy timer zabrzmi i wyswietli powiadomienie ,ding”,
proces gotowania Air-Frayer zostanie zakonczony
(ryc. 3).

Gdy jedzenie bedzie gotowe, odigcz Aistrzepi sie.
Ostroznie wyjmij beczke z jednostki gtownej, potdz
ja ptasko na stole, a nastepnie za pomoca narzedzi
pomocniczych (takich jak pateczki) wyjmij
ugotowane jedzenie
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OSTRZEZENIE

Nalezy zachowa¢ ostroznos¢ i pamietac, aby potozy¢ frytownice ptasko na
stole, aby unikngé poparzenia parg lub wyrzucenia frytkownicy, a takze
poparzenia olejem lub goraca zywnoscia. W procesie wyjmowania jedzenia
zaleca sie skorzysta¢ z pomocy narzedzi pomocniczych (np. pateczek).

CIEPLE PRZYPOMNIENIA

* Pierwsze uzycie wymaga 10 minut palenia na sucho. Podczas procesu spalania na
sucho moze pojawic sie niewielka ilo$¢ biatego dymu lub zapachu, co jest normalne.
Nie panikuj.

e Zanim produkt zacznie dziata¢, sprawdz, czy naczynie do pieczenia lub kosz do
smazenia sg na swoim miejscu, aby unikng¢ nieprawidtowego dziatania.

+ Jesli zauwazysz, ze produkt dziata nieprawidtowo, przestan go uzywacé i natychmiast
skontaktuj sie z naszym dziatem serwisu.

* Prosze uzywa¢ naczyn do pieczenia lub kosza do smazenia i beczki do smazenia
razem w catym urzadzeniu i unika¢ uzywania ich osobno.

*  Po uzyciu odigcz wtyczke zasilania i poczekaj, az frytownica catkowicie ostygnie przed
przeniesieniem.

Czyszczenie i konserwacja

Przed czyszczeniem zawsze wyciggaj wtyczke z gniazdka
i poczekaj, az urzadzenie ostygnie.

1. Przed czyszczeniem i konserwacjg upewnij sie, ze frytkownica jest wytaczona, zaréwno
pokretto termostatu i czasomierza.

2. Pozwdl jednostka, olej lub ttuszcz do ostygniecia.
Ostroznosé: Nie przesuwaj frytkownicy i jej zawartosci, dopdki nie ostygnie catkowicie.

3. Oproéznij frytownice i wyczy$¢ jej wewnetrzng czes¢ papierowym recznikiem, a
nastgpnie przetrze¢ wilgotng szmatkg zamoczong w wodzie z mydiem. Wytrze¢
wilgotng szmatkg i pozostawi¢ do wyschniecia.
Ostrzezenie: Nigdy nie zanurzaj jednostki gtéwnej w wodzie i nie czys¢ tych czesci pod
biezacg woda.
Notatka: Naciskajgc przycisk na goérze rekojesci, rgczke mozna przymocowac lub
odigczy¢ od lufy. Nastepnie beczke mozna my¢ w zmywarce.

4. Regularnie czy$¢ obudowe urzgdzenia za pomoca wilgotnej Sciereczki i wycieraj za
pomoca miekkiego i suchego recznika.
UWAGA: Nie uzywaj draznigcych detergentéw.

5. Czys¢ koszyk i uchwyt w cieptej wodzie z mydtem. Dobrze wysusz przed ponownym
uzyciem.

6. Wysusz catkowicie przed ponownym uzyciem.

Przechowuj urzadzenie w suchym, wentylowanym miejscu, poza zasiggiem dzieci.

8. Nie uzywajgc przez dtugi czas, przechowuj w oryginalnym opakowaniu aby unikng¢
zabrudzen.

N
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UWAGA

e Nie uzywaj szczotek drucianych lub innych niszczacych akcesoriow.
e Nie uzywaj kwasowych i draznigcych detergentéw.

e Pod zadnym pozorem urzadzenie nie powinno byé myte w wodzie.
Mieszkania

e Po uzyciu oczysci¢ obudowe lekko zwilzong $ciereczka.

Podrecznik rozwigzywania probleméw

Urzadzenie nie dziata

» Sprawdz podtgczenie do sieci.

* Sprawdz potozenie termostatu i timera.

« Beczka nie jest catkowicie wiozona do jednostki gléwnej

Skladniki smazone we frytkownicy nie sg gotowe

* llos¢ sktadnikow w koszyku jest zbyt duza.

* Ustawiona temperatura jest za niska.

» Czas przygotowania jest zbyt krotki.

Skladniki sa smazone nieréownomiernie we frytkownicy.

» Niektore rodzaje sktadnikdw nalezy wstrzgsng¢ w potowie czasu przygotowania.
Skfadniki lezgce jeden na drugim lub na drugim (np. frytki) nalezy wstrzgsna¢ w
potowie czasu przygotowania.

Smazone przekaski po wyjeciu z frytkownicy nie sg chrupiace.

* Uzyte$ rodzaju przekgsek przeznaczonych do przygotowania w tradycyjnej

frytkownicy.
Uzyj przekasek do piekarnika lub delikatnie posmaruj je odrobing oleju, aby
uzyskac bardziej chrupigcy efekt.
Nie moge prawidtowo wsung¢ patelni do urzadzenia.
* W koszyku jest za duzo sktadnikow..
* Kosz nie jest prawidtowo umieszczony na patelni.

Dane techniczne

Model DFA-617DB Klasa ochrony Klasa |
Zasilacz 220-240 V, 50/60 Hz Objetos¢ beczki 6 litréw
Moc 1575-1875 W Waga netto 5,3 kg
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Utylizacja sprzetu elektrycznego i elektronicznego

Aby chroni¢ nasze $rodowisko i mozliwie catkowicie podda¢ zuzyte surowce
recyklingowi, konsument proszony jest o zwrot nienadajgcego sie do uzytku
sprzetu do publicznego systemu zbiérki sprzetu elektrycznego i
elektronicznego.

Symbol przekreslenia oznacza, ze produkt ten nalezy zwréci¢ do punktu
zbiérki odpaddéw elektronicznych w celu zasilenia go poprzez recykling w

najlepszy mozliwy sposoéb.

Zapewniajgc ten produkt, zapobiegniesz mozliwym negatywnym skutkom dla srodowiska i
zdrowia ludzkiego, ktdére w przeciwnym razie mogtyby powsta¢ w wyniku niewtasciwej
utylizacji tego produktu. Recykling materiatéw z tego produktu pomoze Ci zachowa¢ zdrowe
Srodowisko i zasoby naturalne.

Deklaracja zgodnosci UE

To urzadzenie zostato wyprodukowane zgodnie z obowigzujgcymi normami
europejskimi oraz zgodnie ze wszystkimi obowigzujacymi dyrektywami i
rozporzgdzeniami.

Deklaracje

zgodnosci UE mozna pobraé pod nastepujagcym linkiem:

www.msan.hr/dokumentacijaartikala
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Drodzy Klienci!

Dziekujemy za zakup urzadzenia Vivax. Mamy nadzieje, ze bedg Paristwo zadowoleni.

Jesli w okresie gwarancyjnym wymagane bedg naprawy, nalezy skontaktowaé sie z autoryzowanym sprzedawca, ktéry
sprzedat Paristwu produkt lub na podany ponizej numer telefonu.

Przed rozpoczeciem uzytkowania produktu nalezy uwaznie przeczytac instrukcje obslugi.

VIVAX

MODEL
NUMER SERYJNY

DATA SPRZEDAZY
LICZBA KONTA SPRZEDAJACEGO
PODPIS SPRZEDAJACY | POKOJ

Firma M SAN Grupa d.o.0., Dugoselska ulica 5 10372 Rugvica, Chorwacja, zwana dalej Gwarantem udziela 24 miesigcznej
gwarancji na zakupiony produkt na ponizszych warunkach.

1. Gwarancja obejmuje wytacznie urzgdzenia zakupione na terenie Polski.

2. Okres trwania gwarancji rozpoczyna sie od daty wydania produktu Nabywcy przez sprzedawce.

3. Gwarancja obejmuje wytgcznie uszkodzenia i wady powstate z przyczyn tkwigcych w sprzedanym sprzecie, a naprawy
wykonywane sg wytacznie przez Serwis:

QUADRA-NET Sp. z 0.0, ul. Jana Czochralskiego 8, 61-248 Poznan, Tel. (+48)61 6600069, (+48) 61 853 44 44

4. Karta gwarancyjna wazna jest jedynie z dowodem zakupu.

5. Prawidtowo wypetniona karta gwarancyjna zawiera:

e pieczatke i podpis sprzedawcy

e date sprzedazy

e model i numer seryjny urzadzenia
® podpis kupujacego

6. Ujawnione w okresie gwarancji wady sprzetu bedg bezptatnie usuwane przez Serwis w terminie nieprzekraczajgcym
21 dni roboczych od daty przyjecia sprzetu do Serwisu.

7. W uzasadnionych przypadkach termin naprawy gwarancyjnej moze ulec wydtuzeniu.

8. Uzytkowanie sprzetu z wadg przez okres 30 dni powoduje jej zaakceptowanie i utrate praw gwarancyjnych na usterki
bedace nastepstwem rzeczonej wady.

9. W przypadku koniecznosci wymiany wewnetrznych podzespotdw, Serwis zastrzega sobie prawo do wymiany
uszkodzonego podzespotu na podzespdt o parametrach technicznych nie gorszych w stosunku do podzespotu
uszkodzonego. Wszystkie podzespoty lub urzadzenia wymienione w ramach gwarancji przechodzg na wtasnosé
Gwaranta.

10. Gwarancja nie obejmuje wad i uszkodzen:

e powstatych przez zalanie ciecza

e mechanicznych m.in. pekniecie obudowy, utamane ztgcza.

e wywotanych przez uzywanie niesprawnego sprzetu

e bedacych nastepstwem zmian oprogramowania przez osoby nieupowaznione

e materiatéw i elementéw ulegajacych naturalnemu zuzyciu np. wentylatory, baterie, powierzchnie dotykowe

e wywotanych przez zaniedbanie sprzetu

o wywotanych zdarzeniami losowymi niezaleznymi od Gwaranta

o wyniktych podczas niewtasciwego transportu urzadzenia

e kabli potagczeniowych

Serwis moze odmdwic naprawy sprzetu w przypadku, gdy:

o Numery seryjne lub plomby gwarancyjne s3 uszkodzone, $ciggniete lub nieczytelne

e W sprzecie stwierdzono zmiany, préby napraw wykonane przez osoby trzecie

e W urzadzeniu wystepuje uszkodzenie opisane w punkcie 10

2. W przypadku zaginiecia, kradziezy, zniszczenia Karty Gwarancyjnej duplikaty nie beda wydawane.

3. Uzytkownik ponosi ryzyko zwigzane z wykorzystaniem sprzetu. Z tytutu udzielonej gwarancji producent, Gwarant i
Serwis nie odpowiadajg za utrate spodziewanych korzysci i poniesionych kosztéw wyniktych z uzytkowania lub
niemoznosci uzytkowania tego sprzetu.

4. Gwarancja na sprzedawany towar nie wytgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza uprawnienn Nabywcy wynikajacych z
niezgodnosci towaru z umowa.
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15. W sprawach nieuregulowanych niniejszg Karta Gwarancyjna majg zastosowanie odpowiednie przepisy Kodeksu
Cywilnego.

16. Deklaracja zgodnosci i kopie oryginalnej deklaracji zgodnosci mozna tatwo pobraé na naszej stronie internetowej
www.msan.hr/dokumentacijaartikala

Towar wprowadza na rynek UE: M SAN GRUPA d.o.0, Dugoselska ulica 5, 10372 Rugvica tel: +385 1 3654-961
CENTRALNI SERVIS: MR servis d.o.0, Dugoselska ulica 5,10372 Rugvica
Tel: +385 1 640 1111 Fax: +385 1 365 4982 E-mail: info@mrservis.hr,
prodaja@mrservis.hr, Web: www.mrservis.hr

DATA WEJSCIA
NAPRAWY
DATA NAPRAWY
DATA WEJSCIA
NAPRAWY

A NAPRAWY
DATA WEJSCIA DO
NAPRAWY
DATA NAPRAWY

VIVAX

QUADRA-NET Sp.z 0.0

ul. Jana Czochralskiego 8,

61-248 Poznan,

Tel. (+48) 61 660 00 69
(+48) 61 853 44 44

Web:

https://www.quadra-net.pl/

Preferowana forma kontaktu:
https://al.quadra-net.pl/command/www.vivaxOrderForm

M SAN Grupa d.o.0., Dugoselska ulica 5, 10372 Rugvica, Croatia tel: 01/3654-961 www.msan.hr e-mail: helpdesk@msan.hr
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